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WICHTIGE INFORMATIONEN VOR GEBRAUCH

Lesen Sie die Bedienungsanleitung und Sicherheitshinweise sorgfaltig durch bevor Sie das
Gerat verwenden!

Die Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung kann zu schweren Verletzungen oder zu
Schaden am Gerat fuhren.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fiir die weitere Nutzung auf.

Wenn Sie das Gerat an Dritte weitergeben, geben Sie unbedingt diese Bedienungsanleitung
mit.

SICHERHEITSHINWEISE

Uberpriifen Sie das Gerat vor jeder Verwendung auf seinen einwand-
freien Zustand und eventuelle Beschadigungen, die die Funktionssi-
cherheit des Gerates beeintrachtigen konnten. Sind Mangel vorhanden
oder ist das Gerat zu Boden gefallen, verwenden Sie es nicht mehr und
kontaktieren Sie unseren Kundenservice.

UnsachgemalRe Reparaturen konnen zu Gefahren flir den Benutzer
fGhren und den Ausschluss der Garantie zur Folge haben. Falls Einzel-
teile beschadigt sind, missen diese vom Hersteller, einem autorisierten
Fachbetrieb oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden.
Das Gerat ist ausschlieRlich zum Walzen von Teigwaren geeignet.
Keine anderen Lebensmittel einflllen.

Das Gerat ist ausschlieRlich flir den privaten Haushaltsgebrauch
bestimmt.

Bei unsachgemaler Benutzung, falscher Bedienung oder Zweckent-
fremdung kann keine Haftung flr evtl. auftretende Schaden Gbernom-
men werden.

Das Gerat an einem flr Kinder unzuganglichen Ort aufbewahren.
Dieses Gerat ist nicht daflir bestimmt, durch Personen (einschliellich
Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangelndem Wissen
benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fir ihre Sicher-
heit zustandige Person beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerat auléerhalb der Reichweite von Kindern auf.



LIEFERUMFANG

1. Nudelmaschine
2. Bedienungsanleitung

GERATEBESCHREIBUNG

Maschinenkérper

Offnung fiir Befestigungsklemme
Befestigungsklemme

Schraube

Drehknopf fir die Walzeneinstellung
Anzeige fiir die Walzeneinstellung
Walzen

Schneidewalzen fiir Bandnudeln

. Schneidewalzen fiir Spaghetti

10. Kurbel

11. Offnung fir Kurbel
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VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Entfernen Sie alle Transportsicherungs- und Verpackungsteile und halten Sie diese von
Kindern fern — Erstickungsgefahr!

Vor der ersten Inbetriebnahme und nach langerem Nichtgebrauch sollten die Nudelmaschi-
ne gereinigt werden. Beachten Sie dabei die Reinigungs- und Pflegehinweise.




INBETRIEBNAHME

-

(Abb. 5) (Abb. 7)

1. Bereiten Sie den Pastateig nach gewlinschtem Rezept zu.

2. Befestigen Sie die Nudelmaschine mit der Befestigungsklemme an einem Tisch oder der Ar-
beitsplatte (Abb. 1) und befestigen Sie die Kurbel in der dafiir vorgesehenen Offnung (Abb. 2).

3. Teilen Sie den Teig in einzelne Portionen (Abb. 3).

4. Stellen Sie die Nudelmaschine auf den grofsten Walzenabstand ein, indem Sie am Dreh-
knopf ziehen und ihn auf Position 1 einstellen, bis er einrastet (Abb. 4).

5. Bemehlen Sie die Arbeitsflache und die Walzen.

6. Setzen Sie die Kurbel an und drehen Sie den Teig in bestandigem Tempo durch die flachen
Walzen (Abb. 5).

7. Falten Sie den Teig einmal von links, einmal von rechts zur Mitte hin, sodass 3 Lagen entste-
hen und geben Sie diesen erneut durch die Walzen. Diesen Vorgang mehrmals wiederholen,
sodass der Teig elastisch wird.

8. Verringern Sie nun mit jedem Durchgang des Teiges durch die Walzen stufenweise den
Walzenabstand, bis der Teig die von lhnen gewlnschte Dicke erreicht hat. Um runde Spa-
ghetti zu erhalten, empfehlen wir den Walzenabstand auf Position 4 zu belassen.

Bei anderen Nudelarten kénnen Sie bis zur Position 7 weiterarbeiten, um einen sehr diinnen
Teig zu erhalten (Abb. 6).

9. Nun mit Hilfe eines Messers den Teig in ca. 25 cm lange Stlcke zuschneiden.

10. Die Kurbel auf die gewtinschte Position stellen und die passenden Schneidwalzen
auswahlen (Abb. 7).

11. Lassen Sie die fertige Pasta etwas trocknen.

TIPPS:
Falls die Schneidwalzen den Teig nicht schneiden, bedeutet dies, dass der Teig zu weich ist.
In diesem Fall empfehlen wir, dem Teig etwas Mehl beizumischen und ihn nochmals durch die
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glatten Walzen laufen zu lassen.
Ist der Teig zu trocken und wird nicht von den Schneidwalzen erfasst, konnen Sie etwas Was-
ser beimengen und den Teig nochmals durch die glatten Walzen laufen lassen.

REINIGUNG

Das Gerat sollte nach jeder Nutzung wie folgt gereinigt und getrocknet werden.
Verarbeiten Sie vor jedem Gebrauch zuerst ein Stlick Teig mit der Maschine. Es nimmt Staub
und eventuelle Verschmutzungen auf. Dieses Teigstlick nicht weiterverwenden, sondern
entsorgen.
Lassen Sie die Teigreste vor der Reinigung trocknen.
Verwende ein feuchtes Tuch oder eine Blrste, um Teigreste und Mehlrickstande zu
entfernen.
Trocknen Sie das Gerat mit einem Tuch ab.
Verwenden Sie keine scharfen oder spitzen Gegenstande, um Teigreste zu entfernen, da
das Gerat beschadigt werden konnte.

AUFBEWAHRUNG

Achten Sie darauf, dass das Gerat auRerhalb der Reichweite von kleinen Kindern, an einem
trockenen, staub- und frostfreien Ort aufbewahrt wird, ohne direkte Sonneneinstrahlung.

ENTSORGUNG

Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe und Karton zum Altpapier, Folien in
die Wertstoff-Sammlung. Entsorgen Sie Verpackungsmaterialien stets umweltgerecht und nach
den geltenden ortlichen Entsorgungsvorschriften.

KUNDENDIENST

Bei Riickfragen zum Gerat oder technischen Problemen kontaktieren Sie bitte die folgende
Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail:

Tel.: +49 2154 470 26-635
E-Mail: reklamation@hatex24.de

Die Bedienungsanleitungen finden Sie auch im Internet zum Download unter:
www.hatex24.de/bedienungsanleitungen




IMPORTANT INFORMATION BEFORE USE

Read the operating instructions and safety instructions carefully before using the device!

Failure to observe the operating instructions may result in serious injury or damage to the
device.

Keep the operating instructions for further use.

If you pass the device on to third parties, be sure to include these operating instructions.

SAFETY INSTRUCTIONS

Before each use, check the appliance to ensure it is in good working
order and free from any damage that could compromise its safety.

If there are any faults or if the appliance has been dropped, do not use
it any further and contact our customer service team.

Improper repairs may pose a risk to the user and may invalidate the
warranty. If any parts are damaged, they must be replaced by the
manufacturer, an authorised specialist workshop or a similarly qualified
person.

The appliance is designed exclusively for rolling out pasta dough.

Do not fill it with any other foodstuffs.

The appliance is intended solely for private domestic use.

We accept no liability for any damage that may occur as a result of
improper use, incorrect operation or misuse.

Keep the appliance out of the reach of children.

This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and/or knowledge, unless they are supervised by a person
responsible for their safety.

Keep the appliance out of the reach of children.



SCOPE OF DELIVERY

1. Pasta machine
2. Instruction manual

DEVICE DESCRIPTION

Machine body

Opening for fixing clamp
Fixing clamp

Screw

Rotary knob for roller adjustment
Roller adjustment indicator
Rollers

Cutting rollers for ribbon pasta
. Cutting rollers for spaghetti
10. Crank

11. Opening for crank

©ONOU A WNE

BEFORE FIRST USE

Remove all transport safety devices and packaging parts and keep them out of the reach
of children — risk of suffocation!

The pasta machine should be cleaned before first use and after prolonged periods of
non-use. Please follow the cleaning and care instructions.




COMMISSIONING

-

(Fig. 5) (Fig. 7)

1. Prepare the pasta dough according to your chosen recipe.

2. Secure the pasta machine to a table or worktop using the clamping bracket (Fig. 1) and fit
the handle into the designated opening (Fig. 2).

3. Divide the dough into individual portions (Fig. 3).

4. Set the pasta machine to the widest roller gap by turning the dial to position 1 until it clicks
into place (Fig. 4).

5. Dust the work surface and the rollers with flour.

6. Attach the crank and turn the dough through the flat rollers at a steady pace (Fig. 5).

7. Fold the dough once from the left and once from the right towards the centre to create
3 layers, then pass it through the rollers again. Repeat this process several times until the
dough becomes elastic.

8. Now, with each pass of the dough through the rollers, gradually reduce the roller gap until
the dough reaches your desired thickness. To make round spaghetti, we recommend leaving
the roller gap at setting 4. For other types of pasta, you can continue to setting 7 to achieve
a very thin sheet of dough (Fig. 6).

9. Now use a knife to cut the dough into pieces approximately 25 cm long.

10. Set the handle to the desired position and select the appropriate cutting rollers (Fig. 7).

11. Leave the finished pasta to dry for a little while.

TIPS:

If the cutting rollers do not cut through the dough, this means the dough is too soft. In this case,
we recommend adding a little flour to the dough and running it through the smooth rollers
again.

If the dough is too dry and is not being gripped by the cutting rollers, you can add a little water
and run the dough through the smooth rollers again.

8



CLEANING

The machine should be cleaned and dried as follows after each use.
Before each use, first process a small piece of dough through the machine.
This will absorb any dust and dirt. Do not reuse this piece of dough; dispose of it instead.
Allow any dough residue to dry before cleaning.
Use a damp cloth or a brush to remove dough and flour residue.
Dry the appliance with a cloth.
Do not use sharp or pointed objects to remove dough residues, as this could damage the
appliance.

STORAGE
Make sure that the appliance is stored out of the reach of small children, in a dry, dust-free and
frost-free place, away from direct sunlight.

DISPOSAL

Dispose of the packaging separately according to type. Put cardboard and paperboard in the
waste paper bin and plastic film in the recycling bin. Always dispose of packaging materials in
an environmentally friendly manner and in accordance with the applicable local waste disposal
regulations.

CUSTOMER SERVICE

If you have any queries regarding the device or encounter technical issues, please contact the
following service department by telephone or email:

Tel.: +49 2154 470 26-635
Email: reklamation@hatex24.de

You can also download the user manuals online at:
www.hatex24.de/bedienungsanleitungen



INFORMAZIONI IMPORTANTI PRIMA DELL‘USO

Leggere attentamente il manuale d‘uso e le avvertenze di sicurezza prima di utilizzare

I‘apparecchio!

La mancata osservanza del manuale d‘uso pud causare gravi lesioni o danni all‘apparecchio.
Conservare il manuale d‘uso per un uso futuro.

Se si cede I'apparecchio a terzi, assicurarsi di consegnare loro anche il presente manuale
d’uso.

AVVERTENZE DI SICUREZZA
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Prima di ogni utilizzo, verificare che I'apparecchio sia in perfette condi-
zioni e non presenti eventuali danni che potrebbero comprometterne
la sicurezza di funzionamento. In caso di difetti o se I'apparecchio &
caduto a terra, non utilizzarlo pil e contattare il nostro servizio clienti.
Riparazioni non a regola d’arte possono comportare pericoli per I'uten-
te e comportare I'esclusione della garanzia. Qualora alcuni componenti
risultino danneggiati, questi devono essere sostituiti dal produttore, da
un’officina specializzata autorizzata o da una persona in possesso di
qualifiche equivalenti.

'apparecchio & adatto esclusivamente alla stesura della pasta.

Non inserire altri alimenti.

L'apparecchio & destinato esclusivamente all’'uso domestico privato.

In caso di uso improprio, utilizzo errato o impiego non conforme, non
si assume alcuna responsabilita per eventuali danni che potrebbero
verificarsi.

Conservare I'apparecchio in un luogo inaccessibile ai bambini.

Questo apparecchio non & destinato all’'uso da parte di persone
(compresi i bambini) con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o
prive di esperienza e/o conoscenze, a meno che non siano sorvegliate
da una persona responsabile della loro sicurezza.

Conservare I'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.



CONTENUTO DELLA CONFEZIONE

1. Macchina per la pasta
2. Manuale d'uso

DESCRIZIONE DELLAPPARECCHIO

Corpo macchina

Apertura per il morsetto di fissaggio
Morsetto di fissaggio

Vite

Manopola per la regolazione dei rulli
Indicatore della regolazione dei rulli
Rulli

Rulli di taglio per tagliatelle

. Rulli di taglio per spaghetti

10. Manovella

11. Apertura per la manovella

©ONOU A WNE

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Rimuovere tutte le protezioni da trasporto e i componenti dell'imballaggio e tenerli fuori
dalla portata dei bambini — Pericolo di soffocamento!

Prima della prima messa in funzione e dopo un periodo prolungato di inutilizzo, & necessario
pulire la macchina per la pasta. A tal fine, attenersi alle istruzioni di pulizia e manutenzione.
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MESSA IN FUNZIONE

-

(Fig. 5) (Fig. 6) (Fié- 7) -

1. Preparare I'impasto per la pasta secondo la ricetta desiderata.

2. Fissare la macchina per la pasta a un tavolo o al piano di lavoro con la morsa di fissaggio
(Fig. 1) e inserire la manovella nell’apposita apertura (Fig. 2).

3. Dividere I'impasto in singole porzioni (Fig. 3).

4. Regolare la macchina per la pasta sulla distanza massima tra i rulli, tirando la manopola e
impostandola sulla posizione 1 fino a quando non scatta in posizione (Fig. 4).

5. Infarinare il piano di lavoro e i rulli.

6. Inserire la manovella e far passare I'impasto attraverso i rulli piatti a velocita costante (Fig. 5).

7. Piegate I'impasto una volta da sinistra e una volta da destra verso il centro, in modo da
formare 3 strati, quindi fatelo passare nuovamente tra i rulli. Ripetete questa operazione piu
volte, in modo che lI'impasto diventi elastico.

8. A ogni passaggio dell'impasto tra i rulli, riducete gradualmente la distanza tra i rulli, fino a
quando I'impasto non avra raggiunto lo spessore desiderato. Per ottenere spaghetti rotondi,
consigliamo di mantenere la distanza tra i rulli sulla posizione 4. Per altri tipi di pasta, potete
continuare fino alla posizione 7 per ottenere una pasta molto sottile (fig. 6).

9. Ora, con l'aiuto di un coltello, tagliate la pasta in pezzi lunghi circa 25 cm.

10. Regolare la manovella sulla posizione desiderata e selezionare i rulli di taglio adatti (fig. 7).

11. Lasciare asciugare leggermente la pasta pronta.

SUGGERIMENTI:

Se i rulli di taglio non tagliano I'impasto, significa che & troppo morbido. In questo caso consi-
gliamo di aggiungere un po’ di farina all'impasto e di farlo passare nuovamente attraverso i rulli
lisci.

Se I'impasto e troppo secco e non viene afferrato dai rulli di taglio, & possibile aggiungere un po’
d’acqua e farlo passare nuovamente attraverso i rulli lisci.n.
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PULIZIA

L'apparecchio deve essere pulito e asciugato dopo ogni utilizzo come segue.
Prima di ogni utilizzo, lavorate con la macchina un pezzetto di impasto. Questo assorbira la
polvere e I'eventuale sporco. Non riutilizzate questo pezzetto di impasto, ma smaltitelo.
Lasciate asciugare i residui di impasto prima della pulizia.
Utilizzate un panno umido o una spazzola per rimuovere i residui di impasto e di farina.
Asciugate I'apparecchio con un panno.
Non utilizzare oggetti affilati o appuntiti per rimuovere i residui di impasto, poiché I'apparec-
chio potrebbe danneggiarsi.

CONSERVAZIONE

Assicurarsi che I'apparecchio sia conservato fuori dalla portata dei bambini piccoli, in un luogo
asciutto, al riparo dalla polvere e dal gelo, senza esposizione diretta alla luce solare.

SMALTIMENTO

Smaltire I'imballaggio separando i materiali per tipo. Consegnare il cartone e il cartoncino alla
raccolta della carta, mentre le pellicole alla raccolta differenziata. Smaltire i materiali di im-
ballaggio sempre nel rispetto dell’lambiente e secondo le normative locali vigenti in materia di
smaltimento.

ASSISTENZA CLIENTI

In caso di domande relative all’'apparecchio o di problemi tecnici, si prega di contattare il
seguente servizio di assistenza telefonicamente o via e-mail:

Tel.: +49 2154 470 26-635
E-mail: reklamation@hatex24.de

I manuali d’'uso sono disponibili anche su Internet per il download all'indirizzo:
www.hatex24.de/bedienungsanleitungen
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BA>KHAA UHOOPMALMA NEPEA NCMOJIb3OBAHUEM

I'Iepe.q ncnosnb3oBaHnem yc1'p0|7|cn3a BHMMaTeJIbHO O3HAaKOMbTeCb C I/IHCprKLlI/IeI7| no sKcnnyatauun
n npaBnnamm TeXHNKn 6e3onacHocTu!

HecobnioaeHne NHCTPYKLMM MO SKCNyaTaLyn MOXeT NMPUBECTY K CEPbe3HbIM TPaBMaM Unu
NOBPEXAEHNI0 YyCTPONCTBA.

CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO MO SKCrUTyaTaumny ANnA fasbHelLero Ncnonb3oBaHua.

Ecnwv Bbl nepefaeTe yCTPONCTBO TPETbUM NMLIaM, 0653aTeNIbHO NepeAanTe UM AaHHYIO MHCTPYKLMIO
Mo 3KcnayaTaumnn.

MNPABWJIA TEXHUKW BE3OMNMACHOCTH
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Mepep KaxkablM NCMOMb30BaHMEM NPOBEPANTE YCTPONCTBO Ha NCMNPABHOCTb
N Hannyre BO3MOXHbIX NOBPEXKAEHMWI, KOTOPblE MOTYT NOBNATb Ha €ro
6e3onacHyto paboTy. Npun o6HapyxeHnn gedeKToB NN eciv YyCTPONCTBO
yMano Ha non, NpeKpaTuTe ero UCNonb3oBaHKe 1 06paTUTECh B HaLLY CITYX-
6y noanep>KKN KIMEHTOB.

HenpaBunbHbIN peMOHT MOXET NPeACTaBNATb ONACHOCTb A4S NoJfib30BaTess
W NPUBECTW K aHHYNIMPOBaHUIO rapaHTun. B cnyyae nospexxaeHusa otaenb-
HbIX AeTanen NxX 3ameHa AoJIXKHa NPOon3BOANTLCA MPOU3BOAUTENEM, aBTO-
P130BaHHOW CrieLnann3npoBaHHON MacTEPCKON MK NMLIOM, 06/1aaloWwnm
COOTBETCTBYIOLLEN KBanubuKaumen.

YcTponcTBO NpeHasHauyeHo UCKIIUYNTENBHO AN packaTbiBaHWA TecTa. He
3arpy»aiTe B Hero Apyrvie NpoayKTbl MUTAHWA.

YcTpoNCcTBO NpegHa3HauYeHOo NCKYNTENbHO ANA UCNONb30BaHWA B ObITY.

B cnyuae HeHagnexallero Cnonb3oBaHKA, HeNPaBUIIbHOWM SKCnyaTauum
VN NCNOJb30BaHWS He NO Ha3HaYeHWNI0 Mbl HE HECEM OTBETCTBEHHOCTU 3a
BO3MOXHbIN yLepb.

XpaHuTe yCTPONCTBO B MeCTe, HEAOCTYMHOM A/1A AeTeN.

JlaHHOe yCTPOICTBO He NpefHa3HaYeHo ANA NCMOMb30BaHWA NMLAMM
(BKNtoyan geTelt) C orpaHNYeHHbIMU GU3NYECKUMMI, CEHCOPHBIMUN U YM-
CTBEHHbIMM CMOCOOHOCTAMMU, @ TAKXKe NLIAMU, HE UMEIOLLIMW JIOCTaTOYHOIO
onbliTa U/VNKN 3HaAHWUN, 3a NCKNIOYEHKEM CJTyYaeB, KOr4a OHY HaxoaATcA nop
NPMUCMOTPOM NNLA, OTBETCTBEHHOTO 3a X 6€30MaCHOCTb.

XpaHuTe yCTPONCTBO BHE JOCArAaeMOCTM feTel.



KOMMNNEKTAL A

1. MawwuHa AnAa npUroToBIEHNA MaKapoH
2. WHcTpyKumsA no sKcrtyataumm

OMWUCAHME YCTPOUCTBA

Kopnyc maluvHbi

OTBepcTUe ANA 3aXKUMHOIO KPOHLUTENHA
3aXkUMHOW KPOHLUTENH

BuHT

MoBopoTHaA pyyKka AnA perynmpoBKu BaIMKoB
WHAnKaTop NoNoXKeHnsA BakoB
Banukun

Pex<ywyme Banku Ana NEHTOYHON NacTbl

. Pexywwue Banku gna cnarettn

10. PykosTka

11. OTBepcTMe ANA PYKOATKM

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9

MNEPEA MEPBbIM NCMOJIb3OBAHUEM

Ynanute Bce TpaHCNOPTHble GUKCATOPbI M SNEeMEHTbI YNAKOBKU U AePXKUTE NX B HEAOCTYNHOM s
feten mecte — OMNacHOCTb yaylba!

Mepepn nepBbIM 3aMyckoMm 1 NOCe JAINTENIbHOTO NPOCTOA MaLUUHY ANA NPUrOTOBIEHNA MaKapOoH-
HbIX U3AENWI cnefyeT ouncTuTb. Mpr 3ToM cobntoaaiiTe MHCTPYKLMM MO YMCTKE 1 yXOay.
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BBOJ B KCMYATALIMIO

-

(puc. 5) (puc. 6) (pmé. 7) )

1. TMpwuroToBbTe TECTO ANA MakapOH MO »KelaeMoMy peLenTy.

2. 3aKkpenuTe MalMHY AAA MPUFOTOBIEHUA MaKapOH C MOMOLLbIO 3aXKMMHOTO KPOHLUTENHA Ha cTosle
nnu pabouen NoBEPXHOCTU (PYC. 1) 1 3aKpenuTe PyKOATKY B MPeAYCMOTPEHHOM /1A 3TOro
oTBepcTuM (puc. 2).

3. PaspgenuTe TeCTo Ha OTAENbHbIe nopuum (puc. 3).

4. YcTaHOBWTE MalUMHY ASIA N3rOTOBMIEHMA MakapOH Ha MakcMaslbHOe PacCTOAHME MeXAY Bankamu,
MOTAHYB 3a MOBOPOTHYIO PYUKY 1 YCTaHOBMB €€ B nonoxeHue 1 [o wenyka (puc. 4).

5. MMocbinbTe MyKoii pabouyto MOBEPXHOCTb 1 BasKM.

6. YcTaHOBUWTE PYKOATKY U MPOMYyCKalTe TeCTO Yepes MA0CKMe BasiK1 C MOCTOAHHON CKOPOCTbIO

(pwnc. 5).

7. CnoxumTe TeCTO OAWH pa3 ClieBa, OAMH pa3 CrnpaBa K LeHTPY, YToObl NOyumnoch 3 clos, U CHoBa
nponycTuTe ero yepes Basnku. [loBToprTE 3TY ONEpaLmio HECKONbKO pas, YToObl TeCTO CTano 3na-
CTUYHbBIM.

8. Tenepb C KaXXAbIM MPOXOJOM TeCTa Yepes Basky NOCTENEHHO YMEHbLUIANTE PacCTOAHNE MeXay
BaJIkamu, NMOKa TECTO HE AOCTUMHET KelaeMOoI TONWMHbIL. YTO6bl MONyYnTb KPYriible CrareTTu, Mbl
pekoMeHAyeM OCTaBUTb PAacCTOAHME MeXAY BaNkaMu Ha no3unuun 4. ina 4pyrnx BUAOB MakapoH-
HbIX U3AENNIA MOXHO NPOAOKaTb PaboTy A0 No3nLUMKM 7, 4ToObl MONYUYNTb OUYEHD TOHKOE TECTO
(pwnc. 6).

9. Tenepb C NOMOLLbIO HOXa HAPEXbTe TECTO Ha KYCOUKM ANMHON NPUMEPHO 25 CM.

10. YcTaHOBWTE PYKOATKY B HYXKHOE MOJNOXEHNWE 1 BbIGEpUTE NOAXOAALME PeXYLIME BaNUKK (pUC. 7).

11. NainTe rotoBOW NacTe HEMHOTO MOLCOXHYThb.

COBETbI:
Ecnu pexyLine Bannkmn He pexyT TeCTO, 3TO 03HavaeT, UTO TeCTO C/INLWIKOM MArkoe. B sTom cnyuae mbl
pekomeHayem f06aBUTb B TECTO HEMHOTO MyKM U eLLé pa3 NMponyCcTUTb ero Yepes rnagkme Basmnku.
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Ecnu TeCTo CNMLLKOM CyXOe€ 1 He 3aXBaTblBaeTCA PEXYLUMMI BanMkamm, MOXXHO J06aB1Tb HEMHOTO
BOAbI 1 eLLé pa3 NPONyCTUTb TECTO Yepes ragKue Baaunku.

OYNCTKA

Mocne KaxAoro NCnosib30BaHUA YCTPOMCTBO ClefyeT OUMLLATh U CYLINTb CIeAyoLWmMM 06pasom.

+ Tepep KaxabIM UCMONb30BaHEM CHavyala 06paboTaiTe B MalLMHe Kycouek TecTa. OH BnuTaeTt
MbiNb 1 BO3MOXHbIE 3arpA3HeHNA. ITOT Kycoyek TecTa He crieflyeT 1CMnosb30BaThb JasblLue, ero
HY>XKHO BbIOPOCUTb.

+ [lepen uncTkom panTe octaTkamM TecTa BbICOXHYTb.

+ Wcnonb3yiite BNaxKHyto TPAMKY AN LWETKY, YTOObI yAANNTb OCTaTKM TeCTa U MyKW.

* BbITpyTe Npnbop Hacyxo TPAMKOW.

* He ucnonb3yiite ocTpble Wy 3a0CTPEHHble NpeAMETbI ANA yAaNeHNA OCTAaTKOB TeCTa, Tak Kak 3To
MOXeT NMPVBECTU K MOBPEXAEHNIO YCTPOCTBA.

XPAHEHUE

Y6emtecn, YTO YCTPONCTBO XPAHMTCA B HEAOCTYMHOM A/ MaNeHbKMX AeTeN MecTe, B CYXOM,
3aLYMLLEHHOM OT MbIN 1 MOPO3a NoMeLLeHN I, 6e3 nonagaHnsa NPAMbIX COHEYHbIX SyYeil.

YTUNN3ALNA

YTunusnpyinTte ynakoBky no Braam MatepuranoB. KapToH 1 KOpoOKM caBariTe B MaKynaTypy, MieHKy
— B KOHTelHep Ana BTOPUYHOTO CbipbA. Bcerga ytnnnsupyite ynakoBoyHble MaTepurasbl C y4eToM
TpeboBaHWii OXpaHbl OKPYKaloLLel cpefbl U B COOTBETCTBUM C LENCTBYIOLMMN MECTHBIMU NPaBUIaMm
YyTUNN3aLMn OTXOL0B.

CNYXBA NMOAAEPKN

Mo Bonpocam, KacaloLWmMMca YCTPOCTBA, UKW B ClyYae TeXHUYECKMX Npobiem, NoxanymncTa, CBAXUTECH
CO cnefytlowmnm oTAenom o6CyKnBaHmaA No TenedoHy MK 3NEeKTPOHHOM NouyTe:

Ten.: +49 2154 470 26-635
dnekTpoHHasa nouta: reklamation@hatex24.de

PykoBofCTBa No 3KCnyaTaLuy Takke MOXXHO CKauaTb B VIHTepHeTe no agpecy:
www.hatex24.de/bedienungsanleitungen
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