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WICHTIGE INFORMATIONEN VOR GEBRAUCH

Lesen Sie die Bedienungsanleitung und Sicherheitshinweise sorgfaltig durch bevor Sie
das Gerat verwenden!

Die Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung kann zu schweren Verletzungen oder zu
Schaden am Gerat fuhren.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fur die weitere Nutzung auf.

Wenn Sie das Gerat an Dritte weitergeben, geben Sie unbedingt diese Bedienungsanlei-
tung mit.

Das Gerat ist nur fur den privaten Haushalt konzipiert und nicht fir den gewerblichen
Gebrauch.

Verwenden Sie das Gerat nur in Innenrdumen und nicht im Freien.

WARNHINWEISE

Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungs-
anleitung verwendet:

A GEFAHR! Hohes Risiko:
Missachtung der Warnung kann Schaden fur Leib und Leben verursachen.

A WARNUNG! Mittleres Risiko:
Missachtung der Warnung kann Verletzungen oder schwere Sachscha-
den verursachen.

A VORSICHT! Geringes Risiko:
Missachtung der Warnung kann leichte Verletzungen oder Sachschaden
verursachen.

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem
Gerat beachtet werden sollten.

~ Wechselstrom

AAA GEFAHRENSYMBOLE: Diese Symbole weisen auf mogliche
Gefahren hin. Lesen Sie die zugehorigen Sicherheitshinweise sorgfaltig
durch und befolgen Sie diese.

& ACHTUNG: HeiRe Oberflachen!
DIESES GERAT IST GS GEPRUFT UND ENTSPRICHT DEN CE-RICHTLINIEN.



VERWENDUNGSZWECK
Das Gerat wird ausschliel3lich mit Hei8luft betrieben. Gielsen Sie kein
Ol oder Fett in das Gerat, wie Sie es bei einer herkémmlichen Fritteuse
tun wurden!
Das Gerat ist nicht fur die Zubereitung von flussigen Speisen wie Sup-
pen, Solsen oder Eintopfen geeignet!
Verwenden Sie das Gerat nur fUr den angegebenen Zweck und wie in
der Bedienungsanleitung beschrieben. Jede andere Verwendung gilt
als unsachgemall.
Die Garantie erstreckt sich nicht auf Mangel, die durch unsachgemalle
Behandlung, Beschadigung oder Reparaturversuche verursacht wur-
den. Gleiches gilt fUr den normalen Verschleif3.

SICHERHEITSHINWEISE

ACHTUNG: Beachten Sie alle Sicherheitshinweise, Anweisungen, Abbil-
dungen und technischen Daten, die mit diesem Gerat geliefert werden.
Die Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise und -anweisungen kann zu
Stromschlagen, Branden oder Verletzungen fuhren.

- Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit ein-
geschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder einem Mangel an Erfahrung und/oder Wissen verwendet werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder eine Einweisung in die sichere
Verwendung des Gerats erhalten haben und die Gefahren verstanden
haben, die sich aus der Nichteinhaltung der einschlagigen Sicherheits-
vorkehrungen ergeben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht von Kindern durchge-
fuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beauf-
sichtigt.

Kinder unter 8 Jahren und Tiere missen vom Gerat und dem An-
schlusskabel ferngehalten werden.

& ACHTUNG: HeiRe Oberflachen!
Das Gerat und das Zubehor werden wahrend des Gebrauchs sehr
heil3. Kommen Sie wahrend oder nach dem Gebrauch des Gera-
tes nicht mit erhitzten Teilen in Berthrung! Berthren Sie das Gerat
wahrend es in Betrieb ist oder unmittelbar nachdem es ausgeschaltet
wurde ausschlielRlich an den Griffen oder dem Bedienfeld. Warten Sie,
bis das Gerat vollstandig abgekuhlt ist, bevor Sie es transportieren,
reinigen oder einlagern. Verwenden Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie
mit dem heil3en Zubehdr umgehen.
Tauchen Sie das Gerat und das Verbindungskabel niemals in Wasser
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oder andere Flussigkeiten und stellen Sie sicher, dass diese nicht ins
Wasser fallen oder nass werden kdnnen. Es besteht die Gefahr eines
Stromschlags!

GielRen Sie keine Flussigkeiten (z.B. Ol oder Wasser) direkt in das Ge-
rat oder die Schubladen oder setzen Sie ein mit Flussigkeit gefulltes
Gefald in das Gerat ein. Es arbeitet ausschliellich mit Heil3luft.

Das Gerat muss immer vom Stromnetz getrennt werden, wenn es un-
beaufsichtigt gelassen wird und bevor das Gerat transportiert oder
gereinigt wird.

Nehmen Sie keine Anderungen am Gerat vor. Tauschen Sie auch das
Anschlusskabel nicht selbst aus. Wenn das Gerat, das Anschlusskabel
oder das Zubehor des Gerates beschadigt sind, mussen diese vom
Hersteller, Kundendienst oder einer Fachwerkstatt repariert oder
ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

Das Gerat ist nicht fur den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einer separaten Fernbedienung ausgelegt.

Befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt ,Reinigung und Lagerung”!

A GEFAHR - Gefahr eines elektrischen Schlags
Verwenden und lagern Sie das Gerat nur in geschlossenen Raumen.
Verwenden und lagern Sie das Gerat nicht in Raumen mit hoher Luft-
feuchtigkeit.
Wenn das Gerat ins Wasser fallt, wahrend es mit dem Stromnetz ver-
bunden ist, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose. Erst
danach sollten Sie das Gerat aus dem Wasser holen. Versuchen Sie
niemals, es aus dem Wasser zu ziehen, wahrend es an das Stromnetz
angeschlossen ist! Lassen Sie es vor der erneuten Verwendung vom
Hersteller, Kundendienst oder einem autorisierten Handler Uberpru-
fen, um mogliche Gefahren zu vermeiden.
BerUhren Sie das Gerat und das Anschlusskabel niemals mit nassen
Handen, wenn das Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist.

&WARNUNG Brandgefahr
Betreiben Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren Stoffen.
Legen Sie keine brennbaren Materialien (z. B. Pappe, Papier, Kunst-
stoff) auf oder in das Gerat.
Decken Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht ab und halten Sie
die Beluftungsoffnungen frei, um ein Feuer zu verhindern.
Im Brandfall: Nicht mit Wasser |6schen! Ersticken Sie die Flammen mit
einer feuerfesten Decke oder einem geeigneten Feuerldscher.

A WARNUNG - Verletzungsgefahr
Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern und Tieren fern. Es
besteht Erstickungsgefahr.



Achten Sie darauf, dass sich das Verbindungskabel immer aul3erhalb
der Reichweite von kleinen Kindern und Tieren befindet. Es besteht
die Gefahr der Strangulation.

Wahrend des Betriebs und beim Herausziehen der Schubladen kann
heilBer Dampf aus dem Gerat entweichen. Halten Sie daher Kopf und
Hande aus der Gefahrenzone fern. Es besteht Verbruhungsgefahr
durch Hitze, heil3en Dampf oder Kondenswasser.

Das Gerat darf wahrend des Betriebs nicht bewegt werden. Es be-
steht Verbrennungsgefahr.

HINWEIS: Risiko von Sach- und Sachschaden
Stellen Sie sicher, dass der austretende Dampf nicht in direkten
Kontakt mit elektrischen Geraten und Betriebsmitteln, die elektrische
Komponenten enthalten, kommt.
Tritt wahrend des Betriebs ein Fehler auf, ziehen Sie den Netzstecker.
Ansonsten schalten Sie das Gerat immer zuerst aus, bevor der Netz-
stecker gezogen wird.
Trennen Sie das Gerat vor einem Gewitter oder bei einem Stromaus-
fall vom Stromnetz.
Ziehen Sie immer den Netzstecker und niemals das Netzkabel, wenn
Sie das Gerat vom Stromnetz trennen.
Ziehen oder tragen Sie das Gerat nicht am Netzkabel.
Schutzen Sie das Gerat vor anderen Warmequellen, offenem Feuer,
hartnackiger Feuchtigkeit, direkter Sonneneinstrahlung oder Stof3en.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen Ort bei Temperaturen
zwischen 0 und 40 °C auf.
Legen Sie niemals Gegenstande auf das Gerat oder das Verbindungs-
kabel.
Verwenden Sie nur Originalzubehdr des Herstellers, um sicherzustel-
len, dass es keine Storungen gibt, die den Betrieb des Gerats beein-
trachtigen kénnten, und um maogliche Schaden zu vermeiden.
Verwenden Sie keine Kuichenutensilien aus Metall oder andere
scharfkantige Gegenstande zum Wenden und Entnehmen der Le-
bensmittel. Sie konnten die Beschichtung der Schubladen und Einle-
geboden beschadigen.

AUTOMATISCHE ABSCHALTUNG
Dieses Gerat ist mit einem Timer ausgestattet. Wenn der Timer auf O
heruntergezahlt hat, ertont ein Signalton und das Gerat schaltet sich
automatisch ab. Um das Gerat manuell auszuschalten, drehen Sie den
Timer-Knopf gegen den Uhrzeigersinn auf 0.
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1. HeiBluftfritteuse
2. Bedienungsanleitung
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TECHNISCHE DATEN

Modell: 77798
Netzspannung: 220-240V, 50/60 HZ
Schutzklasse: |

Leistung: 1.000 Watt
Fassungsvermdgen des Korbes: | 2,6 Liter
Einstellbare Temperatur: 80 °G200 °C

Timer: 0-60 Min.

Schutzklasse |
Das bedeutet, dass ein Schutzleiter alle metallischen Komponenten, die berthrbar und strom-
fUhrend sind, mit der Erdung verbindet.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

A VORSICHT!
Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug. Kinder durfen nicht mit
den Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Erstickungsgefahr.
Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung und entfernen Sie samtliche Verpackungs-
materialien. Entfernen Sie auch eventuelle Transportsicherungen.
Reinigen Sie den Topf und das Gestell grandlich mit heiBem Wasser, etwas Reinigungs-
flussigkeit und einem nicht scheuernden Schwamm.
Wischen Sie das Gerat innen und au3en mit einem feuchten Tuch ab.
Dies ist eine dlfreie Fritteuse, die mit HeiRluft arbeitet. Fillen Sie den Topf nicht mit O
oder Frittierfett.

HINWEIS: Wenn Ihre Heil3luftfritteuse zum ersten Mal erhitzt wird, kann
es zu einer leichten Rauch- oder Geruchsentwicklung kommen. Das pas-
siert bei vielen Heizgeraten. Dies hat keine Auswirkung auf die Sicherheit
Ihres Gerats.

FUR DIE INBETRIEBNAHME VORBEREITEN

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und ebene Flache.
Stellen Sie das Gerat nicht auf eine nicht hitzebestandige Oberflache.

2. Stellen Sie den Korb in den Topf (Abb. 3). Stellen Sie nichts auf das Gerat, da dies den
Luftstrom stort und das Ergebnis des HeiRluftfrittierens beeintrachtigt.
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VERWENDUNG DES GERATS

Die olfreie Fritteuse kann eine grol3e Auswahl an Zutaten zubereiten.

HEISSLUFTFRITTIEREN

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose.

Ziehen Sie den Topf vorsichtig aus der Heil3luftfritteuse. (Abb. 6)

Legen Sie die Zutaten in den Korb. (Abb. 5)

Schieben Sie den Topf wieder in die HeiBluftfritteuse. (Abb. 4)

Achten Sie darauf, ihn sorgfaltig an den Fihrungen im Gehduse der Fritteuse auszurichten.
Verwenden Sie den Topf niemals ohne den Korb darin.

D

/\ ACHTUNG! Beriihren Sie den Topf wahrend und nach dem Gebrauch
nicht, da er sehr heild wird. Bitte halten Sie den Frittiertopf immer am
Griff fest.

5. Bestimmen Sie die erforderliche Zubereitungszeit fur die Zutaten (siehe ,Einstellungen”
in diesem Kapitelabschnitt).

6.  Einige Zutaten mussen nach der Halfte der Zubereitungszeit geschuttelt werden (siehe
,Einstellungen” in diesem Kapitel). Um die Zutaten zu schitteln, ziehen Sie den Frittiertopf
am Griff aus dem Gerat und schutteln ihn. Schieben Sie den Topf zurtick in die Luftfritteuse.

/\ ACHTUNG! Driicken Sie wahrend des Schittelns nicht den Knopfam
Griff. (Abb. 3)

Tipp: Um das Gewicht zu reduzieren, kdnnen Sie den Korb aus dem Topf nehmen und nur den
Korb schitteln. Ziehen Sie dazu den Topf aus dem Gerat, stellen Sie ihn auf eine hitzebestandi-
ge Unterlage und drucken Sie den Knopf am Griff und heben Sie den Korb aus dem Topf.

Tipp: Wenn Sie den Timer auf die halbe Zubereitungszeit einstellen, hdren Sie den Timer-
Summer, wenn Sie die Zutaten schitteln mussen. Das bedeutet allerdings, dass Sie den
Timer nach dem Schutteln erneut auf die verbleibende Zubereitungszeit einstellen mussen.

7. Wenn Sie den Timer-Summer horen, der anzeigt, dass die eingestellte Zubereitungszeit
abgelaufen ist, nehmen Sie den Frittiertopf aus dem Gerat.

HINWEIS: Sie konnen das Gerat auch manuell ausschalten. Stellen Sie
dazu den Timer auf 0.

8. Uberpriifen Sie, ob die Zutaten fertig sind oder nicht.
Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, schieben Sie den Topf einfach zurtck ins Gerat
und stellen Sie den Timer auf einige zusatzliche Minuten ein.



9. Um Zutaten (z. B. Pommes Frites) zu entnehmen, ziehen Sie den Topf aus der Heil3luft-
fritteuse, stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache, driucken Sie die Korb Ent-
riegelungstaste und heben Sie den Korb aus dem Topf.

Drehen Sie den Topf nicht um, wéhrend das Gestell noch daran befestigt ist, da
iiberschiissiges Ol, das sich am Topfboden angesammelt hat, auf die Zutaten
auslaufen kann. Der Topf und die Zutaten sind heif3, je nach Art der Zutaten in
der HeiBluftfritteuse kann Dampf aus dem Topf entweichen.

10. Entleeren Sie den Korb in eine Schissel oder auf einen Teller.

1. Wenn eine Charge von Zutaten fertig ist, ist die HeiBluftfritteuse sofort bereit fur die Zu-
bereitung einer weiteren Charge.

EINSTELLUNGEN

Die folgende Tabelle hilft Innen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fur die Zutaten.

HINWEIS: Beachten Sie, dass diese Einstellungen nur als Anhaltspunkte
ZU betrachten sind. Da sich die Zutaten in Herkunft, GroRe, Form und
Marke unterscheiden, konnen wir die beste Einstellung fur Ihre Zutaten
nicht garantieren.

Denn die Rapid Air-Technologie erwarmt die Luft im Inneren des Gerats
sofort wieder, ein kurzes Herausnehmen des Frittiertopfes aus dem Ge-
rat wahrend des HeilRluftfrittierens stort den Prozess kaum.
Informationen zum Einstellen von Zeit und Temperatur finden Sie in
Abb. 7.
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Abb. 7

Tipp:
- Kleinere Zutaten bendtigen in der Regel eine etwas kirzere Zubereitungszeit als groRere
Zutaten.

Eine groRBere Menge an Zutaten erfordert nur eine etwas langere Zubereitungszeit und
eine kleinere Menge an Zutaten nur eine etwas klrzere Zubereitungszeit.
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Das Schtteln kleinerer Zutaten nach der Halfte der Zubereitungszeit optimiert das End-
ergebnis und kann helfen, ungleichmalRig gebratene Zutaten zu vermeiden.

Geben Sie frischen Kartoffeln etwas Ol hinzu, um ein knuspriges Ergebnis zu erzielen.
Frittieren Sie Ihre Zutaten innerhalb weniger Minuten nach Zugabe des Ols in der Heil3-
luftfritteuse.

Bereiten Sie in der Heil3luftfritteuse keine extrem fettigen Zutaten wie Wirstchen zu.
Snacks, die im Backofen zubereitet werden konnen, lassen sich auch in der HeiBluftfrit-
teuse zubereiten.

Die optimale Menge fur die Zubereitung von knusprigen Pommes Frites betragt 250
Gramm.

Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um geflllte Snacks schnell und einfach zuzubereiten.
Auch die Zubereitungszeit ist kurzer als bei hausgemachtem Teig.

Stellen Sie eine Backform oder Auflaufform in den Heil3luftfritteusenkorb, wenn Sie
einen Kuchen oder eine Quiche backen oder zerbrechliche oder geflllte Zutaten frittie-
ren mochten.

Sie konnen die Heil3luftfritteuse auch zum Aufwarmen von Zutaten verwenden. Um die
Zutaten erneut aufzuwarmen, stellen Sie die Temperatur auf 200 °C fur bis zu 10 Minu-
ten ein.

Lebensmitteltyp | Mindest-/Hochst- Zeit Temperatur | Vorbereitung
menge (in (in Minuten) (in °C)
Gramm)
Tiefgekiihlte 200-300 15-23 200 Schutteln
Pommes Frites
Keulen 200-300 20-25 200 Schutteln
Fisch 150-260 15-20 160 Schutteln
Krabben 150-250 15-20 160 Schtteln
Steak 100-200 10-20 180 Schutteln
Speck 150-260 10-15 180 Schutteln
Kuchen 120-160 13-18 160 -
HINWEIS:
1. Wenn Sie mit dem Frittieren beginnen, wahrend die Heil3luftfritteuse

2.

10

noch kalt ist, verlangern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten.
Wahrend des Backens einmal wenden oder schutteln.




FEHLERBEHEBUNG

Problem

Mégliche Ursachen

Lésungsmethode

Die HeilRluftfrit-
teuse funktioniert
nicht.

1. Der Netzstecker ist nicht ein-
gesteckt.

2. Sie haben den Timer nicht
eingestellt.

1. Stecken Sie den Stecker in
die geerdete Steckdose.

2. Drehen Sie die Timertaste
auf die gewlinschte Vorbe-
reitungszeit, um das Gerat
einzuschalten.

Die mit der
Heilluftfritteuse
frittierten Zutaten
sind noch nicht

gar.

1. Die Menge der Zutaten im
Korb ist zu groR.

2. Die eingestellte Temperatur
ist zu niedrig.

3. Die Vorbereitungszeit ist zu
kurz.

1. Legen Sie kleinere Chargen
von Zutaten in den Korb.
Kleinere Chargen werden
gleichmaliiger gebraten.

2. Stellen Sie die Temperatur-
taste auf die gewlnschte
Temperatureinstellung ein
(siehe Abschnitt ,Einstellun-
gen”im Kapitel ,Bedienung
des Gerats").

3. Stellen Sie den Timer auf die
gewlnschte Zubereitungs-
zeit ein (siehe Abschnitt
,Einstellungen”im Kapitel
,Bedienung des Gerats").

In der HeilRluftfrit-
teuse werden die
Zutaten ungleich-
maRig frittiert.

Bestimmte Arten von Zutaten
mussen nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschuttelt
werden.

Oben oder Ubereinander lie-
gende Zutaten (z. B. Pommes
Frites) muUssen nach der Halfte
der Zubereitungszeit geschuttelt
werden. Siehe den Abschnitt ,Ein-
stellungen” im Kapitel ,Verwen-
dung des Gerats".

Frittierte Snacks
sind nicht knusp-
rig, wenn sie aus
der Heiluftfritteu-
se kommen.

Sie haben eine Art von Snacks
verwendet, die in einer tradi-
tionellen Fritteuse zubereitet
werden sollten.

Verwenden Sie Backofen-Snacks
oder birsten Sie etwas Ol auf
die Snacks fur ein knusprigeres
Ergebnis.

Ich kann den Topf
nicht richtig in das
Gerat schieben.

1. Essind zuviele Zutaten im
Frittiertopf.

2. Das Gestell wird nicht richtig
im Topf positioniert.

1. Fullen Sie den Frittiertopf
nicht Uber die MAX-Anzeige
hinaus.

2. Schieben Sie das Gestell
nach unten in den Topf, bis
es sich nicht mehr weiter be-
wegen lasst.

DE
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Problem

Mogliche Ursachen

Lésungsmethode

Weilser Rauch tritt
aus dem Gerat
aus.

1.

Sie bereiten fettige Zutaten
Zu.

Der Topf enthalt noch Fett-
rdckstdnde vom vorherigen
Gebrauch.

1.

Wenn Sie fettige Zutaten

in der HeiRluftfritteuse
frittieren, 1auft eine grol3e
Menge Ol in den Topf. Das Ol
erzeugt weilden Rauch und
der Topf kann sich starker
als gewohnlich erhitzen. Dies
hat keinen Einfluss auf das
Gerat oder das Endergebnis.
Weilser Rauch entsteht durch
das Erhitzen von Fettim
Topf. Stellen Sie sicher, dass
Sie den Topf nach jedem
Gebrauch ordnungsgemal’
reinigen.

Frische Pommes
Frites werden un-
gleichmalig in der
Heildluftfritteuse
gebraten.

Sie haben nicht den richtigen
Kartoffeltyp verwendet.

Sie haben die Kartoffelstd-
cke vor dem Frittieren nicht
richtig abgespult.

Verwenden Sie frische
Kartoffeln und achten Sie da-
rauf, dass sie beim Frittieren
festbleiben.

Spulen Sie die Kartoffelstab-
chen grundlich ab, um die
Starke von der Aulienseite
der Stabchen zu entfernen.

Frische Pommes
Frites sind nicht
knusprig, wenn sie
aus der Heil’luft-
fritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes
Frites hangt von der Menge an
Ol und Wasser in den Pommes
Frites ab.

1. Stellen Sie sicher, dass Sie
die Kartoffelstlcke gut
trocknen, bevor Sie das Ol
hinzufugen.

2. Furein knusprigeres Er-
gebnis die Kartoffelstlcke
kleiner schneiden.

3. Furein knusprigeres Ergeb-
nis etwas mehr Ol zugeben.
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REINIGUNG

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Der Topf und der Korb sind mit Antihaftbeschichtung. Verwenden Sie keine metallischen
Klchenutensilien oder scheuernden Reinigungsmittel, um sie zu reinigen, weil das die
Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

HINWEIS: Entfernen Sie den Topf, damit die Heil3luftfritteuse
schneller abkuhlen kann.

Wischen Sie das Gerat innen und au3en mit einem feuchten Tuch ab.

Reinigen Sie Topf und Korb mit heillem Wasser, etwas Reinigungsflissigkeit und einem
nicht scheuernden Schwamm. Sie kdnnen eine Entfettungsflissigkeit verwenden, um den
verbleibenden Schmutz zu entfernen.

Tipp: Wenn Schmutz am Korb oder am Topfboden festklebt, flllen Sie den Topf mit
heiBem Wasser und etwas Reinigungsflissigkeit. Stellen Sie den Korb in den Topf und
lassen Sie den Topf und den Korb ca. 10 Minuten einweichen.

Reinigen Sie das Innere des Gerates mit heillem Wasser und einem nicht scheuernden
Schwamm.

Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsburste, um Speisereste zu entfernen.

AUFBEWAHRUNG

Achten Sie darauf, dass das Gerat aulierhalb der Reichweite von kleinen Kindern, an einem
trockenen, staub- und frostfreien Ort aufbewahrt wird, ohne direkte Sonneneinstrahlung.

ENTSORGUNG

Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe und Karton zum Altpapier, Folien
in die Wertstoff-Sammlung. Werfen Sie das Gerat nicht in den normalen Hausmull. Das Pro-
dukt unterliegt der europaischen Richtlinie 2012/19/EU.

)i

Entsorgen Sie das Gerat Uber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder Uber Ihre kom-
munale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften. Setzen Sie
sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.
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GARANTIE

Sie erhalten auf dieses Gerat 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum.

GARANTIEBEDINGUNGEN

Die Garantiezeit beginnt mit dem Kaufdatum. Bewahren Sie die Originalquittung auf. Sie
ist der Kaufnachweis.

Innerhalb von drei Jahren ab Kaufdatum, wenn ein Material- oder Produktionsfehler
auftritt, werden wir das Produkt gemal? der von uns gewahlten Option kostenlos ersetzen
oder reparieren.

Es wird davon ausgegangen, dass das Gerat innerhalb der angegebenen Laufzeit mit
Quittung und einer kurzen schriftlichen Beschreibung des Mangels eingereicht wird. Die
Beschreibung muss Angaben zum Defekt enthalten und wann dieser aufgetreten ist.
Durch den Austausch, die Reparatur oder den Austausch des Produkts

beginnt keine neue Garantiezeit.

Die bereits beim Kauf bestehenden Schaden oder Mangel mussen sofort nach dem
Auspacken der Ware angezeigt werden.

Material- oder Herstellungsfehler sind garantiert, leicht beschadigte oder zerbrechliche
Komponenten wie Akkumulatoren oder Glas jedoch nicht unter der Garantie abgedeckt.
Die Garantie deckt keine Mangel oder Schaden ab, die durch unsachgemalie Verwen-
dung, bei Nichteinhaltung der Bedienungsanleitung oder Wartung entstanden sind.

ABWICKLUNG IM GARANTIEFALL

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewahrleisten, folgen Sie bitte den folgen-
den Hinweisen:

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild des Gerates, dem Verkaufs-
karton oder der Bedienungsanleitung.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mangel auftreten, kontaktieren Sie bitte die
folgende Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

Dort wird Ihnen das weitere Vorgehen ausfuhrlich beschrieben.

Tel.: +49 2154 470 26-635
E-Mail: reklamation@hatex24.de
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IMPORTANT INFORMATION BEFORE USE

Read the operating instructions and safety instructions carefully before using the
device!

Failure to observe the operating instructions may result in serious injury or damage to
the device.

Keep the operating instructions for further use.

If you pass the device on to third parties, be sure to include these operating instructions.
The device is designed for private household use only and not for commercial use.

Only use the device indoors and not outdoors.

WARNINGS
The following warnings are used in this manual:

A DANGER! High risk:
Disregarding this warning can cause harm to life and limb.

A WARNING! Average risk:
Disregarding this warning can cause injury or serious property damage.

A CAUTION! Low risk:
Disregarding this warning may cause minor injury or property damage.

NOTE: Facts and special features that should be observed when han-
dling the device.

~ Alternating current

AAA Hazard symbols: These symbols indicate possible hazards.
Read the associated safety instructions carefully and follow them.

& CAUTION: Hot surfaces!

This appliance is GS tested and complies with CE directives.
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INTENDED USE

The appliance is intended for grilling, baking, defrosting, heating and
drying food.

The appliance is operated exclusively with hot air. Do not pour oil or
grease into the appliance as you would with a conventional deep fryer!
The appliance is not suitable for preparing liquid food such as soups,
sauces or stews!

The appliance is intended for personal use only and not for commer-
cial or household-like applications, such as in hotels, offices, staff kitch-
ens, or similar locations.

Only use the appliance for the stated purpose and as described in the
user manual. Any other use is considered improper.

The warranty does not extend to defects caused by improper han-
dling, damage or attempts at repair. The same applies to normal wear
and tear.

SAFETY INSTRUCTIONS

CAUTION: Note all safety notices, instructions, illustrations and technical
data provided with this appliance. Failure to follow the safety information
and instructions may result in electric shock, fire, or injury.

- This appliance may be used by children aged 8 and older and by
persons with reduced physical, sensory, or mental abilities, or a lack of
experience and/or knowledge, provided they are supervised or have
received instruction on the safe use of the appliance and understand
the dangers resulting from non-compliance with relevant safety pre-
cautions.

Children must not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 years of age and supervised.

Children younger than 8 and animals must be kept away from the
appliance and the power cord.

& CAUTION: Hot surfaces!

The appliance and the accessories get very hot during use. Do not touch
hot parts during or after using the appliance! Only touch the appliance by
the handles or control panel while it is in operation or immediately after
it has been turned off. Wait until the appliance completely cools down be-
fore transporting, cleaning or storing it. Use oven gloves when handling
the hot accessories.
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Never immerse the appliance and the power cord in water or other
liguids, and ensure that they cannot fall into water or get wet. There is
a risk of electric shock!

Do not pour liquids (e.g., oil or water) directly into the appliance or the
drawers or insert a vessel filled with liquid into the appliance. It works
exclusively with hot air.

The appliance must always be disconnected from the power supply if it
is left unattended and before the appliance is transported or cleaned.
Do not make any changes to the appliance. Also, do not replace the
power cord yourself. If the appliance, power cord, or accessories are
damaged, they must be repaired or replaced by the manufacturer,
customer service, or a professional workshop to avoid hazards.

The appliance is not designed to be operated by means of an external
timer or separate remote control.

Follow the instructions in the ,cleaning and storage” section!

A DANGER - Risk of electric shock
Only use and store the appliance in closed rooms.
Do not use and store the appliance in rooms with high humidity levels.
If the appliance falls into water while connected to the mains, remove
the plug from the socket immediately. Only then should you remove
the appliance from the water. Do not attempt to pull it out of the
water while it is connected to the mains! Have it inspected by the
manufacturer, customer service, or an authorised dealer before using
it again to avoid potential hazards.
Never touch the appliance and the power cord with wet hands when
the appliance is connected to the mains power supply.

& WARNING - Risk of fire
Do not operate the unit in the presence of flammable gases. Do not
place any flammable materials (e.g., cardboard, paper, plastic) on or in
the appliance.
Do not cover the appliance during operation and keep the vents clear
to prevent fire.
In case of fire: Do not extinguish with water! Smother the flames with
a fireproof blanket or a suitable fire extinguisher.

A WARNING - Risk of injury
Keep the packaging material away from children and animals. There is
a risk of suffocation.
Ensure that the power cord is always out of reach of small children
and animals. There is a risk of strangulation.
Hot steam may escape from the appliance during operation and
when the drawers are pulled out. Therefore, keep your head and
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hands out of the danger zone. There is a risk of scalding due to heat,
hot steam or condensation.

The appliance should not be moved when in use. Failure to comply to
safety instructions may result in burns.

NOTE Risk of material and property damage
Ensure that the escaping steam does not come into direct contact with
electrical devices and equipment containing electrical components.
If an error occurs during operation, unplug the appliance.
Otherwise, always switch off the appliance first before unplugging it.
Disconnect from the power supply before a thunderstorm or in the
event of a power failure.
Always unplug the appliance by pulling the plug, not the power cord,
when disconnecting it from the power supply.
Do not pull or carry the appliance by the cord.
Protect the appliance from other sources of heat, open fire, persis-
tent moisture, direct sunlight or shocks.
Keep the appliance in a dry place at temperatures between 0 and 40°C.
Never place anything on top of the appliance or power cord.
Use only original accessories from the manufacturer to ensure that
there are no malfunctions that could impair the operation of the ap-
pliance and to avoid possible damage.
Do not use metal utensils or other sharp objects to turn or remove
food. They could damage the coating of the drawers and shelves.

AUTOMATIC SWITCH-OFF

This appliance is equipped with a timer. When the timer has counted
down to 0, the appliance will produce a bell sound and switch off au-
tomatically. To switch off the appliance manually, turn the timer knob
anticlockwise to 0.

SCOPE OF DELIVERY

1. Air Fryer
2. Instruction manual

18



DEVICE DESCRIPTION (Fig. 1)
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TECHNICAL DATA

Model: 77798

Nominal voltage: 220-240V, 50/60 HZ
Protection class: |

Nominal power: 1.000 Watt
Capacity of basket: 2.6 litres
Adjustable temperature: | 80 °G-200 °C

Timer: 0-60 Min.

Protection class |
This means that a protective conductor connects all metallic components that are touchable
and live to earth.

BEFORE FIRST USE

A CAUTION!
Packaging material is not a child’s toy. Children must not play with the
plastlc bags. There is a risk of suffocation.

Remove all parts from the packaging and remove all packaging materials. Also remove
any transport locks.

Thoroughly clean the pot & rack with hot water, some cleaning liquid and a non-abrasive
sponge.

Wipe inside and outside of the appliance with a moist cloth.

This is an oil-free fryer that works on hot air. Do not fill the pot with oil or frying fat.

NOTE: When your air fryer is heated for the first time, it may emit a slight
amount of smoke or odour. This is normal with many heating appliances.
This does not affect the safety of your appliance.

PREPARING FOR USE

20

Place the appliance on a stable, horizontal, and even surface.

Do not place the appliance on non-heat-resistant surface.

Place the basket in the pot (Fig.3).

Do not fill the pot with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance - that will disrupt the airflow and
affect the hot air frying resulit.



USING THE APPLIANCE

The oil-free fryer can prepare a large range of ingredients.

HOT AIR FRYING

Connect the mains power plug into an earthed wall socket.
Carefully pull the frying pot out of the hot-air fryer. (Fig. 6)
Put the ingredients in the basket. (Fig .5)

Slide the frying pot back into the hot-air fryer. (Fig. 4)
Carefully align with the guides in the body of the fryer.
Never use the pot without the rack in it.

D

/\ CAUTION! Do not touch the frying pot during and after use, because
it gets very hot. Please always hold the frying pot with the handle.

5. Determine the required preparation time for the ingredients (see the ‘Settings’ in this
chapter section).

6. Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see the
‘Settings’ in this chapter section). To shake the ingredients, pull the frying pot out of the
appliance by the handle and shake it. Then slide the pot back into the air fryer.

/\ CAUTION! Do not press the button on the handle during shaking. (Fig. 3)

Tip: To reduce the weight, you can remove the basket from the pot and shake the basket
only. To do so, pull the pot out of the appliance, place it on a heat-resistant surface, press the
button on the handle, and lift the basket out of the pot.

Tip: If you set the timer to half of the preparation time, you will hear the timer buzzer when
you have to shake the ingredients. However, this means that you have to set the timer again
to the remaining preparation time after shaking.

7. When you hear the timer buzzer, which indicates the set preparation time has elapsed,
pull the frying pot out of the appliance.

NOTE: You can also switch off the appliance manually. To do this, set the
timer to 0.

8. Checkifthe ingredients are ready or not.
If the ingredients are not ready yet, simply slide the frying pot back into the appliance
and set the timer to a few extra minutes.

9. Toremove ingredients (for example, fries), pull the pot out of the hot-air fryer and place
it on a heat-resistant surface, press the basket release button, and lift the basket out of
the pan.
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1.

Do not turn the pot upside down with the rack still attached to it, because any
excess oil that has collected at the bottom of the pot will leak onto the ingre-
dients. The pot and the ingredients are hot, steam may escape from the pot
depending on the type of the ingredients in the air fryer.

Empty the basket into a bowl or onto a plate.

Once a batch of ingredients is ready, the hot-air fryer will be instantly ready for preparing
another batch.

SETTINGS

The table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

NO

TE: Keep in mind that these settings are indications. Because ingredi-

ents differ in origin, size, shape and brand, we cannot guarantee the best
setting for your ingredients.

Because the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the
appliance instantly, pulling the frying pot briefly out of the appliance

dur

ing hot air frying barely disturbs the process.

To set time and temperature refer to Fig. 7.

Tips
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Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.
Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, and a
smaller amount of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimises the end
result and can help prevent unevenly fried ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the hot-air fryer
within a few minutes after you added the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the hot-air fryer.
Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the hot-air fryer

The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.



Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also
requires a shorter preparation time than home-made dough.
Place a baking tin or oven dish in the hot-air fryer basket if you want to bake a cake or
quiche or if you want to fry fragile ingredients or filled ingredients
You can also use the hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the
temperature to 150 °C for up to 10 minutes.

Type of food Min-max Time Temperature | Preparation
Amount (g) (min) (°C)

Frozen French 200-300 15-23 200 Shake

fries

Drumsticks 200-300 20-25 200 Shake

Fish 150-260 15-20 160 Shake

Shrimp 150-250 15-20 160 Shake

Steak 100-200 10-20 180 Shake

Bacon 150-260 10-15 180 Shake

Cake 120-160 13-18 160 -
NOTE:

1. Add 3 minutes to the preparation time when you start frying while

the hot-air fryer is still cold.
2. Turn or shake once during baking.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Possible Causes

Solving Method

The hot-air fryer
does not work

1. The appliance is not plugged
in.
2. You have not set the timer.

1. Put the mains power plug in
an earthed wall socket.

2. Setthe timer key to the
required preparation time to
switch on the appliance.

The ingredients
fried with the air

fryer are not done.

1. The amount of ingredients in
the basket is too big.

2. The set temperature is too
low.

3. The preparation time is too
short.

1. Put smaller batches of ingre-
dients in the basket. Smaller
batches are fried more evenly.

2. Setthe temperature key to the
required temperature setting
(see the 'settings’ section in the
‘Using the appliance’ chapter).

3. Setthe timer to the required
preparation time (see the
‘settings’ section in the ‘Using
the appliance’ chapter).

The ingredients
are fried unevenly
in the air fryer.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
preparation time.

Ingredients that lie on top of or
across each other (for example,
fries) need to be shaken halfway
through the preparation time.
See the ‘settings’ section in the
‘Using the appliance’ chapter.

Fried snacks are
not crispy when

they come out of
the air fryer.

You used a type of snacks meant
to be prepared in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush
some oil onto the snacks for a
crispier result.

| cannot slide the
pan into the appli-
ance properly.

1. There are too many ingredi-
ents in the basket.

2. The basketis not placed in
the pot correctly.

1. Do not fill the basket beyond
the MAX indication.

2. Push the basket down into
the pot until you hear a click.

White smoke
comes out of the
appliance.

1. You are preparing greasy
ingredients.

2. The pot still contains grease
residues from previous use.

1. Whenyou fry greasy ingredients
inthe air fryer, a large amount
of oil will leak into the pot. The
oil produces white smoke and
the pot may heat up more than
usual. This does not affect the
appliance or the end result.

2. White smoke is caused by
grease heating up in the pan.
make sure you clean the pan
properly after each use.
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Problem

Possible Causes

Solving Method

Fresh fries are
fried unevenly in
the air fryer.

1. You did not use the right
potato type.
2. Youdid not rinse the potato

1.

Use fresh potatoes and make

sure they stay firm during
frying.

pieces properly before you 2. Rinse the potato sticks prop-
fried them. erly to remove starch from
the outside of the sticks.
Fresh fries are not | The crispiness of the fries de- 1. Make sure you dry the potato
crispy when they pends on the amount of oil and pieces properly before you
come out of the air | water in the fries. add the oil.
fryer. 2. Cut the potato pieces smaller
for a crispier result.
3. Add slightly more oil for a

crispier result.

CLEANING

Clean the appliance after every use.
The pot and the non-stick coating basket. Do not use metal kitchen utensils or abrasive
cleaning materials to clean them, because that may damage the non-stick coating.

1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.

NOTE: Remove the pot to let the hot-air fryer cool down more quickly.

Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

Clean the pot and basket with hot water, some cleaning liquid and a non-abrasive sponge.
You can use degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Tip: If dirt is stuck to the basket or the bottom of the pot, fill the pot with hot water with
some cleaning liquid. Put the basket in the pot and let the pot and the basket soak for
approximately 10 minutes.

Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

STORAGE
Make sure that the appliance is stored out of the reach of small children, in a dry, dust-free
and frost-free place, away from direct sunlight.
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DISPOSAL

Dispose of the packaging according to type. Dispose of cardboard and carton as waste paper,
and foil as recyclable material. Do not dispose of the device in normal household waste. The
product is subject to the European Directive 2012/19/EU.

X

Dispose of the device via an authorized disposal company or your municipal waste disposal
facility. Observe the currently applicable regulations. In case of doubt, contact your waste
disposal facility.

WARRANTY
You receive a 3-year guarantee on this device from the date of purchase.
WARRANTY CONDITIONS

The warranty period begins on the date of purchase. Keep the original receipt. It is proof
of purchase.

Within three years from the date of purchase, if a material or manufacturing defect
occurs, we will replace or repair the product free of charge according to the option we
have chosen.

Itis assumed that the device is returned within the specified period with a receipt and a
brief written description of the defect. The description must include details of the defect
and when it occurred.

The replacement, repair or exchange of the product does not start a new warranty period.
Any damage or defects already existing at the time of purchase must be reported
immediately after unpacking the goods.

Material or manufacturing defects are guaranteed, but slightly damaged or fragile
components such as batteries or glass are not covered by the guarantee.

The warranty does not cover defects or damage caused by improper use, non-compli-
ance with the operating instructions or maintenance.
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PROCESSING IN THE CASE OF A WARRANTY CLAIM

To ensure that your claim is processed quickly, please follow the instructions below:
Please refer to the type plate of the device, the sales box or the operating instructions for

the article number.
If functional errors or other defects occur, please contact the following service depart-

ment by telephone or e-mail.
There, the further procedure will be described to you in detail.

Tel.: +49 2154 470 26-635
E-Mail: reklamation@hatex24.de

27



INFORMATIONS IMPORTANTES AVANT L'UTILISATION

Lisez attentivement le mode d‘emploi et les consignes de sécurité avant d'utiliser I'ap-
pareil !

Le non-respect du mode d‘emploi peut entrainer des blessures graves ou endommager
I'appareil.

Conservez le mode d’emploi pour toute utilisation ultérieure.

Sivous remettez I'appareil a un tiers, veillez a lui remettre ce mode d’emploi.

Lappareil est congu uniquement pour un usage domestique et non pour un usage professionnel.
N'utilisez I'appareil qu‘a l'intérieur et non a I'extérieur.

AVERTISSEMENTS
AU besoin, les avertissements suivants sont utilisés dans ce manuel :

A DANGER ! Haut élevé :
Le non-respect de l'avertissement peut porter atteinte a l'intégrité
corporelle et a la vie.

A AVERTISSEMENT ! Risque moyen :
Le non-respect de cet avertissement pourrait entrainer des blessures ou
de graves dommages matériels.

A ATTENTION ! Faible mineur :
Le non-respect de l'avertissement peut entrainer des blessures ou des
dommages matériels mineurs.

~ Courant alternatif

REMARQUE:
Faits et caractéristiques spéciales a observer lors de la manipulation de
l'appareil.

AAA Symboles de danger : ces symboles indiquent les dangers
potentiels. Lisez attentivement les consignes de sécurité qui s'y rap-
portent et respectez-les.

& ATTENTION : Surfaces chaudes'!

Cet appareil a été testé GS et est conforme aux directives CE.
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USAGE PREVU

Lappareil est congu pour griller, cuire, décongeler, rechauffer et déshy-
drater les aliments.

Lappareil fonctionne exclusivement a l'air chaud. Ne versez pas d'huile
ou de graisse dans l'appareil, comme pour une friteuse classique !
Lappareil n'est pas adapté a la préparation de plats liquides tels que
des soupes, des sauces ou des ragoQts !

Lappareil est uniguement destiné a un usage personnel et non a des
utilisations professionnelles ou de type domestique, par exemple
dans les hotels, les bureaux, les cuisines du personnel ou des endroits
similaires.

Utilisez I'appareil uniguement aux fins spécifiees et comme indiqué
dans le mode d’emploi. Toute autre utilisation est considérée comme
inappropriée.

La garantie ne couvre pas les défauts causés par une mauvaise mani-
pulation, des dommages ou des tentatives de réparation. Il en va de
méme pour l'usure normale.

CONSIGNES DE SECURITE

ATTENTION : Respectez I'ensemble des consignes de sécurité, instruc
tions, illustrations et données techniques fournies avec cet appareil. Le
non-respect des consignes et des instructions de sécurité peut entrainer
un choc électrigue, un incendie et/ou des blessures.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d’au moins 8 ans
et par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou manquant d'expérience ou de connaissances,
s'ils sont surveillés ou ont recu des instructions sur la facon d'utiliser
I'appareil en toute sécurité et ont compris les dangers résultant du
non-respect des précautions de sécurité pertinentes.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués
par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont surveillés.

Les enfants de moins de 8 ans et les animaux doivent étre tenus a
I'écart de I'appareil et du cable de raccordement.

& ATTENTION : surfaces chaudes !

Lappareil et les accessoires deviendront tres chauds pendant I'utilisation.
N’entrez pas en contact avec des pieces chauffées pendant ou apres
I'utilisation de I'appareil I Lorsque l'appareil est en marche ou immédia-
tement apres son arrét, ne le touchez qu'au niveau des poignées ou du
panneau de commande. Attendez que l'appareil ait completement re-
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froidi pour le transporter, pour le nettoyer ou pour le ranger. Utilisez des
gants de cuisine lorsque vous manipulez les accessoires chauds.
Ne plongez jamais I'appareil ni le cable de raccordement dans I'eau ou
dans d'autres liquides et assurez-vous qu'ils ne peuvent pas tomber
dans l'eau ni étre mouillés. Il'y a un risque d'électrocution !
Ne versez aucun liquide (par exemple de I'huile ou de I'eau) directe-
ment dans I'appareil ou dans les tiroirs et ne placez pas de récipient
rempli de liquide dans l'appareil. Il fonctionne exclusivement avec de
Iair chaud.
Lappareil doit toujours étre débranché du réseau électrique lorsqu'il
est laissé sans surveillance et avant d'étre transporté ou nettoyé.
N'apportez aucune modification a I'appareil. Ne remplacez pas non
plus le cable de raccordement vous-méme. Si l'appareil, le cable de
raccordement ou les accessoires de I'appareil sont endommagés, ils
doivent étre réparés ou remplacés par le fabricant, le service apres-
vente ou un atelier spécialisé afin d'éviter tout danger.
Lappareil n'est pas congu pour fonctionner avec une minuterie ex-
terne ou une télécommande séparée.
Suivez les instructions de la section « Nettoyage et stockage ».

A DANGER - Risque d’électrocution
N'utilisez et ne stockez l'appareil que dans des pieces fermees.
N'utilisez pas et ne stockez pas l'appareil dans des pieces tres humides.
Si l'appareil tombe dans l'eau alors qu'il est branché sur secteur, dé-
branchez immédiatement la fiche secteur de la prise de courant. Ce
n'est qualors que vous pourrez sortir lappareil de I'eau. N'essayez
jamais de le sortir de l'eau lorsqu'il est branché sur le secteur ! Avant de
I'utiliser a nouveau, faites-le vérifier par le fabricant, le service client ou
un distributeur agréé afin d'éviter d'éventuels dangers.
Ne touchez jamais I'appareil et le cable de raccordement avec les mains
mouillées lorsque appareil est branché sur le secteur.

&ATTENTION Risque d'incendie
N'utilisez pas I'appareil a proximité de substances inflammables. Ne
placez pas de matériaux inflammables (par exemple du carton, du
papier, du plastique) sur ou dans I'appareil.
Ne couvrez pas I'appareil pendant qu'il est en marche et gardez les
ouvertures d'aération dégagées afin d'eéviter qu'il ne prenne feu.
Si un incendie survient, ne 'éteignez pas avec de I'eau | Etouffez les
flammes avec une couverture ignifuge ou un extincteur adapté.

AATTENTION - Risque de blessure
Gardez le matériel demballage hors de portée des enfants et des ani-
maux. Il'y a un risque d'étouffement.
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Assurez-vous de toujours tenir le cable de raccordement hors de por-
tée des jeunes enfants et des animaux. Il y a un risque d'étranglement.
De la vapeur chaude peut s'échapper de l'appareil lorsque celui-ci est
en marche et lorsque les tiroirs sont retirés. Par conséquent, gardez
la téte et les mains hors de la zone de danger. Il existe un risque de
brdlure dU a la chaleur, a la vapeur chaude ou a la condensation.
Lappareil ne doit pas étre déplacé lorsqu'il est en marche. Il existe un
risque de brdlure.

REMARQUE risque de dommages au matériel et a la propriété
Assurez-vous que la vapeur qui s'échappe n'entre pas en contact
direct avec des appareils électriques et des équipements contenant
des composants électriques.

Siun défaut survient pendant le fonctionnement, débranchez la fiche
secteur.

Sinon, éteignez toujours l'appareil avant de débrancher la fiche secteur.
Débranchez 'appareil du secteur avant un orage ou en cas de cou-
pure de courant.

Retirez toujours la fiche secteur et jamais le cable d'alimentation
lorsque vous débranchez I'appareil du secteur.

Ne tirez pas et ne transportez pas appareil par le cable d'alimentation.
Protégez I'appareil des autres sources de chaleur, des flammes nues,
de I'numidité persistante, de la lumiere directe du soleil ou des chocs.
Conservez 'appareil dans un endroit sec a des températures com-
prises entre O et 40 °C.

Ne placez jamais d'objets sur I'appareil ou sur le cable de raccordement.
Utilisez uniquement des accessoires d'origine du fabricant afin de
garantir qu'il n'y ait aucune interférence qui pourrait affecter le fonc
tionnement de l'appareil et d'éviter d'éventuels dommages.

N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en métal ou d'autres objets tran-
chants pour retourner et retirer les aliments. Ils pourraient endom-
mager le revétement des tiroirs et des compartiments.

ARRET AUTOMATIQUE

Cet appareil est équipé d'une minuterie. Lorsque la minuterie aura atteint
0, l'appareil émettra un son de cloche et s'éteindra automatiquement.
Pour éteindre 'appareil manuellement, tournez le bouton de la minuterie
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre a 0.
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CONTENU DE LA LIVRAISON

1. Friteuse a air chaud
2. Mode d‘emploi

DESCRIPTION DE L'APPAREIL (Fig. 1)
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Bouton de minuterie
Logement principal
Poignée du panier
Couvercle de la casserole
Friteuse

Sortie d‘air
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DONNEES TECHNIQUES

Modele : 77798

Tension de réseau : 220-240V, 50/60 HZ
Classe de protection: ||

Le pouvair : 1.000 watts
Capacité du panier : 2,6 litres

Température réglable : | 80 °G-200 °C
Minuterie : 0-60 Min.

Classe de protection |
Cela signifie qu'un conducteur de protection relie a la terre tous les composants métalliques
qui peuvent étre touchés et qui conduisent le courant.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

A ATTENTION !
Le matériel d'emballage n‘est pas un jouet pour enfants. Les enfants ne
doivent pas jouer avec les sacs en plastique. Il existe un risque d'étouffe-
ment.
- Retirez toutes les pieces de I'emballage et enlevez tous les matériaux d'emballage. Retirez
également les éventuelles protections de transport.
Nettoyez le pot et le panier avec de I'eau chaude, un peu de liquide de nettoyage et une
éponge non abrasive.
Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.
Il s'agit d’'une friteuse sans huile qui fonctionne a I'air chaud. Ne remplissez pas
le panier d’huile ou de graisse de friture.

REMARQUE : Lorsque votre friteuse a convection est chauffée pour
la premiere fois, elle peut émettre une légere quantité de fumée ou

d'odeur. Ceci est normal pour de nombreux appareils chauffants. La
sécurité de votre appareil n'est pas affectée.

PREPARATION EN VUE DE L'UTILISATION

1. Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale et plane.
Ne placez pas I'appareil sur une surface non résistante a la chaleur.
2. Placez le panier dans la cassrole (Fig. 3).
Ne remplissez pas le pot avec de I'huile ou tout autre liquide.
Ne placez rien sur le dessus de I'appareil. Cela perturberait le flux d'air et affec-
terait le résultat de la friture a I'air chaud.
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UTILISATION DE L'APPAREIL

La friteuse sans huile peut préparer une large gamme d'ingrédients.

FRIRE A L'AIR CHAUD

Branchez la fiche secteur dans une prise murale mise a la terre.
Retirez délicatement le pot de la friteuse a air chaud. (Fig. 6)
Mettez les ingrédients dans le panier. (Fig.5)

Remettez la cuve de friture dans la friteuse a air chaud. (Fig. 4)
Alignez soigneusement avec les guides dans le corps de la friteuse.
N’utilisez jamais le pot sans la grille a I'intérieur.

HowonN -

/\ ATTENTION ! Ne touchez pas le pot pendant et aprés un certain
temps apres utilisation, car il devient tres chaud. Veuillez toujours tenir le
pot par la poignée.

5. Déterminez le temps de préparation requis pour l'ingrédient (voir la section « Para-
metres » dans ce chapitre).

6.  Certains ingrédients nécessitent d'étre secoués a mi-parcours du temps de préparation
(voir la section « Réglages » dans cette section du chapitre). Pour remuer les ingrédients,
retirez le pot de I'appareil par la poignée et le secouer. Faites glisser le pot dans la friteuse.

/\ ATTENTION ! N'appuyez pas sur le bouton de la poignée pendant
que vous secouez. (Fig. 3)

Astuce : Pour réduire le poids, vous pouvez retirer le panier du pot et secouer le panier
uniquement. Pour ce faire, retirez le pot de I'appareil, placez-le sur une surface résistante a la
chaleur, appuyez sur le bouton de la poignée et soulevez le panier hors du pot.

Astuce : Sivous réglez la minuterie a la moitié du temps de préparation, vous entendez
I'alarme de la minuterie lorsque vous devez remuer les ingrédients. Cependant, cela signifie
que vous devez régler la minuterie a nouveau pour le temps de préparation restant apres
avoir remué.

7. Lorsque vous entendez le signal sonore de la minuterie, qui indique que le temps de
préparation réglé s'est écoulé, retirez la friteuse de I'appareil.

REMARQUE : Vous pouvez également éteindre I'appareil manuellement.
Pour ce faire, réglez la minuterie sur O.

8. Vérifiez siles ingrédients sont cuits.
Siles ingrédients ne sont pas encore cuits, faites glisser tout simplement le pot dans
I'appareil et réglez la minuterie a quelques minutes supplémentaires.
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9. Pour retirer des ingrédients (par exemple, des frites), retirez la casserole de la friteuse a
air chaud et placez-la sur une surface résistante a la chaleur, appuyez sur le bouton de
déverrouillage du panier et soulevez le panier hors de la casserole.

Ne retournez pas le pot avec le support toujours attaché, car tout excés d'huile
qui s'est accumulé au fond de la casserole fuira sur les ingrédients.

Le pot et les ingrédients sont chauds : de la vapeur peut s'échapper du pot selon
le type d’'ingrédients dans la friteuse a air.

10.  Videz le panier dans un bol ou sur une assiette.

1. Lorsqu'un lot d'ingrédients est cuit, la friteuse a air chaud est instantanément préte a
préparer un autre lot.

REGLAGES

Le tableau ci-dessous vous aidera a sélectionner les parametres de base des ingrédients.

REMARQUE : gardez a l'esprit que ces parametres sont des indications.
Ftant donné que les ingrédients différent en termes d'origine, de taille,

de forme et de marque, nous ne pouvons pas garantir le meilleur réglage
pour vos ingrédients. Parce que la technologie Rapid Air rechauffe ins-
tantanément l'air a l'intérieur de I'apparell, tirer le pot brievement hors de
I'appareil pendant la friture a l'air chaud perturbe a peine le processus.
Pour régler I'neure et la température, reportez-vous a la Fig. 7

ar
]
)
-
8

Fig. 7

Astuce:
Les ingrédients plus petits nécessitent habituellement un temps de préparation légere-
ment plus court que les ingrédients plus grands.
Une plus grande quantité d'ingrédients nécessite seulement un temps de préparation
légerement plus long, une moindre quantité d'ingrédients nécessite seulement un
temps de préparation légerement plus court.
Remuer les ingrédients plus petits a mi-chemin du temps de préparation optimise le
résultat final et peut aider a prévenir la cuisson inégale des ingrédients.
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Ajoutez de I'huile a des pommes de terre fraiches pour obtenir un résultat croquant.
Faites frire les ingrédients dans la friteuse a air chaud dans quelques minutes apres
I'ajout d’huile.

Ne pas préparer d'ingrédients extrémement gras, comme des saucisses dans la friteuse
a air chaud.

Des en-cas qui se préparent au four peuvent aussi étre cuits dans la friteuse a air.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est de 500 grammes.
Utilisez de la pate pré-fabriquée pour préparer des collations remplies rapidement et
facilement. La pate pré-fabriquée nécessite également un temps de préparation plus
court que la pate maison.

Placez une plague de cuisson ou un plat au four dans le panier de la friteuse si vous sou-
haitez faire cuire un gateau ou une quiche ou si vous voulez frire des ingrédients fragiles
ou des ingrédients remplis.

Vous pouvez également utiliser la friteuse pour réchauffer des ingrédients. Pour ré-
chauffer des ingrédients, réglez la température a 150 °C pendant 10 minutes maximum.

Type d‘aliment Quantité Temps Température | Préparation
min-max (g) (min) (°C)

Frites surgelées 200-300 15-23 200 secouer
Pilons de poulet 200-300 20-25 200 secouer
Poisson 150-260 15-20 160 secouer
Crevettes 150-250 15-20 160 secouer
Steak 100-200 10-20 180 secouer
Bacon 150-260 10-15 180 secouer
Gateau 120-160 13-18 160 -

REMARQUE:

1. Ajoutez 3 minutes au temps de préparation lorsque vous commencez
a frire tandis que la friteuse est encore froide.

2. Retournez ou secouez une fois pendant la cuisson.
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DEPANNAGE

Probléme

Causes possibles

Méthode de résolution

La friteuse a air
chaud ne fonc
tionne pas

1. Lappareil n'est pas branché.
2. Vous n‘avez pas réglé la
minuterie.

1. Placez la fiche secteur dans
une prise murale reliée ala
terre.

2. Tournez le bouton de la minu-
terie au temps de préparation
requis pour allumer l'appareil.

Les ingrédients
frits avec la fri-
teuse a air ne sont
pas cuits.

1. Laquantité d'ingrédients
dans le panier est trop impor-
tante.

2. Latempérature réglée est
trop basse.

3. Letemps de préparation est
trop court.

1. Mettez des lots plus petits
d'ingrédients dans le panier.
De plus petits lots sont frits
plus uniformément.

2. Réglez la touche de tempé-
rature sur la température
souhaitée (voir la section «
Réglages » dans le chapitre «
Utilisation de l'appareil »).

3. Réglez la minuterie sur le
temps de préparation souhai-
té (voir la section « Réglages »
dans le chapitre « Utilisation
de l'appareil »).

Les ingrédients
sont frits de ma-
niere inégale dans
la friteuse a air.

Certains types d'ingrédients
doivent étre agités a mi-parcours.

Les ingrédients superposés ou

se trouvant les uns sur les autres
(par exemple, les frites) doivent
étre secoués a la moitié du temps
de préparation. Reportez-vous a
la section « Parametres » du cha-
pitre « Utilisation de l'appareil ».

Les collations
frites ne sont pas
croustillantes lors-
gu'elles sortent de
la friteuse.

Vous avez utilisé un type de colla-
tions destinées a étre préparées
dans une friteuse traditionnelle.

Utilisez des collations au four ou
frottez légerement de I'huile sur
les collations pour obtenir un
résultat plus croustillant.

Je ne peux pas
faire glisser le bac
dans l'appareil
correctement.

1. lly atrop d'ingrédients dans
le pot.

2. Lagrille n‘est pas placée cor-
rectement dans la friteuse.

1. Neremplissez pas la friteuse
au-dela de l'indication MAX.

2. Poussezle panier dans la
casserole jusqu'a ce que vous
entendiez un clic.
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Probléme

Causes possibles

Méthode de résolution

De la fumée
blanche sort de
l'appareil.

1. Vous préparez des ingré-
dients gras.

2. Le pot contient encore des
résidus de graisse d'une utili-
sation précédente.

1. Lorsque vous faites frire
des ingrédients gras dans
la friteuse a air, une grande
quantité d'huile s'écoule dans
la casserole. Uhuile produit
de la fumée blanche et la cas-
serole peut chauffer plus que
d'habitude. Cela n‘affecte pas
I'appareil ou le résultat final.
2. Lafumée blanche est causée
par la graisse qui chauffe
dans la casserole. Assu-
rez-vous de bien nettoyer
la casserole aprés chaque
utilisation.

Les frites de
pommes de terre
fraiches sont frites
de maniére inégale
dans la friteuse.

1. Vous n‘avez pas utilisé le bon
type de pomme de terre.

2. Vous n‘avez pas bien rincé
les batonnets de pommes de
terre avant de les faire frire.

1. Utilisez des pommes de terre
fralches et assurez-vous
qu'elles restent fermes pen-
dant la friture.

2. Rincezles batonnets de
pommes de terre correcte-
ment pour éliminer I'amidon
de I'extérieur des batonnets.

Les pommes

de terre frites
fraiches ne sont
pas croustillantes
lorsqu'elles sortent
de la friteuse.

Le croustillant des frites dépend
de la quantité d’huile et d'eau
contenue dans les frites.

1. Assurez-vous de bien sécher
les batonnets de pommes de
terre avant d‘ajouter I'huile.

2. Coupezles morceaux de
pommes de terre plus petits
pour un résultat plus crous-
tillant.

3. Ajouter un peu plus d'huile
pour un résultat plus crous-
tillant.
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NETTOYAGE

Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation.
Le pot et le panier a revétement antiadhésif. N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en
métal ou de produits de nettoyage abrasifs pour les nettoyer, car cela pourrait endom-
mager le revétement antiadhésif.

1. Retirez la fiche secteur de la prise murale et laissez I'appareil refroidir.

REMARQUE : retirez la casserole pour laisser la friteuse refroidir plus
rapidement.

2. Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

3. Nettoyez le pot et le panier avec de I'eau chaude, du savon liquide et une éponge non
abrasive.

4. Vous pouvez utiliser un liquide de lavage pour éliminer toute la saleté restante.
Astuce : si de la saleté est collée au panier ou au fond de la casserole, remplissez la cas-
serole d'eau chaude avec un peu de liquide vaisselle. Mettez le panier dans la casserole
et laissez tremper la casserole et le panier pendant environ 10 minutes.

5. Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.

6. Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse de nettoyage pour éliminer les résidus
d'aliments.

CONSERVATION

Veillez a ce que I'appareil soit conserveé hors de portée des jeunes enfants, dans un endroit
sec, a l'abri de la poussiere et du gel, sans exposition directe aux rayons du soleil.

ELIMINATION

Eliminez les emballages en respectant le tri sélectif. Mettez le carton avec les vieux papiers,
les films dans la collecte des matieres recyclables.

Ne jetez pas l'appareil avec les déchets ménagers normaux. Le produit est soumis a la direc-
tive européenne 2012/19/UE.

)i

Eliminez 'appareil via une entreprise délimination des déchets agréée ou via votre service
d‘élimination des déchets communal.

Respectez les prescriptions actuellement en vigueur. En cas de doute, contactez votre orga-
nisme d‘élimination des déchets.
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GARANTIE

Vous bénéficiez d'une garantie de 3 ans sur cet appareil a compter de la date d'achat.

CONDITIONS DE GARANTIE

La période de garantie commence a la date d'achat. Conserve le ticket de caisse original.
Il constitue la preuve d'achat.

Dans un délai de trois ans a compter de la date d'achat, en cas de défaut de matériel ou
de production, nous remplacerons ou réparerons gratuitement le produit selon l'option
que nous aurons choisie.

Il est supposé que l'appareil est soumis dans la période indiquée avec un recu et une
breve description écrite du défaut. La description doit contenir des informations sur le
défaut et le moment ou il s'est produit.

L'échange, la réparation ou le remplacement du produit ne fait pas démarrer une
nouvelle période de garantie.

Les dommages ou défauts déja existants au moment de I'achat doivent étre signalés
immédiatement apres le déballage du produit.

Les défauts de matériel ou de fabrication sont garantis, mais les composants légerement
endommagés ou fragiles tels que les accumulateurs ou le verre ne sont pas couverts par
la garantie.

La garantie ne couvre pas les défauts ou dommages résultant d'une utilisation inappro-
priée, du non-respect du mode d'emploi ou de I'entretien.

TRAITEMENT EN CAS DE GARANTIE

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre les indications sui-
vantes :

Vous trouverez le numéro d'article sur la plaque signalétique de I'appareil, dans le carton
de vente ou dans le mode d’emploi.

Sides erreurs de fonctionnement ou d'autres défauts apparaissent, veuillez contacter le
service apres-vente suivant par téléphone ou par e-mail.

La procédure a suivre vous y sera décrite en détail.

Tél.: +49 2154 470 26-635
E-mail: reklamation@hatex24.de
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BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR GEBRUIK

Lees de gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften zorgvuldig door voordat u
het apparaat in gebruik neemt.

Het niet in acht nemen van de gebruiksaanwijzing kan leiden tot ernstig letsel of bescha-
diging van het toestel.

Bewaar de gebruiksaanwijzing voor toekomstig gebruik.

Indien u het toestel aan een derde doorgeeft, vergeet dan niet deze gebruiksaanwijzing
mee te geven.

Het apparaat is uitsluitend bestemd voor particulier huishoudelijk gebruik en niet voor
commercieel gebruik.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis en niet buitenshuis.

WAARSCHUWINGEN

Indien nodig worden de volgende waarschuwingen in deze gebruiksaan-
wijzing:

A GEVAAR! Hoog risico:
Het negeren van deze waarschuwing kan levensgevaarlijke schade
veroorzaken.

A WAARSCHUWING! Gemiddeld risico:
Het negeren van deze waarschuwing kan lichamelijk letsel of ernstige
materiéle schade veroorzaken.

A LET OP! Laag risico:
Het negeren van deze waarschuwing kan licht lichamelijk letsel of materi-
ele schade veroorzaken.

~ \Wisselstroom

OPMERKING: Feiten en bijzonderheden waarmee rekening moet wor-
den gehouden bij de omgang met het apparaat.

AAA Gevarensymbolen: deze symbolen wijzen op mogelijke geva-
ren. Lees de bijbehorende veiligheidsinstructies zorgvuldig door en volg
ze op.

& WAARSCHUWING: Opgepast voor hete oppervlakken!

Dit apparaat is GS-getest en voldoet aan de CE-richtlijnen.

41



NL

GEBRUIKSDOEL

Het apparaat is bedoeld voor het grillen, bakken, ontdooien, opwar-
men en drogen van levensmiddelen.

Het apparaat werkt uitsluitend met hete lucht. Giet geen olie of vet in
het apparaat zoals bij een conventionele friteusel!

Het apparaat is niet geschikt voor het bereiden van vioeibare gerech-
ten zoals soepen, sauzen of stoofschotels!

Het apparaat is alleen bedoeld voor persoonlijk gebruik en niet voor
commerciéle of huishoudelijke toepassingen, bijvoorbeeld in hotels,
kantoren, personeelskeukens of vergelijkbare plaatsen.

Gebruik het apparaat alleen voor het aangegeven doel en zoals be-
schreven in de gebruiksaanwijzing. Elk ander gebruik wordt als onge-
past beschouwd.

De garantie dekt geen defecten veroorzaakt door onjuiste behande-
ling, schade of pogingen tot reparatie. Hetzelfde geldt voor normale
slijtage.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

WAARSCHUWING: neem alle veiligheidsinformatie, instructies, illustra-
ties en technische gegevens in acht die bij dit apparaat worden geleverd.
Het niet in acht nemen van de veiligheidsinstructies kan leiden tot elektri-
sche schokken, brand of letsel.
Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens of
een gebrek aan ervaring en/of kennis, als ze onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruik van het apparaat
en de gevaren begrijpen die voortvloeien uit het niet naleven van de
relevante veiligheidsmaatregelen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet worden uitgevoerd
door kinderen, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.
Houd kinderen jonger dan 8 jaar en dieren uit de buurt van het appa-
raat en de aansluitkabel.

& WAARSCHUWING: opgepast voor hete oppervlakken!

Het apparaat en de accessoires worden tijdens gebruik erg heet. Kom tijdens
of na het gebruik van het apparaat niet in contact met verwarmde onderdelen!
Raak het apparaat tijdens het gebruik of onmiddellijk nadat het is uitgescha-
keld uitsluitend aan op de handgrepen of het bedieningspaneel. Wacht tot het
apparaat volledig is afgekoeld voordat het wordt vervoerd, gereinigd of opge-
borgen. Gebruik ovenhandschoenen bij het omgaan met de hete accessoires.
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Dompel het apparaat of de aansluitkabel nooit onder in water of ande-
re vloeistoffen en zorg ervoor dat ze niet in het water kunnen vallen of
nat kunnen worden. Er bestaat gevaar voor een elektrische schok!
Giet geen vloeistoffen (bijv. olie of water) rechtstreeks in het apparaat
of de laden en plaats geen met vloeistof gevulde bak in het apparaat.
Het werkt uitsluitend met hete lucht.

Het apparaat moet altijd worden losgekoppeld van het elektriciteits-
net als het onbeheerd wordt achtergelaten en voordat het apparaat
wordt getransporteerd of schoongemaakt.

Breng geen wijzigingen aan het apparaat aan. Vervang de aansluit-
kabel niet zelf. Als het apparaat, het aansluitsnoer of de accessoires
van het apparaat beschadigd zijn, moeten deze door de fabrikant, de
klantenservice of een gespecialiseerde reparatiedienst gerepareerd
of vervangen worden om gevaren te voorkomen.

Het apparaat is niet ontworpen voor gebruik met een externe timer
of een afzonderlijke afstandsbediening.

Volg de instructies in de paragraaf ,Reiniging en opslag”

A GEVAAR - Gevaar voor elektrische schokken
Gebruik en bewaar het apparaat alleen in gesloten ruimtes.
Gebruik of bewaar het apparaat niet in ruimtes met een hoge lucht-
vochtigheid.
Als het apparaat in het water valt terwijl het is aangesloten op het
elektriciteitsnet, trek dan onmiddellijk de stekker uit het stopcontact.
Haal het apparaat dan pas uit het water. Probeer het nooit uit het
water te halen terwijl het op het elektriciteitsnet is aangesloten! Laat
het controleren door de fabrikant, de klantenservice of een geautori-
seerde dealer voordat u het opnieuw gebruikt om mogelijke gevaren
te voorkomen.
Raak het apparaat en de aansluitkabel nooit met natte handen aan
als het apparaat op het elektriciteitsnet is aangesloten.

&WAARSCHUWING Brandgevaar
Gebruik het apparaat niet in de buurt van brandbare stoffen. Plaats
geen brandbaar materiaal (bijv. karton, papier, plastic) op of in het
apparaat.
Dek het apparaat tijdens gebruik niet af en houd de ventilatieope-
ningen vrij om brand te voorkomen.
In geval van brand: niet blussen met water! Smoor de vlammen met
een vuurvaste deken of een geschikt brandblusapparaat.

A WAARSCHUWING - Gevaar voor letsel
Houd het verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen en dieren.
Er bestaat verstikkingsgevaar.
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Zorg ervoor dat de aansluitkabel altijd buiten het bereik van kleine
kinderen en dieren is. Gevaar voor wurging.

Tijdens het gebruik van het apparaat en bij het uittrekken van de
laden kan hete stoom uit het apparaat ontsnappen. Houd daarom
het hoofd en de handen uit de gevarenzone. Er bestaat gevaar voor
brandletsel door hitte, hete stoom of condenswater.

Het apparaat mag tijdens het gebruik niet worden bewogen. Er is
risico op brandwonden.

OPMERKING Risico op materiéle schade
Zorg ervoor dat de vrijkomende stoom niet in direct contact komt
met elektrische apparaten en apparatuur die elektrische componen-
ten bevatten.
Trek de stekker uit het stopcontact als er tijdens het gebruik een fout
optreedt.
Schakel het apparaat anders altijd uit voordat de stekker uit het stop-
contact wordt getrokken.
Haal bij onweer of stroomuitval de stekker uit het stopcontact.
Trek altijd de stekker uit het stopcontact en nooit het netsnoer als het
apparaat uit het stopcontact wordt gehaald.
Trek of draag het apparaat niet aan het netsnoer.
Bescherm het apparaat tegen andere warmtebronnen, open vuur,
hardnekkig vocht, direct zonlicht of stoten.
Bewaar het apparaat op een droge plaats bij een temperatuur tussen
0en40 °C.
Leg nooit voorwerpen op het apparaat of de verbindingskabel.
Gebruik alleen originele accessoires van de fabrikant om er zeker van
te zijn dat er geen fouten zijn die de werking van het apparaat kunnen
beinvioeden en om mogelijke schade te voorkomen.
Gebruik geen metalen keukengerei of andere scherpe voorwerpen
om het voedsel te keren en eruit te halen. Ze kunnen de coating van
de lades en schappen beschadigen.

AUTOMATISCHE UITSCHAKELING

Dit apparaat is uitgerust met een timer. Als de timer heeft afgeteld tot O,
laat het apparaat een bel rinkelen en schakelt het automatisch uit. Om
het apparaat handmatig uit te schakelen, draait u de timerknop tegen de
klok in naar 0.
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OMVANG VAN DE LEVERING

1. Friteuse a air chaud
2. Gebruiksaanwijzing

APPARAATBESCHRIJVING (Fig. 1)
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1.  Bouton de minuterie
2. Logement principal
3. Poignée du panier
4. Couvercle de la casserole
5. Friteuse
6. Sortie d‘air
;.";'LL“
T \
AT )
e -o-""{.
Fig. 2 Fig. 3 Fig. 4
— ——
l.-ﬁ_
\2
LA'""" 3
Fig. 5 Fig. 6

45



NL

TECHNISCHE GEGEVENS

Model: 77798
Netspanning: 220-240V, 50/60 HZ
Beschermingsklasse: |

Vermogen: 1.000 Watt

Inhoud mand: 2,6 liter

Instelbare temperatuur: | 80 °C - 200 °C
Timer: 0 -60 min.

Beschermingsklasse |
Dit betekent dat een beschermende geleider alle metalen onderdelen die aanraakbaar zijn en
onder spanning staan, verbindt met aarde.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

A LET OP!

Verpakkingsmateriaal is geen kinderspeelgoed. Kinderen mogen niet met
de plastic zakken spelen. Er is verstikkingsgevaar.

Haal alle onderdelen uit de verpakking en verwijder al het verpakkingsmateriaal. Verwij-
der ook eventuele transportvergrendelingen.

Reinig de pan en het rooster grondig met warm water, wat schoonmaakmiddel en een
niet-schurend sponsje.

Veeg de binnenkant en buitenkant van het apparaat af met een natte doek.

Dit is een olievrije friteuse die werkt op hete lucht. Vul de pan niet met olie of
frituurvet.

LET OP: Wanneer uw heteluchtfriteuse voor het eerst wordt verwarmd,
kan er een kleine hoeveelheid rook of geur vrijkomen. Dit is normaal bij
veel verwarmingstoestellen. Dit heeft geen invloed op de veiligheid van
uw apparaat.

IN GEBRUIK NEMEN
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Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en vlakke ondergrond.

Plaats het apparaat niet op een niet-hittebestendig opperviak.

Plaats het mandje in de pan (Afb. 3).

Vul de pan niet met olie of een andere vloeistof.

Plaats niets bovenop het apparaat: dit verstoort de luchtstroom en beinvloedt het resul-
taat van het frituren met hete lucht.



NL
HET APPARAAT GEBRUIKEN

De olievrije friteuse kan een breed gamma aan ingrediénten bereiden.
HETELUCHTFRITUREN

Stop de stekker in een geaard stopcontact.

Trek de pan voorzichtig uit de heteluchtfriteuse. (Afb. 6)

Stop de ingrediénten in de mand. (Afb.5)

Schuif de frituurpan terug in de heteluchtfriteuse. (Afb. 4)

Zorg dat ze goed aansluit in de geleidingen binnenin de behuizing van de friteuse.
Gebruik de frituurpan nooit zonder de mand erin.

AN

/\ OPGELET! Raak de frituurpan tijdens gebruik en voor een tijdje nadien
niet aan: deze wordt namelijk erg heet. Houd de frituurpan altijd vast bij
het handvat.

5. Bepaal de benodigde bereidingstijd van de ingrediénten (zie ‘Instellingen’ in dit hoofdstuk).
6. Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd worden omgeschud (zie
‘Instellingen’ in dit hoofdstuk). Om het voedsel te schudden, trekt u de frituurpan uit
het apparaat aan het handvat en schudt u ermee. Schuif vervolgens de pan terug in de
friteuse.

/\ OPGELET! Druk tijdens het schudden niet op de knop op het
handvat. (Afb. 3)

Tip: Om het gewicht te verminderen, kunt u de mand uit de pan halen en alleen de mand
schudden. Trek hiervoor de pan uit het apparaat, plaats haar op een hittebestendig opper-
vlak en druk op de knop op het handvat om de mand uit de pan te tillen.

Tip: Als u de timer op de helft van de bereidingstijd zet, dan hoort u de timerzoemer als u de
ingrediénten moet omschudden. Dit betekent wel dat u na het schudden de timer weer moet
instellen op de resterende bereidingstijd.

7. Alsude timerzoemer hoort die aangeeft dat de ingestelde bereidingstijd is verstreken,
trekt u de frituurpan uit het apparaat.

OPMERKING: U kunt het apparaat ook handmatig uitschakelen. Zet hier-
voor de timer op 0.

8. Controleer of de ingrediénten klaar zijn of niet. Als de ingrediénten nog niet klaar zijn, schuift
u de pan gewoon terug in het apparaat en zet u de timer op een paar extra minuten.

9.  Omingrediénten (bijvoorbeeld friet) te verwijderen, trekt u de pan uit de hetelucht-
friteuse en plaatst u deze op een hittebestendig oppervlak. Vervolgens drukt u op de
ontgrendelingsknop van de mand en tilt u de mand uit de pan.
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Draai de mand niet ondersteboven met de pan er nog aan vast, omdat overtol-
lige olie die zich op de bodem van de pan heeft verzameld, op het voedsel zal
lekken. De pan en de ingrediénten zijn heet en er kan stoom uit de pan komen,
afhankelijk van het soort ingrediénten in de heteluchtfriteuse.

10. Leegde mand in een kom of op een bord.

1. Wanneer de ingrediénten klaar zijn, is de heteluchtfriteuse direct klaar om een volgende
lading te bereiden.

INSTELLINGEN

De onderstaande tabel helpt u bij het selecteren van de basisinstellingen voor de ingrediénten.

LET OP: Hou er rekening mee dat deze instellingen indicaties zijn. Omdat
ingrediénten verschillen in oorsprong, grootte, vorm en merk, kunnen we
de beste instelling voor uw ingrediénten niet garanderen.

Omdat de Rapid Air-technologie de lucht in het apparaat onmiddellijk
opwarmt, wordt het proces nauwelijks gestoord door de frituurpan kort
uit het apparaat te trekken tijdens het frituren met hete lucht.

Raadpleeg Afb. 7 voor het instellen van tijd en temperatuur.

iy
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Tip:
Kleinere ingrediénten vragen meestal om een iets kortere bereidingstijd dan grotere
ingrediénten.
Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft slechts een iets langere bereidingstijd no-
dig, een kleinere hoeveelheid ingrediénten slechts een iets kortere bereidingstijd.
Het even omschudden van kleinere ingrediénten halverwege de bereidingstijd opti-
maliseert het eindresultaat en kan helpen voorkomen dat ingrediénten ongelijkmatig
gefrituurd worden.
Voor een knapperig resultaat voegt u wat olie toe aan verse aardappelen. Bak uw ingredi-
enten in de heteluchtfriteuse binnen een paar minuten nadat u de olie hebt toegevoegd.
Bak geen extreem vette ingrediénten in de heteluchtfriteuse, zoals worstjes.
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Snacks die in de oven kunnen worden bereid, kunnen ook in de heteluchtfriteuse wor-
den bereid.

De optimale hoeveelheid voor het bereiden van krokante frietjes is 500 gram.

Gebruik kant-en-klaar deeg om snel en gemakkelijk gevulde snacks te bereiden. Kant-en-
klaar deeg vraagt ook om een kortere bereidingstijd dan zelfgemaakt deeg.

Plaats een bakvorm of ovenschaal in de mand van de heteluchtfriteuse als u een cake of
quiche wilt bakken of als u brokkelige of gevulde ingrediénten wilt bakken.

U kunt de friteuse ook gebruiken om ingrediénten opnieuw op te warmen. Om ingredi-
enten op te warmen, zet u de temperatuur op 150°C gedurende maximaal 10 minuten.

Type voedsel Min./max. Tijd Temperatuur Bereiding
hoeveelheid (in minuten) (in°C)
(in grammen)
Diepvriesfriet 200-300 15-23 200 schud
Kippenbouten 200-300 20-25 200 schud
Vis 150-260 15-20 160 schud
Garnalen 150-250 15-20 160 schud
Steak 100-200 10-20 180 schud
Spek 150-260 10-15 180 schud
Taart 120-160 13-18 160 -
LET OP:

1. Tel bij de bereidingstijd 3 minuten op als u begint met frituren terwijl
de heteluchtfriteuse nog koud is.
2. Draai of schud één keer tijdens het bakken.
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TROUBLESHOOTING

Probleem

Mogelijke oorzaaken

Oplossingsmethode

De heteluchtfriteu-

se werkt niet.

1. Hetapparaat is niet ingescha-
keld.

2. U heeft de timer nietinge-
steld.

1. Steek de stekker in een ge-
aard stopcontact.

2. Stel de timertoets in op de
gewenste kooktijd om het
apparaat in te schakelen.

De met de he-
teluchtfriteuse
gebakken ingre-
diénten zijn niet
gaar.

1. Erzijn teveel ingrediénten in
de mand.

2. Deingestelde temperatuur is
te laag.

3. De bereidingstijd is te kort.

1. Stop kleinere hoeveelheden
ingrediénten in de mand. Klei-
nere hoeveelheden zijn meer
gelijk gebakken.

2. Zetde temperatuurtoets op
de gewenste temperatuur-
stand (zie 'instellingen’ in
het hoofdstuk ‘Het apparaat
gebruiken’).

3. Stel de timerin op de ge-
wenste bereidingstijd (zie
paragraaf ‘instellingen’in
het hoofdstuk ‘Het apparaat
gebruiken’).

De ingrediénten
worden ongelijk-
matig gebakken
in de heteluchtfri-
teuse.

Bepaalde soorten ingrediénten
moeten halverwege de berei-
dingstijd worden geschud.

Ingrediénten die op of over elkaar
liggen (bijvoorbeeld friet) dient

u halverwege de bereidingstijd
even om te schudden. Zie het
hoofdstuk ‘instellingen’ in het
hoofdstuk ‘Het apparaat gebrui-
ken'.

Gefrituurde snacks

zijn niet krokant
wanneer ze uit de
heteluchtfriteuse
komen.

U gebruikte een soort snacks
bedoeld om te worden bereid in
een traditionele friteuse.

Gebruik ovensnacks of borstel
lichtjes wat olie op de snacks voor
een knapperiger resultaat.

Ik kan de pan niet
goed in het appa-
raat schuiven.

1. Erzitten te veel ingrediénten
in de frituurpan.

2. De mand is niet correct in de
pan geplaatst.

1. Vul de frituurpan niet verder
dan de MAX-aanduiding.

2. Duwde mand omlaagin de
pan tot u een klik hoort.
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Probleem

Mogelijke oorzaaken

Oplossingsmethode

Er komt witte rook
uit het apparaat.

1. U bereidt vette ingrediénten.
2. De pan bevat nog vetresten
van eerder gebruik.

1.

Wanneer u vette ingrediénten
in de heteluchtfriteuse fri-
tuurt, zal een grote hoeveel-
heid olie in de pan lekken. De
olie produceert witte rook en
de pan kan meer dan normaal
opwarmen. Dit heeft geen
invloed op het apparaat of
het eindresultaat.

2. Witte rook wordt veroorzaakt
door verhitting van vet in de
pan. Zorg ervoor dat u de pan
na elk gebruik.

Verse frieten wor- | 1. U heeft niet de juiste aardap- | 1. Gebruik verse aardappelen

den ongelijkmatig pelsoort gebruikt. en zorg ervoor dat ze stevig

gefrituurd in de 2. U heeft de frieten niet goed blijven tijdens het frituren.

heteluchtfriteuse. gespoeld voordat u ze frituur- | 2. Spoel de frieten goed af om
de. zetmeel van de buitenkant te

verwijderen.

Verse frieten Hoe krokant de frieten zijn, hangt | 1. Zorg ervoor dat u de frieten

zijn niet krokant af van de hoeveelheid olie en het goed droogt voordat u de olie

wanneer ze uit de | water in de frieten. toevoegt.

heteluchtfriteuse 2. Snijd de frieten kleiner voor

komen. een krokanter resultaat.

3. Voeg iets meer olie toe voor

een knapperiger resultaat.

REINIGING

Reinig het apparaat na elk gebruik.
De pan en de mand zijn voorzien van een antiaanbaklaag. Gebruik geen metalen keu-
kengerei of schurende schoonmaakmiddelen om ze schoon te maken, want dit kan de
antiaanbaklaag beschadigen.
1. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

LET OP: verwijder de pan om de heteluchtfriteuse sneller te laten afkoelen.

Veeg de buitenkant van het apparaat af met een vochtige doek.
Reinig de pan en mand grondig met warm water, wat schoonmaakmiddel en een

niet-schurend sponsje. U kunt ontvettende vloeistof gebruiken om eventueel achterge-
bleven vuil te verwijderen.
Tip: Als er vuil vastkleeft aan de mand of de bodem van de pan, vul de pan dan met

warm water met wat schoonmaakmiddel. Zet de mand in de pan en laat de pan en mand
ongeveer 10 minuten weken.
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4. Reinig de binnenkant van het apparaat met warm water en een niet-schurend sponsje.
5. Reinig het verwarmingselement met een schoonmaakborstel om voedselresten te ver-
wijderen.

OPSLAG

Zorg ervoor dat het apparaat buiten het bereik van kleine kinderen wordt opgeborgen, op
een droge, stofvrije en vorstvrije plaats en uit de buurt van direct zonlicht.

VERWIJDERING

Gooi de verpakking weg volgens het type. Doe karton en karton bij het oud papier en plastic
folie bij de recycleerbare stoffen.

Gooi het apparaat niet bij het normale huisvuil. Het product is onderworpen aan de Europe-
se Richtlijn 2012/19/EU.

)i

Voer het apparaat af via een erkend afvalverwerkingsbedrijf of via uw gemeentelijk afvalver-
werkingsbedrijf.

Neem de thans geldende voorschriften in acht. Neem in geval van twijfel contact op met uw
afvalverwerkingsbedrijf.

GARANTIE
U krijgt 3 jaar garantie op dit toestel vanaf de datum van aankoop.
GARANTIEVOORWAARDEN

De garantieperiode gaat in op de aankoopdatum. Bewaar de originele kassabon. Dit is
het bewijs van aankoop.

Binnen drie jaar na de aankoopdatum zullen wij bij een materiaal- of fabricagefout het
product kosteloos vervangen of repareren, afhankelijk van de gekozen optie.

Er wordt van uitgegaan dat het apparaat binnen de aangegeven periode wordt gere-
tourneerd met een aankoopbewijs en een korte schriftelijke beschrijving van het defect.
De beschrijving moet details bevatten over het defect en wanneer het defect zich heeft
voorgedaan.

De vervanging, reparatie of omruiling van het product start geen nieuwe garantieperiode.
Eventuele schade of defecten die al bestonden op het moment van aankoop moeten
onmiddellijk na het uitpakken van de goederen worden gemeld.
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Materiaal- of fabricagefouten worden gegarandeerd, maar licht beschadigde of breekbare
onderdelen zoals batterijen of glas vallen niet onder de garantie.

De garantie dekt geen defecten of schade veroorzaakt door oneigenlijk gebruik, het niet
naleven van de gebruiksaanwijzing of onderhoud.

VERWERKING IN GEVAL VAN EEN GARANTIECLAIM

Om ervoor te zorgen dat uw verzoek snel wordt verwerkt, dient u de onderstaande instruc
ties te volgen:

Raadpleeg het typeplaatje van het toestel, de verkoopdoos of de gebruiksaanwijzing voor
het artikelnummer.

Bij functiestoringen of andere defecten kunt u telefonisch of per e-mail contact opnemen
met de volgende servicedienst. Zij zullen u gedetailleerde instructies geven over hoe te
handelen.

Tel.: +49 2154 470 26-635
E-mail: reklamation@hatex24.de
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KULLANMADAN ONCE ONEMLI BiLGILER

Cihazi kullanmaya baslamadan dnce kullanim kilavuzunu ve giivenlik uyarilarini dik-
katle okuyun!

Kullanim kilavuzuna uyulmamasi ciddi yaralanmalara veya cihazda hasara neden olabilir.
Kullanim kilavuzunu ileride kullanmak Gzere saklayin.

Cihaz G¢Uncl sahislara vermeniz halinde yaninda mutlaka bu kullanim kilavuzunu da verin.
Cihaz yalnizca ev tipi 6zel kullanima yoneliktir ve ticari kullanim icin tasarlanmamistir.
Cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanin, disarida kullanmayin.

UYARILAR
Gerekirse, bu kullanim talimatlarinda asagidaki uyarilar kullanilir:

/\ TEHLIKE! Yiiksek risk:
Uyarinin dikkate alinmamasi can ve mal kaybina neden olabilir.

A UYARI! Orta risk:
Uyarinin dikkate alinmamasi yaralanmaya veya ciddi maddi hasara neden
olabilir.

/\ DiKKAT! Diisiik risk:

Uyarinin dikkate alinmamasi hafif yaralanmalara veya maddi hasara ne-
den olabilir.

~ Alternatif akim

NOT: Cihazi kullanirken dikkat edilmesi gereken gercekler ve 6zel ozellikler.

AAA Tehlike sembolleri: Bu semboller olasi tehlikeleri gosterir.
llgili glvenlik talimatlarini dikkatlice okuyun ve bunlara uyun.

[\ DIKKAT: sicak yiizeyler!
Bu cihaz GS testinen ge¢mistir ve CE direktiflerine uygundur.
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KULLANIM AMACI

Cihaz yiyecekleri kizartmak, firimlamak, ¢cozdurmek, isitmak ve kurut-
mak icin tasarlanmistir.

Cihaz sadece sicak hava ile ¢alisir. Geleneksel bir fritozde oldugu gibi
cihazin igcine sivi veya kati yag dokmeyin!

Cihaz ¢orbalar, soslar veya guvecler gibi sivi yemekleri hazirlamak igin
uygun degildir!

Cihaz yalnizca kisisel kullanim i¢in tasarlanmistir ve orn. oteller, ofis-
ler, personel mutfaklari veya benzeri yerlerdeki ticari veya ev benzeri
uygulamalar icin tasarlanmamistir.

Cihazi yalnizca belirtilen amag i¢in ve kullanim talimatlarinda agiklandigi
sekilde kullanin. Baska her turlt kullanim kurallara aykiri kabul edilir,
Garanti, yanls kullanim, hasar veya onarim girisimlerinden kaynakla-
nan kusurlari kapsamaz. Ayni sey normal asinma icin de gecerlidir.

GUVENLIK TALIMATLARI

DIKKAT: Bu cihazla birlikte verilen tim glivenlik uyarilarina, talimatlara, i-
zimlere ve teknik verilere uyun. Guvenlik uyarilarina ve talimatlarina uyul-
mamasi elektrik carpmasina, yangina veya yaralanmalara neden olabilir.
Bu cihaz, gdzetim altinda olmalari veya cihazin guvenli bir sekilde kulla-
nilmasi konusunda bilgilendirilmis olmalari ve ilgili gtvenlik onlemlerine
uyulmamasindan kaynaklanan tehlikeleri anlamalari kosuluyla, 8 yas
ve Ustundeki ¢cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel becerileri kisitli
veya deneyim ve/veya bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan kullanilabilir.
Cocuklarin cihazla oynamasina izin verilmemelidir.
Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yas UstU ve gozetim altinda olmadiklar
surece ¢ocuklar tarafindan yapilmamalidir.
8 yasindan kucuk cocuklar ve hayvanlar cihazdan ve baglanti kablosun-
dan uzak tutulmaldir.

[\ DIKKAT: sicak yiizeyler!
Cihaz ve aksesuarlari kullanim sirasinda ¢ok isinir. Cihazin kullanimi sira-
sinda veya sonrasinda isinan parcalara temas etmeyin! Calisirken veya
kapatildiktan hemen sonra cihaza yalnizca tutamaklardan veya kontrol
panelinden dokunun. Cihazi tasimadan, temizlemeden veya kaldirmadan
once tamamen sogumasini bekleyin. Sicak aksesuarlari tutarken firin
e|d|ven|er| kullanin.
Cihazi ve baglanti kablosunu asla suya veya baska sivilara daldirmayin
ve bunlarin suya dusmemesine veya islanmamasina dikkat edin. Elekt-
rik carpmasi riski vardir!
Sivilart (6rnegin sivi yag veya su) dogrudan cihaza veya ¢cekmecelere
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dokmeyin veya cihazin icine sivi dolu bir kap yerlestirmeyin. Cihaz
sadece sicak havaile calisir.

GOzetimsiz birakildiginda ve cihazi tasimadan veya temizlemeden
once cihazin fisi her zaman prizden cekilmelidir.

Cihaz Uzerinde herhangi bir degisiklik yapmayin. Ayrica, baglanti kab-
losunu kendiniz degistirmeyin. Cihaz, cihazin baglanti kablosu veya
aksesuarlari hasar gorurse, tehlikeleri onlemek icin bunlarin Uretici,
musteri hizmetleri veya bir uzman servis tarafindan onarilmasi veya
degistiriimesi gerekmektedir.

Cihaz, harici bir zamanlayici veya bagimsiz bir uzaktan kumanda ile
calistiriimak Uzere tasarlanmamistir.

,Temizleme ve Depolama” bolumundeki talimatlara uyun!

A TEHLIKE - Elektrik carpmasi tehlikesi

Cihazi sadece kapali alanlarda kullanin ve saklayin.

Cihazi yuksek hava nemi oranina sahip ortamlarda kullanmayin veya
saklamayin.

Cihazin elektrik sebekesine bagliyken suya dusmesi halinde hemen
fisini prizden ¢ekin. Ancak bundan sonra cihazi sudan ¢ikarabilirsiniz.
Asla cihazi elektrik sebekesine bagli durumdayken sudan ¢ikarmaya
calismayin! Olasi tehlikeleri dnlemek icin yeniden kullanmadan once
cihazi Ureticiye, musteri hizmetlerine veya yetkili bir saticlya kontrol
ettirin.

Elektrik sebekesine bagliyken asla cihaza ve baglanti kablosuna islak
elle dokunmayin.

& UYARI - Yangin riski

Cihazi yanici maddelerin yakininda ¢alistirmayin. Cihazin Uzerine veya
icine yanicl maddeler (6rnegin karton, kagit, plastik) koymayin.
Calisirken cihazin Uzerini drtmeyin ve bir yangini dnlemek i¢in hava-
landirma acikliklarini agik tutun.

Yangin durumunda: Su ile sondurmeyin! Alevleri yanmaz bir battaniye
veya uygun bir yangin sondurucu ile sondurun.

A UYARI - Yaralanma tehlikesi
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Ambalaj malzemesini ¢cocuklardan ve hayvanlardan uzak tutun. Bogul-
ma tehlikesi s6z konusudur.

Baglanti kablosunun her zaman ktg¢uk ¢cocuklarin ve hayvanlarin eri-
semeyecegi bir yerde olmasina dikkat edin. Boyna dolanarak bogulma
riski vardir.

Calisma sirasinda ve ¢ekmeceleri ¢cekerken cihazdan sicak buhar c¢ika-
bilir. Bu nedenle, basinizi ve ellerinizi tehlike bolgesinden uzak tutun.
Is1, sicak buhar veya yogusma suyu nedeniyle haslanma riski vardir.
Cihaz ¢alisirken hareket ettirilmemelidir. Yanma riski vardir.
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NOT Maddi hasar tehlikesi
Sizan buharin elektrikli cihaz ve elektrikli bilesenler iceren ekipmanla
dogrudan temas etmediginden emin olun.
Calisma sirasinda bir hata olusursa, elektrik fisini ¢ekin.
Aksi takdirde, fisi cekmeden 6nce daima cihazi kapatin.
Firtina oncesinde veya elektrik kesintisi durumunda cihazin fisini priz-
den cekin.
Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak istediginizde daima fisten cekin
ve asla kablodan ¢ekmeyin.
Cihazi elektrik kablosu Uzerinden ¢ekmeyin veya tasimayin.
Cihazi diger i1sI kaynaklarindan, acik alevlerden, inat¢i nemden, dogru-
dan gunes 1sigindan veya darbelerden koruyun.
Cihazi 0 ila 40 °C arasindaki sicakliklarda kuru bir yerde muhafaza edin.
Asla cihazin veya baglanti kablosunun Uzerine esyalar koymayin.
Cihazin ¢alismasini olumsuz etkileyebilecek herhangi bir arizanin ve
olasl hasarlarin 6nunune gecebilmek icin yalnizca Ureticinin orijinal
aksesuarlarini kullanin.
Yiyecekleri cevirmek ve ¢ikarmak icin metal mutfak gereclerini veya
diger keskin kenarli nesneleri kullanmaktan kag¢inin. Bunlar cekmece-
lerin ve raflarin kaplamasina zarar verebilirler.

OTOMATIK KAPANMA

Bu cihaz, bir zamanlayici ile donatilmistir. Zamanlayici 0'a kadar geri say-
diginda cihaz bir zil sesi ¢ikaracak ve otomatik olarak kapanacaktir. Cihazi
manuel olarak kapatmak icin zamanlayici dugmesini saat yonunun tersine
0'a cevirin.

TESLIMAT KAPSAMI

1. Sicak hava fritézu
2. Kullanim kilavuzu
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AYGIT ACIKLAMASI (sekil 1)

1

i - NN\ BT 242

Zamanlayici diigmesi
Ana govde

Sepet tutacagi

Tava kapagi
Kizartma Tavasi
Hava cikisi

O A T A

sekil 2 sekil 3 sekil 4
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TEKNIK BILGILER

Model: 77798

Sebeke voltaji: 220-240V, 50/60 HZ
Koruma sinif: I

Gug: 1.000 Watt

Sepet kapasitesi: 2,6 litre
Ayarlanabilir sicaklik: 80 °C-200°C
Zamanlayici: 0-60 dakika

Koruma sinifi |
Bu, bir koruyucu iletkenin dokunulabilir ve canli olan ttm metalik bilesenleri topraga bagladig
anlamina gelir.

ILK KULLANIMADAN ONCE

A DIKKAT!
Ambalaj malzemesi bir cocuk oyuncak degildir. Cocuklarin plastik torba-
larla oynamasina izin verilmez. Bogulma riski var.
TUm parcalari ambalajdan ¢ikarin ve im ambalaj malzemelerini ¢ikarin. Ayrica tim tasima
sigortalarini ¢ikarin.
1. Tavay & rafi sicak su, biraz temizlik sivisi ve asindirici olmayan bir stingerle iyice temizleyin.
2. Cihazinicini ve disini nemli bir bezle silin.
Bu, sicak hava ile ¢alisan yagsiz bir fritozdur. Tavayi yag veya kizartma yagi ile dol-
durmayin.

UYARI: Air fryeriniz ilk isitildiginda hafif miktarda duman veya koku
yayabilir. Bu, bir¢ok isitici cihaz icin normal bir durumdur. Bu, cihazinizin
guvenligini etkilemez.

KULLANIMA HAZIRLAMA

1. Cihazi sabit, yatay ve duz bir ylzeye yerlestirin.
Cihazi istya dayanikli olmayan bir ylzeye yerlestirmeyin.
2. Sepeti tavanin icine yerlestirin (Sekil 3).
Tavayi yag veya baska bir siviile doldurmayin.
Cihazin Uzerine herhangi bir sey koymayin. Bu hava akisini bozacak ve sicak hava ile
kizartma sonucunu etkileyecektir.
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CiHAZ KULLANIMI

Yagsiz fritdz ok cesitli yemekler hazirlayabilir.

SICAK HAVA iLE KIZARTMA

Elektrik fisini toprakli bir duvar prizine takin.

Kizartma tavasini dikkatlice air fryer'dan disari ¢ikarin. (Sekil 6)

Malzemeleri sepete koyun. (Sekil 5)

Kizartma tavasini tekrar air fryer'in icine yerlestirin. (Sekil 4)

Tavanin fritdzin govdesindeki kilavuzlarla dikkatlice hizaladiginizdan emin olun.
Tavayi icinde sepet olmadan asla kullanmayin.

D

/\ DIKKAT! Kullanim sirasinda ve kullanimdan sonra tava cok isinacagi
icin bir stre dokunmayin. Kizartma tavasini her zaman sapindan tutun.

5. Malzemeler icin gerekli hazirlik stresini belirleyin (bu bolumdeki ‘Ayarlar” kismina bakin).

6. Bazi malzemelerin hazirlama stresinin yarisinda karistiriimasi gerekir (bu bolimdeki
‘Ayarlar’ kismina bakin). Malzemeleri sallamak icin kizartma tavasini sapindan tutarak
cihazdan ¢ikarin ve sallayin. Ardindan tavayi tekrar air fryer'a yerlestirin.

/\ DIKKAT! Karistirma sirasinda tutma sapindaki diigmeye
basmayin. (Sekil 3)

ipucu: AZirlig azaltmak icin sepeti tavadan cikarabilir ve sadece sepeti sallayabilirsiniz. Bu-
nun i¢in tavayi cihazdan c¢ikarin; 1stya dayanikli bir yuzeye yerlestirin; tutma sapindaki digme-
ye basin ve sepeti tavadan ¢ikarin.

ipucu: Zamanlayiciyr hazirlik stiresinin yarisina ayarlarsaniz malzemeleri karistirmaniz gerek-
tiginde zamanlayicinin sesini duyarsiniz. Ancak bu, karistirma isleminden sonra zamanlayiclyi
kalan pisirme suresine tekrar ayarlamaniz gerektigi anlamina gelir.

7. Ayarlanan hazirlik siresinin doldugunu gosteren zamanlayici sesini duydugunuzda
kizartma tavasini cihazdan ¢ikarin.

NOT: Cihazi manuel olarak da kapatabilirsiniz. Bunu yapmak icin zaman-
layiciyr O olarak ayarlayin.

8. Malzemelerin hazir olup olmadigini kontrol edin.
Malzemeler henlz hazir degilse kizartma tavasini cihaza geri yerlestirin ve zamanlayiciy!
birka¢ dakikaya daha ayarlaym.

9. Malzemeleri (6rnegin patates kizartmasi) ¢ikarmak igin tavayi air fryer'dan c¢ikarin ve isiya
dayanikl bir ylzeye yerlestirin. Sepet ¢ikarma digmesine basin ve sepeti tavadan ¢ikarin.
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Raf hala takiliyken tavayi ters cevirmeyin ¢linkii tavanin dibinde biriken fazla
yag malzemelerin lizerine sizabilir.

Tava ve malzemeler sicak oldugu icin air fryer'daki malzemelerin tiiriine de
bagl olarak tavadan buhar ¢ikabilir.

10.  Sepeti bir kaseye veya bir tabaga bosaltin.

1. Bir grup malzeme hazir oldugunda air fryer bir baska parti hazirlamak icin aninda hazir
olur.

AYARLAR

Asagidaki tablo, malzemeler icin temel ayarlari secmenize yardimci olacaktir.

NOT: Bu ayarlarin gosterge niteliginde oldugunu unutmayin. Malzemeler
mense, boyut, sekil ve marka bakimindan farklilik gosterdiginden malze-
meleriniz i¢in en iyi ayari garanti edemeyiz.

Rapid Air teknolojisi cihazin icindeki havayl aninda yeniden isittigi icin si-
cak hava ile kizartma sirasinda tavanin kisa sureligine cihazdan ¢ikariimasi
islemi sicaklik derecesini neredeyse hi¢ bozmaz.

Sure ve sicakhigr ayarlamak icin Sekil 7'ye bakin.

ipucu:

ar
]
)
-
8

sekil 7

Klguk malzemeler genellikle blyUk malzemelere gbre biraz daha kisa bir hazirlik stresi
gerektirir.

Daha fazla miktarda malzeme biraz daha uzun bir hazirlik stresi gerektirirken daha az
miktarda malzeme daha kisa sUre gerektirir.

KlgUk malzemeleri hazirlama stresinin yarisinda sallamak nihai sonucu en iyi hale getirir
ve malzemelerin esit olmayan sekilde kizarmasini 6nlemeye yardimci olabilir.

Citir bir sonug icin taze patateslere biraz yag ekleyebilirsiniz. Yagl ekledikten sonra birkag
dakika icinde malzemelerinizi air fryer'da kizartin.

Air fryer'da sosis gibi asiri yagl malzemeler hazirlamaniz tavsiye edilmez.

Firinda hazirlanabilen atistirmaliklar airfryer'da da hazirlanabilir.
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Citir patates kizartmasi hazirlamak icin en uygun miktar 500 gramdir.

Doldurulmus atistirmaliklari hizli ve kolay bir sekilde hazirlamak icin hazir hamur kullana-
bilirsiniz. Hazir hamur, ev yapimi hamurdan daha kisa bir hazirlik stresi gerektirir.

Kek veya kis pisirmek istiyorsaniz ya da hassas malzemeleri veya dolgulu malzemeleri
kizartmak istiyorsaniz air fryer sepetine bir pisirme kabi veya firin kabi yerlestirin

Air fryer't malzemeleri yeniden isitmak icin de kullanabilirsiniz. Malzemeleri yeniden isit-
mak icin sicakhgl 10 dakika ve 150 C'ye ayarlayin.

Gida turi Min-maks Miktar Zaman Sicakhik (°C) Hazirhk
(8) (dk)

Dondurulmus 200-300 15-23 200 sallayin

patates

kizartmasi

Baget 200-300 20-25 200 sallayin

Balik 150-260 15-20 160 sallayin

Karides 150-250 15-20 160 sallayin

Biftek 100-200 10-20 180 sallayin

Pastirma 150-260 10-15 180 sallayin

Kek 120-160 13-18 160 -
NOT:

1. Air fryer henlz sogukken kizartmaya basladiginizda hazirlik stresine
3 dakika ekleyin.
2. Pisirme sirasinda bir kez ¢evirin veya sallayin.

SORUN GiDERME

Sorun Olasi nedenleri Coziim yéntemi
Air fryer calismiyor. | 1. Cihaz prize takilmamis olabilir. | 1. Elektrik fisini toprakli bir
2. Zamanlayici ayarlanmamis duvar prizine takin.
olabilir. 2. Cihazi calistirmakicin zaman-

layici tusunu gerekli hazirlik
sUresi kadar ayarlayin.
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Sorun

Olasi nedenleri

C6zim yontemi

Air fryer ile kizar-
tilan malzemeler

pismiyor.

1. Sepetteki malzeme miktari
cok fazla.

2. Ayarlanan sicaklik cok dusuk.

3. Hazrlik stresi ¢cok kisa.

1. Sepete daha kuguk partiler
halinde malzemeler koyun.
Daha kuguk partiler daha esit
sekilde kizartilr.

2. Sicaklik tusunu gerekli sicaklik
ayarina getirin (‘Cihazin kul-
lanimi" bolimundeki‘ayarlar’
kismina bakin).

3. Zamanlayiclyi gerekli hazirlk
suresine ayarlayin (‘Cihazin
kullanimi” bolimuindeki
‘ayarlar” kismina bakin).

Malzemeler air
fryer'da esit ol-
mayan bir sekilde
kizartihyor.

Bazi malzeme turlerinin hazirlama
suresinin yarisinda karistiriimasi
gerekir.

Ust Uste veya karsilikli duran
malzemeler (6rnegin patates
kizartmasl) hazirlama suresinin
yarisinda karistirlmahdir. ,Cihazin
kullanimi* bélumutndeki ,ayarlar’
kismina bakin.

Kizarmis atistirma-
liklar air fryer'dan
ciktiklarinda ¢itir
¢itir olmuyor.

Geleneksel fritdzde hazirlan-
masi gereken bir tur atistirmalik
kullandiniz.

Daha citir bir sonug igin firn
atistirmaliklari kullanin veya
atistirmaliklarin Uzerine hafifce
yag surun.

Tavayi cihazin icine
duzgun bir sekilde
kaydiramiyorum.

1. Kizartma tavasinda ¢ok fazla
malzeme olabilir.

2. Raftavaya dogru yerlestiril-
memis olabilir.

1. Kizartma tavasini MAKS
gostergesinden daha fazla
doldurmayin.

2. Birklik sesi duyana kadar
sepeti tavanin i¢ine dogru itin.

Cihazdan beyaz
duman cikiyor.

1. Yagh malzemeler hazirlyor
olabilirsiniz.

2. Tava onceki kullanimdan
kalma yag kalintilarr iceriyor
olabilir.

1. Yagli malzemeleri air fryer'da
kizarttiginizda tavaya buyuk
miktarda yag sizacaktir. Yag
beyaz duman ¢ikarabilir ve
tava normalden daha fazla
Isinabilir. Bu, cihazi veya nihai
sonucu etkilemez.

2. Beyaz duman tavada isinan
yagdan kaynaklanir. Her kulla-
nimdan sonra tavay! dizgun
bir sekilde temizlediginizden
emin olun.

Patatesler fritdzde
esit olmayan bir
sekilde kizariyor.

1. Dogru patates turdnu kullan-
mamis olabilirsiniz.

2. Patates dilimlerini kizartma-
dan 6nce iyice yitkamamis
olabilirsiniz.

1. Taze patates kullanin ve
kizartma sirasinda sert
kaldiklarindan emin olun.

2. Patates dilimlerinin disindaki
nisastayl temizlemek icin

dilimleriiyice yikayin.
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Sorun

Olasi nedenleri

C6zim yéntemi

Taze patates kizart-
malari air fryer'dan
ciktiklarinda ¢itir
¢itir olmuyor.

Patates kizartmasinin ¢itirhgs,
patateslerdeki yag ve su miktari-
na bagldir.

1. Yagi eklemeden 6nce patates
dilimlerini iyice kuruladiginiz-
dan emin olun.

2. Daha gevrek bir sonug icin
patates dilimlerini daha ince
kesin.

3. Daha ¢itir bir sonug i¢in biraz
dahayag ekleyin.

TEMIZLIiK

Her kullanimdan sonra cihazi temizleyin.

Tava ve yapismaz kaplama sepet. Yapismaz kaplamaya zarar verebileceginden dolayi

temizlemek icin metal mutfak aletleri veya asindirici temizlik malzemeleri kullanmayin.
1. Elektrik fisini prizden ¢ekin ve cihazin sogumasini bekleyin.

NOT: Air fryer'in daha ¢cabuk sogumasini saglamak icin tavayi ¢ikarin.

2. Cihazin disini nemli bir bezle silin.
3. Tavayl ve sepeti sicak su, biraz bulasik deterjani ve asindirici olmayan bir singerle temiz-

leyin.

Kalan kirleri temizlemek icin yag ¢6ztcU bir sivi kullanabilirsiniz.
ipucu: Sepete veya tavanin dibine kir yapismissa tavayi bir miktar bulasik deterjan
iceren sicak suyla doldurun. Sepeti tavaya koyun ve tava ile sepeti yaklasik 10 dakika

bekletin.

4. Cihazinigini sicak su ve asindirici olmayan stngerle temizleyin.
5. Yiyecek artiklarini temizlemek icin 1sitma elemanini bir temizleme fircasiyla temizleyin.

SAKLAMA

Cihazin ktguk cocuklarin erisemeyecegi, kuru, tozsuz ve donmayan bir yerde, dogrudan gu-
nes isigindan uzakta saklandigindan emin olun.
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BERTARAF

Ambalaji tirtine gore ayirarak atin. Karton ve mukavvayi kagit coputne, folyolari geri dontsum
kutusuna atin. Cihazi normal ev ¢opiyle birlikte atmayin. Urtin, 2012/19/AB sayili Avrupa
Birligi TUzugu'ne tabidir.

X

Onayli bir atik toplama kurulusuna veya belediye atik tesislerine gotlrerek elden ¢ikariimasi
gerekir. Yururltkteki yonetmelikleri dikkate alin. Tereddut halinde bagli bulundugunuz atik
yonetimi kurulusuyla iletisime gecin.

GARANTIE
Cihazin, satin aldiginiz tarihten itibaren 3 yil garantisi vardir.
GARANTI KOSULLARI

Garanti sUresi satin alma tarihinde baslar. Orijinal makbuzu saklayin. Bu makbuz satin
aldiginizin belgesidir.

Satin alma tarihinden itibaren U¢ yil icinde malzeme veya Uretim hatasi olusmasi duru-
munda kendi tercihimize gore Urunu Ucretsiz olarak degistirir veya onaririz.

Cihazin belirtilen sure icerisinde makbuz ve arizanin kisa bir yazili aciklamasi ile teslim
edilecegi varsayilir. Aciklama, kusur ve ne zaman ortaya ¢iktigl hakkinda bilgi icermelidir.
Urdintin onarimi veya degisimi yeni bir garanti stiresi baslatmaz.

Satin alma sirasinda mevcut olan herhangi bir hasar veya kusur, GUriin ambalajindan
¢ikarildiktan hemen sonra bildirilmelidir.

Malzeme veya uretim kusurlari garantilidir, ancak pil veya cam gibi hafif hasarli veya
kirilgan bilesenler garanti kapsaminda degildir.

Usultne uygun olmayan kullanim, kullanim kilavuzuna veya bakima uyulmamasi nedeniyle
olusan kusurlar veya hasarlar garanti kapsamina dahil degildir.

GARANTI TALEBi DURUMUNDA iSLEME
isteginizin hizli bir sekilde islenmesini saglamak icin litfen asagidaki yonergeleri izleyin:

Makale numarasi cihazin tip plakasinda, satis kutusunda veya kullanim talimatlarinda
bulunabilir.
islevsel hatalar veya baska kusurlar meydana gelirse, litfen asagidaki servis departmani-
na telefon veya e-posta yoluyla bagvurun.
Orada, diger prosedurut ayrintili olarak agiklayacaksiniz.

Telefon: +49 2154 470 26-635

E-posta: reklamation@hatex24.de
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