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WICHTIGE INFORMATIONEN VOR GEBRAUCH

Lesen Sie die Bedienungsanleitung und Sicherheitshinweise sorgfaltig durch bevor Sie
das Gerat verwenden!

Die Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung kann zu schweren Verletzungen oder
zu Schaden am Gerat fuhren.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fur die weitere Nutzung auf.

Wenn Sie das Gerat an Dritte weitergeben, geben Sie unbedingt diese Bedienungs-
anleitung mit.

Verwenden Sie das Gerat nur in Innenrdumen und nichtim Freien.

Dieses Gerat ist nur fur den hauslichen Gebrauch in Innenraumen bestimmt und
nicht fur vergleichbare Umgebungen wie:

- Mitarbeiterklichen in Geschaften, Biros und anderen Arbeitsumgebungen;

- Bauernhauser;

-von Kunden in Hotels, Motels und andere Wohnumgebungen;

- Frihsttickspensionen.

WARNHINWEISE

Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedie-
nungsanleitung verwendet:

A GEFAHR! Hohes Risiko:
Missachtung der Warnung kann Schaden fur Leib und Leben verursa-
chen.

A WARNUNG! Mittleres Risiko:
Missachtung der Warnung kann Verletzungen oder schwere Sachscha-
den verursachen.

A VORSICHT! Geringes Risiko:
Missachtung der Warnung kann leichte Verletzungen oder Sachscha-
den verursachen.

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem
Gerat beachtet werden sollten.

AAA Gefahrensymbole: Diese Symbole weisen auf mogliche
Gefahren hin. Lesen Sie die zugehorigen Sicherheitshinweise sorgfaltig
durch und befolgen Sie diese.

& ACHTUNG: heiRe Oberflachen!
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Q“ Das EU-weit gultige Glas-Gabel-Symbol kennzeichnet Materialien,
die fur den Lebensmittelkontakt geeignet sind.

~ Wechselstrom

c € Dieses Produkt verfugt Uber eine CE-Kennzeichnung, um die
Kon-

formitat mit den Richtlinien 2014/30/EU (Niederspannung) und der

EMV-Richtlinie (2014/35/EU) in der jeweils gultigen Fassung anzuzei-

gen.

T Das GS-Zeichen (Geprufte Sicherheit) bescheinigt, dass das

= Produkt sicher ist, wenn es korrekt eingesetzt wird. Das GS-
Zeichen bedeutet, dass die Sicherheit des Produkts gepruft worden ist.
Produkte, die mit diesem Zeichen versehen sind, entsprechen den
Anforderungen des Produktsicherheitsgesetzes (ProdSQG).

VERWENDUNGSZWECK

Das Gerat ist zum Grillen, Backen, Auftauen, Aufwarmen und Dor-
ren von Lebensmitteln bestimmt.

Das Gerat wird ausschlie8lich mit HeiRRluft betrieben. Gie3en Sie
kein Ol oder Fett in das Geréat, wie Sie es bei einer herkdmmlichen
Fritteuse tun wurden!

Das Gerat ist nicht fur die Zubereitung von flussigen Speisen wie
Suppen, SolBen oder Eintopfen geeignet!

Das Gerat ist nur fur den personlichen Gebrauch bestimmt und
nicht fur gewerbliche oder haushaltsahnliche Anwendungen, z.B. in
Hotels, Blros, Personalkiichen oder dhnlichen Orten.

Verwenden Sie das Gerat nur fur den angegebenen Zweck und wie
in der Bedienungsanleitung beschrieben. Jede andere Verwendung
gilt als unsachgemal.

Die Garantie erstreckt sich nicht auf Mangel, die durch unsachge-
malie Behandlung, Beschadigung oder Reparaturversuche verur-
sacht wurden. Gleiches gilt fur den normalen Verschleil3.
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SICHERHEITSHINWEISE

ACHTUNG: Beachten Sie alle Sicherheitshinweise, Anweisungen, Ab-
bildungen und technischen Daten, die mit diesem Gerat geliefert wer-
den. Die Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise und -anweisungen
kann zu Stromschlagen, Branden oder Verletzungen fuhren.
Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahig-
keiten oder einem Mangel an Erfahrung und/oder Wissen verwen-
det werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder eine Einweisung
in die sichere Verwendung des Gerats erhalten haben und die
Gefahren verstanden haben, die sich aus der Nichteinhaltung der
einschlagigen Sicherheitsvorkehrungen ergeben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht von Kindern durch-
gefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.
Kinder unter 8 Jahren und Tiere missen vom Gerat und dem An-
schlusskabel ferngehalten werden.

& ACHTUNG: heiRe Oberflachen!

Das Gerat und das Zubehor werden wahrend des Gebrauchs sehr

heil3. Kommen Sie wahrend oder nach dem Gebrauch des Gerates

nicht mit erhitzten Teilen in BerUhrung! Beruhren Sie das Gerat wah-
rend es in Betrieb ist oder unmittelbar nachdem es ausgeschaltet
wurde ausschlieRlich an den Griffen oder dem Bedienfeld. Warten Sie,
bis das Gerat vollstandig abgekuhlt ist, bevor Sie es transportieren,
reinigen oder einlagern. Verwenden Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie
mit dem heilRen Zubehdr umgehen.

- Tauchen Sie das Gerat und das Verbindungskabel niemals in Was-
ser oder andere FlUssigkeiten und stellen Sie sicher, dass diese
nicht ins Wasser fallen oder nass werden konnen. Es besteht die
Gefahr eines Stromschlags!

GieRen Sie keine Flussigkeiten (z.B. Ol oder Wasser) direkt in das
Gerat oder die Schubladen oder setzen Sie ein mit Flussigkeit ge-
fulltes Gefald in das Gerat ein. Es arbeitet ausschlie3lich mit Heil3-
[uft.
Das Gerat muss immer vom Stromnetz getrennt werden, wenn es
unbeaufsichtigt gelassen wird und bevor das Gerat transportiert
oder gereinigt wird.
Nehmen Sie keine Anderungen am Gerat vor. Tauschen Sie auch
das Anschlusskabel nicht selbst aus. Wenn das Gerat, das An-
schlusskabel oder das Zubehdr des Gerates beschadigt sind, mus-
sen diese vom Hersteller, Kundendienst oder einer Fachwerkstatt
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repariert oder ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.
Das Gerat ist nicht fur den Betrieb mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einer separaten Fernbedienung ausgelegt.

Befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt ,Reinigung und Lage-
rung”!

A GEFAHR - Gefahr eines elektrischen Schlags

Verwenden und lagern Sie das Gerat nur in geschlossenen Rau-
men.

Verwenden und lagern Sie das Gerat nicht in R&umen mit hoher
Luftfeuchtigkeit.

Wenn das Gerat ins Wasser fallt, wahrend es mit dem Stromnetz
verbunden ist, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdo-
se. Erst danach sollten Sie das Gerat aus dem Wasser holen. Ver-
suchen Sie niemals, es aus dem Wasser zu ziehen, wahrend es an
das Stromnetz angeschlossen ist! Lassen Sie es vor der erneuten
Verwendung vom Hersteller, Kundendienst oder einem autorisier-
ten Handler Uberprufen, um mogliche Gefahren zu vermeiden.
Beruhren Sie das Gerat und das Anschlusskabel niemals mit nas-
sen Handen, wenn das Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist.

& WARNUNG - Brandgefahr

Betreiben Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren Stoffen.
Legen Sie keine brennbaren Materialien (z. B. Pappe, Papier, Kunst-
stoff) auf oder in das Gerat.

Decken Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht ab und halten Sie
die BelUftungsoffnungen frei, um ein Feuer zu verhindern.

Im Brandfall: Nicht mit Wasser 16schen! Ersticken Sie die Flammen
mit einer feuerfesten Decke oder einem geeigneten Feuerldscher.

AWARNUNG Verletzungsgefahr

Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern und Tieren fern.
Es besteht Erstickungsgefahr.

Achten Sie darauf, dass sich das Verbindungskabel immer aulRer-
halb der Reichweite von kleinen Kindern und Tieren befindet. Es
besteht die Gefahr der Strangulation.

Wahrend des Betriebs und beim Herausziehen der Schubladen
kann heiBer Dampf aus dem Gerat entweichen. Halten Sie daher
Kopf und Hande aus der Gefahrenzone fern. Es besteht Verbru-
hungsgefahr durch Hitze, heillen Dampf oder Kondenswasser.
Das Gerat darf wahrend des Betriebs nicht bewegt werden. Es be-
steht Verbrennungsgefahr.
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HINWEIS Risiko von Sach- und Sachschaden
Stellen Sie sicher, dass der austretende Dampf nicht in direkten
Kontakt mit elektrischen Geraten und Betriebsmitteln, die elektri-
sche Komponenten enthalten, kommt.
Tritt wahrend des Betriebs ein Fehler auf, ziehen Sie den Netzste-
cker.
Ansonsten schalten Sie das Gerat immer zuerst aus, bevor der
Netzstecker gezogen wird.
Trennen Sie das Gerat vor einem Gewitter oder bei einem Strom-
ausfall vom Stromnetz.
Ziehen Sie immer den Netzstecker und niemals das Netzkabel,
wenn Sie das Gerat vom Stromnetz trennen.
Ziehen oder tragen Sie das Gerat nicht am Netzkabel.
Schitzen Sie das Gerat vor anderen Warmequellen, offenem Feuer,
hartnackiger Feuchtigkeit, direkter Sonneneinstrahlung oder Sto-
Ben.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen Ort bei Temperaturen
zwischen 0 und 40 °C auf.
Legen Sie niemals Gegenstande auf das Gerat oder das Verbin-
dungskabel.
Verwenden Sie nur Originalzubehor des Herstellers, um sicherzu-
stellen, dass es keine Storungen gibt, die den Betrieb des Gerats
beeintrachtigen konnten, und um mogliche Schaden zu vermeiden.
Verwenden Sie keine Klchenutensilien aus Metall oder andere
scharfkantige Gegenstande zum Wenden und Entnehmen der
Lebensmittel. Sie kdnnten die Beschichtung der Schubladen und
Einlegebdden beschadigen.

LIEFERUMFANG

1. HeiBluftfritteuse
2. Bedienungsanleitung

GERATEBESCHREIBUNG
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TECHNISCHE DATEN

Modell: 77778
Netzspannung: 220-240V~
Frequenz: 50-60 Hz
Leistung: 1500 Watt

Zeitschaltuhr:

1-720 Minuten
(Dérrvorgang: 1-720 Minuten)

Temperaturbereich:

40-200 °C

Fassungsvermogen:

5L

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

A VORSICHT!

Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug. Kinder durfen nicht mit
den Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Erstickungsgefahr.

Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung und entfernen Sie samtliche Verpa-
ckungsmaterialien. Entfernen Sie auch eventuelle Transportsicherungen.

Wischen Sie die AuBenseite des Gerats mit einem sauberen, feuchten Tuch ab.
Reinigen Sie die Schublade und den Korb mit Spulmittel und warmem Wasser oder in
der Spulmaschine.

Das Gerat sollte zum ersten Mal ohne Lebensmittel verwendet werden, da es auf-
grund von Beschichtungsrickstanden Rauch oder Gerliche erzeugen kann. Befolgen
Sie dazu die Anweisungen in den Kapiteln ,Einrichtung und Verbindung” und ,Nut-
zung”. Heizen Sie das Gerat auf der hochsten Temperaturstufe ca. 5 Minuten ohne
Essen darin auf.

Reinigen Sie es anschlieend erneut.

LERNEN SIE IHRE HEISSLUFTFRITTEUSE KENNEN

Ihre HeiBluftfritteuse verwendet eine schnelle 360°-Luftzirkulationstechnologie, um
mit wenig bis gar keinem Ol zu kochen und schnelle, knusprige und késtliche Speisen zu
erhalten. Mit benutzerfreundlichen One-Touch-Bedienelementen und einem intuitiven,
sicheren Design ist die Heil3luftfritteuse der Star Ihrer Ktche.
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FUNKTIONEN

Als Anhaltspunkt zeigt Ihnen die folgende Tabelle eine Ubersicht fiir verschiedene Pro-

gramme:
Funktion Standard- Einstellbarer Vorgabe Einstellbare
temperatur Bereich Zeit Zeit

w 200 °C 60-200 °C ca. 20 Minuten 1-60 Minuten
3 200 °C 60-200 °C 15 Minuten 1-60 Minuten
ST 160 °C 60-200 °C ca. 20 Minuten 1-60 Minuten
"i 60 °C 40-80 °C 360 Minuten 1-720 Minuten
& 200 °C 60-200 °C 15 Minuten 1-60 Minuten
) 200 °C 60-200 °C 10 Minuten 1-60 Minuten
a( 180 °C 60-200 °C ca. 20 Minuten 1-60 Minuten
™ 180 °C 60-200 °C 8 Minuten 1-60 Minuten
& 170 °C 60-200 °C 15 Minuten 1-60 Minuten
o~ 180 °C 60-200 °C 14 Minuten 1-60 Minuten
G 60 °C 60-200 °C ca. 20 Minuten 1-60 Minuten

HINWEIS: Sie konnen die Temperatur oder Zeit entsprechend dem

tatsachlichen Gareffekt anpassen, wenn Sie die Heil3luftfritteuse ver-
wenden.

EINSTELLEN DER TEMPERATUR UND DER GARZEIT

Nachdem Sie ein Programm ausgewahlt haben, dricken Sie zuerst die Taste ,TEMP/TIME

]

Drucken Sie dann die Taste ,+ /-, um die Standardeinstellung zu andern. (Hinweis: Sie
mussen zuerst die Taste ,TEMP/TIME " drticken, um die Einstellung ,TEMP/TIME" aufzu-
rufen.)
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Zeiteinstellung: Driicken Sie die Taste ,TEMP/TIME 5", bis die Anzeige , “=" aufleuchtet.
Die Menufunktion Dérren kann mit einem 1min-Intervall innerhalb von 60 Minuten gean-
dert werden und diese Menufunktion mit einem Zeitwert von mehr als 60 Minuten kann
in 30-Minuten-Schritten geandert werden.

Bei den anderen Mentufunktionen werden die Zeiteinstellungen in 1-Minuten-Einheit er-
hoht oder verringert, indem die Taste ,+ / -“ einmal gedrtckt wird.

Temperatureinstellung: Driicken Sie die Taste ,TEMP/TIME ", bis die Anzeige ,, = “
aufleuchtet. Dricken Sie einmal die Taste ,+ / -“, die Temperatureinstellungen werden in
Schritten von 5 °C vorgenommen.

Wenn Sie die Temperatureinstelltasten langer als 2 Sekunden gedruckt halten, werden die
Temperatureinstellungen schnell in Schritten von 5 °C vorgenommen.

(Hinweis: Zeit und Temperatur kdnnen wahrend des Garvorgangs angepasst werden.)

Ein- und Ausschalten der Garraumleuchte:

Dieses Gerat ist mit einer Leuchte im Garraum ausgestattet, die per Tastendruck manu-

ell ein- und ausgeschaltet werden kann. Beruhren Sie die Licht-Ein-/Aus-Taste, wenn die

Garraumleuchte ausgeschaltet ist, um sie einzuschalten. Dricken Sie diese Taste erneut,
wahrend das Licht leuchtet, um es auszuschalten.

- Standby-Zustand: Das System wechselt in den Standby-Modus, ohne eine Taste zu

dricken.

- Einschaltzustand: Dricken Sie den Netzschalter, um das Modell einzuschalten.

- Betriebsstatus: Wahlen Sie das MenU aus und dricken Sie die Ein-/Aus-Taste, um den
Vorgang zu starten.

TIPPS

Flr die Zubereitung von Speisen wird in der Regel kein oder nur eine geringe Menge
Ol (2 bis 3 Teel6ffel) benétigt.

Sehr leichte Lebensmittelsticke konnten durch die zirkulierende Luft herumgewirbelt
werden. Gegebenenfalls empfehlen wir, diese mit Zahnstochern oder ahnlichem
zusammenzukleben.

Die Garzeit ist abhangig von der GréR3e und Menge der Speisen und von der Tempera-
tur. In der Regel ist die Garzeit jedoch ktirzer als bei einem herkdmmlichen Backofen.
Beginnen Sie mit einer kiirzeren Garzeit und erhdéhen Sie diese bei Bedarf schritt-
weise.

Mischen Sie die Speisen von Zeit zu Zeit oder wenden Sie sie mit einer Plastik- oder
Holzzange, um ein gleichmaRiges Garergebnis zu erzielen.

Kontrollieren Sie zwischendurch den Zustand der Lebensmittel und wenn sie gar sind,
Schalten Sie das Gerat aus, auch wenn das Programm noch nicht beendet ist.
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EINRICHTUNG UND ANSCHLUSS

Bitte beachten Sie!
Uberpriifen Sie das Gerat und das Anschlusskabel jedes Mal auf Beschadigungen,
bevor Sie es in Betrieb nehmen. Verwenden Sie das Gerat nur, wenn es unbeschadigt
und funktionstlchtig ist.
Stellen Sie das Gerat niemals auf eine weiche Oberflache. Die Beltftungséffnungen an
der Unterseite des Gerates durfen nicht abgedeckt werden.
Stellen Sie sicher, dass an allen Seiten ausreichend Freiraum vorhanden ist. Stellen Sie
das Gerat nicht unter Kiichenschréanken oder ahnlichen Schranken auf. Der aufstei-
gende Dampf kdnnte diese beschadigen!
SchlieBen Sie das Gerat nur an eine Steckdose an, die ordnungsgemalR installiert ist
und zu den technischen Daten des Gerates passt. Auch die Steckdose muss nach dem
Anschluss gut zuganglich sein, damit der Anschluss an das Stromnetz schnell getrennt
werden kann.
Verwenden Sie keine Verlangerungskabel.
SchlieBen Sie das Gerat nicht zusammen mit anderen Verbrauchern (mit hoher
Wattzahl) an eine Mehrfachsteckdose an, um eine Uberlastung und einen méglichen
Kurzschluss (Brand) zu vermeiden.
Stellen Sie sicher, dass von der Anschlussleitung keine Stolpergefahr ausgeht. Diese
darf nicht von der Oberflache herunterhangen, auf der das Gerat platziert ist, um zu
verhindern, dass das Gerat heruntergezogen wird.
Achten Sie darauf, dass das Anschlusskabel nicht gequetscht, gebogen oder Uber
scharfe Kanten gelegt wird und nicht mit heil3en Oberflachen (z.B. des Gerates) in
BerUhrung kommt.

1. Stellen Sie das Gerat auf die Kichenzeile oder eine andere trockene, saubere, ebene
und hitzebestandige Arbeitsflache. Stellen Sie sicher, dass an allen Seiten ausrei-
chend Freiraum vorhanden ist (mindestens 20 cm zu den Seiten und 50 cm oben).

2. Wickeln Sie das Anschlusskabel vollstandig ab und stecken Sie den Netzstecker in
eine Steckdose.

GEBRAUCH

Generell kdnnen Sie mit diesem Gerat alle Speisen zubereiten, die auch in einem her-
kdmmlichen Umluftofen zubereitet werden kdnnen. Fir gute Ergebnisse lesen Sie das
Kapitel , Tipps”.

Bitte beachten Sie!
Vergewissern Sie sich vor der Verwendung, dass das Gerat und die AuBenseiten der
Schublade sauber und trocken sind.
Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 4 Stunden ohne Pause.
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Lassen Sie das Gerat nicht eingeschaltet, wenn es leer ist (abgesehen vom ,Abbren-
nen” vor dem ersten Gebrauch).

Legen Sie keine Lebensmittel, die noch in Frischhaltefolie oder Plastiktiten eingewi-
ckelt sind, in das Gerat.

Achten Sie darauf, dass die Lebensmittel nicht mit den Heizelementen in Berihrung
kommen.

Uberfiillen Sie die Schublade nicht, damit die heiRe Luft optimal im Garraum zirkulie-
ren kann. Fullen Sie sie nicht mehr als 1/3 voll.

Achten Sie darauf, dass 6l- und fetthaltige Lebensmittel nicht Uberhitzt werden. Sie
kénnten sich entzlinden.

Stellen Sie die heilRen Schubladen nach Gebrauch immer auf eine hitzebestandige
Unterlage.

Hinweis: Ein Vorheizen des Gerates ist nicht erforderlich.

Bereiten Sie das Essen zum Kochen vor.

Legen Sie die Lebensmittel in die Schublade und setzen Sie dann die Schublade in die
Kammer ein.

Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose. Ein Signalton zeigt an, dass die Heil3luft-
fritteuse mit Strom versorgt wird. Nachdem das Display eine Sekunde lang geleuch-
tet hat, wechselt das gesamte Display in den Standby-Zustand. Im Standby-Zustand
blinkt das Licht der ,Ein- / Aus-Taste (©)“.

HINWEIS: Zu diesem Zeitpunkt kann nur die ,Ein- / Aus-Taste (©)“ bedient werden.

4.

Driicken Sie die ,Ein- / Aus-Taste (©)", um den Status der Starteinstellungen aufzu-
rufen. StandardmaRig blinkt die erste Menutaste, Sie kdnnen die andere Menutaste
wahlen und bei Bedarf die Temperatur und Garzeit mit den Tasten ,TEMP/TIME "
einstellen. Nachdem die Einstellung abgeschlossen ist, dricken Sie die Taste ,Start/
Pause”, um den Garvorgang zu starten.

HINWEIS 1: Ziehen Sie wahrend des Betriebs des Mendus die Schublade heraus, stoppen
die Heizung und der Motor den Betrieb. Die verbleibende Garzeit kann nach dem Schlie-
3en der Schublade auf dem Display abgelesen werden.

HINWEIS 2: Wahrend des Betriebs konnen Sie die Taste ,Start/Pause” driicken, um den
Betrieb zu stoppen. Nach dem Anhalten kénnen Sie andere MenUs auswahlen. Wenn

5 Minuten lang kein Vorgang ausgewahlt ist, kehrt das Gerat in den Standby-Zustand

zuruck.

5. Sobald die Garzeit abgelaufen ist, beendet die Heizung das Heizen und piept 10 Mal,
um Sie daran zu erinnern.

6. Ziehen Sie die Schublade heraus und legen Sie sie auf eine hitzebestandige Oberfla-
che. Stellen Sie sich nicht auf das Gerat!

7. Schalten Sie das Gerat mit der ,,Power” -Taste aus und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose.

8. Nehmen Sie die Lebensmittel aus der Schublade.

9. Lassen Sie die Schublade und das Gestell abkthlen. Reinigen Sie sie anschlieRend

(siehe Kapitel ,Reinigung und Lagerung").
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REINIGUNG UND LAGERUNG

Verwenden Sie zum Reinigen des Gerats keine scharfen oder scheuernden Reinigungs-

mittel oder Reinigungspads. Diese kénnen die Oberflachen beschadigen.

1. Reinigen Sie die Schublade und den Korb mit Spulmittel und warmem Wasser oder
in der Spulmaschine. Um die Qualitat der Teile moglichst lange zu erhalten, sollten
diese vorzugsweise von Hand gespult werden.

2. Bei hartnackigen Verschmutzungen vorher in warmem Wasser und Spulmittel einwei-

chen.

3. Wischen Sie die Aul3enseite des Gerats sowie die Kammern und Heizelemente bei
Bedarf mit einem sauberen, trockenen Tuch ab.

4. Lassen Sie alle Teile vollstandig abtrocknen oder trocknen Sie sie ab.

5. Lagern Sie das Gerat an einem sauberen, trockenen Ort, der au3erhalb der Reichwei-
te von Kindern und Tieren liegt, wenn es langere Zeit nicht verwendet wird.

FEHLERBEHEBUNG

Problem

Mogliche Ursachen

Lésungsmethode

Die HeiBluftfrit-
teuse funktio-

1.

Das Gerat ist nicht kor-
rekt angeschlossen.

1. Stecken Sie den Netzstecker in
eine geeignete geerdete Steck-

niert nicht. 2. Die Schublade ist nicht dose.
richtig verschlossen. 2. VerschlieBen Sie die Schublade.
Lebensmittel 1. Essind zu viele Zuta- 1. Legen Sie kleinere Mengen in die
sind noch nicht ten in der Schublade. Fritteuse; Kleinere Mengen garen
gar. 2. Die eingestellte Tem- schneller und gleichmaRiger.
peratur ist zu niedrig. | 2. Temperatur erhéhen.
Lebensmittel 1. GroRBe Mengen an 1. Lebensmittel sollten nach der
werden un- Lebensmitteln und Halfte des Garvorgangs geschit-
gleichmalig Lebensmittel, die telt werden.
gebraten. Ubereinander liegen, 2. Achten Sie darauf, frische Lebens-
kénnen ungleichmaRig mittel zu verwenden und sie rich-
garen. tig zum Braten vorzubereiten (z. B.
2. Die Lebensmittel sind Kartoffeln von Starke befreien).

nicht frisch oder nicht
richtig zubereitet

Bestreichen Sie die Snacks leicht mit
etwas Ol oder verwenden Sie ofenferti-
ge Snacks in der HeilRluftfritteuse.

Bestimmte Lebensmittel
eignen sich besser zum
HeiBluftfrittieren.

Frittierte Snacks
sind nicht
knusprig, wenn
sie aus der Frit-
teuse kommen.
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Problem

Méogliche Ursachen

Lésungsmethode

Wahrend des
Gebrauchs wird
ein unangeneh-
mer Geruch
festgestellt.

Das Gerat wird zum ersten
Mal verwendet.

Der Geruch sollte verschwinden, wenn
das Gerat mehrmals benutzt wurde.

Weilter Rauch
tritt aus dem Ge-
rat aus.

Das Gerat wird zum

ersten Mal verwendet.

Lebensmittel in der
HeiRluftfritteuse sind
fettig.

Enthalt noch Fettreste
von friherem Ge-
brauch.

1. Erhitzen Sie das Gerat auf der
hochsten Temperaturstufe ca. 5
Minuten ohne Essen darin.

2. Leichte Rauchentwicklung beim
Braten von fettigen Speisen in der
Heil3luftfritteuse ist normal und
stellt kein Problem dar.

3. Stellen Sie sicher, dass Sie die
HeiBluftfritteuse nach jedem Ge-
brauch ordnungsgemaR reinigen.

Bildschirmanzei-

Sensor gestort / nicht kor-

Zur Reparatur an das zustandige Ser-

Motorschaden oder
Kurzschluss anderer
Komponenten.

ge E1/E2. rekt angeschlossen. vicecenter senden.
Lufter funktio- 1. Der Lufter klemmt 1. Zur Reparatur an das zustandige
niert nicht. fest. Servicecenter senden.

2. Zur Reparatur an das zustandige
Servicecenter senden.

KONFORMITAT MIT RICHTLINIEN

Dieses Produkt verfligt Uber eine CE-Kennzeichnung, um die Konformitat mit den Richt-
linien 2014/35/EU (Niederspannung) und der EMV-Richtlinie (2014/30/EU) in der jeweils
glltigen Fassung anzuzeigen.

ENTSORGUNG

Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe und Karton zum Altpapier,
Folien in die Wertstoff-Sammlung. Werfen Sie das Gerat nichtin den normalen Hausmull.
Das Produkt unterliegt der europaischen Richtlinie 2012/19/EU.

)i

Entsorgen Sie das Gerat Uber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder Gber Ihre
kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.
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GARANTIE

Sie erhalten auf dieses Gerat 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum.
GARANTIEBEDINGUNGEN

Die Garantiezeit beginnt mit dem Kaufdatum. Bewahren Sie die Originalquittung auf.
Sie ist der Kaufnachweis.

Innerhalb von drei Jahren ab Kaufdatum, wenn ein Material- oder Produktionsfehler
auftritt, werden wir das Produkt gemald der von uns gewahlten Option kostenlos
ersetzen oder reparieren.

Es wird davon ausgegangen, dass das Gerat innerhalb der angegebenen Laufzeit mit
Quittung und einer kurzen schriftlichen Beschreibung des Mangels eingereicht wird.
Die Beschreibung muss Angaben zum Defekt enthalten und wann dieser aufgetreten
ist.

Durch den Austausch, die Reparatur oder den Austausch des Produkts

beginnt keine neue Garantiezeit.

Die bereits beim Kauf bestehenden Schaden oder Mangel mussen sofort nach dem
Auspacken der Ware angezeigt werden.

Material- oder Herstellungsfehler sind garantiert, leicht beschadigte oder zerbrech-
liche Komponenten wie Akkumulatoren oder Glas jedoch nicht unter der Garantie
abgedeckt.

Die Garantie deckt keine Mangel oder Schaden ab, die durch unsachgemal3e Verwen-
dung, bei Nichteinhaltung der Bedienungsanleitung oder Wartung entstanden sind.

ABWICKLUNG IM GARANTIEFALL

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewahrleisten, folgen Sie bitte den
folgenden Hinweisen:
Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild des Gerates, dem Verkaufs-
karton oder der Bedienungsanleitung.
Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mangel auftreten, kontaktieren Sie bitte die
folgende Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.
Dort wird Ihnen das weitere Vorgehen ausfuhrlich beschrieben.

Tel.: +49 2154 470 26-635
E-Mail: reklamation@hatex24.de
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IMPORTANT INFORMATION BEFORE USE

Read the operating instructions and safety instructions carefully before using the
device!

Failure to observe the operating instructions may result in serious injury or damage to
the device.

Keep the operating instructions for further use.

If you pass the device on to third parties, be sure to include these operating instruc-
tions.

The device is designed for private household use only and not for commercial use.
Only use the device indoors and not outdoors.

This appliance is intended for indoor domestic use only and not for similar environ-
ments such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farmhouses;

- use by customers in hotels, motels and other residential environments;

- bed and breakfasts.

WARNINGS
The following warnings are used in this manual:

A DANGER! High risk:
Disregarding this warning can cause harm to life and limb.

A WARNING! Average risk:
Disregarding this warning can cause injury or serious property dam-
age.

A CAUTION! Low risk:
Disregarding this warning may cause minor injury or property dam-
age.

NOTE: Facts and special features that should be observed when han-
dling the device.

AAA Hazard symbols: These symbols indicate possible haz-
ards. Read the associated safety instructions carefully and follow
them.

& CAUTION: Hot surfaces!
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Ql? The EU-wide glass fork symbol identifies materials that are suita-
ble for contact with food.

~ Alternating current

c € This product is CE marked to denote conformity with Directives
2014/30/EU (Low Voltage) and the EMC directive (2014/35/EU),
as amended.

G The GS mark (Tested Safety) certifies that the product is safe

=2 when used correctly. The GS mark means that the safety of the
product has been tested. Products bearing this mark comply with the
requirements of the Product Safety Act.

INTENDED USE

The appliance is intended for grilling, baking, defrosting, heating
and drying food.

The appliance is operated exclusively with hot air. Do not pour oil
or grease into the appliance as you would with a conventional deep
fryer!

The appliance is not suitable for preparing liquid food such as
soups, sauces or stews!

The appliance is intended for personal use only and not for com-
mercial or household-like applications, such as in hotels, offices,
staff kitchens, or similar locations.

Only use the appliance for the stated purpose and as described in
the user manual. Any other use is considered improper.

The warranty does not extend to defects caused by improper han-
dling, damage or attempts at repair. The same applies to normal
wear and tear.

SAFETY INSTRUCTIONS

CAUTION: Note all safety notices, instructions, illustrations and tech-

nical data provided with this appliance. Failure to follow the safety in-

formatlon and instructions may result in electric shock, fire, or injury.
This appliance may be used by children aged 8 and older and by
persons with reduced physical, sensory, or mental abilities, or a
lack of experience and/or knowledge, provided they are supervised
or have received instruction on the safe use of the appliance and
understand the dangers resulting from non-compliance with rele-
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vant safety precautions.
Children must not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children un-
less they are older than 8 years of age and supervised.
Children younger than 8 and animals must be kept away from the
appliance and the power cord.
CAUTION: Hot surfaces!
The appliance and the accessories get very hot during use. Do not
touch hot parts during or after using the appliance! Only touch the
appliance by the handles or control panel while it is in operation or
immediately after it has been turned off. Wait until the appliance
completely cools down before transporting, cleaning or storing it. Use
oven gloves when handling the hot accessories.
Never immerse the appliance and the power cord in water or other
liquids, and ensure that they cannot fall into water or get wet.
There is a risk of electric shock!
Do not pour liquids (e.g., oil or water) directly into the appliance or
the drawers or insert a vessel filled with liquid into the appliance. It
works exclusively with hot air.
The appliance must always be disconnected from the power supply
if it is left unattended and before the appliance is transported or
cleaned.
Do not make any changes to the appliance. Also, do not replace the
power cord yourself. If the appliance, power cord, or accessories
are damaged, they must be repaired or replaced by the manu-
facturer, customer service, or a professional workshop to avoid
hazards.
The appliance is not designed to be operated by means of an ex-
ternal timer or separate remote control.
Follow the instructions in the ,cleaning and storage” section!

A DANGER - Risk of electric shock
Only use and store the appliance in closed rooms.
Do not use and store the appliance in rooms with high humidity
levels.
If the appliance falls into water while connected to the mains, re-
move the plug from the socket immediately. Only then should you
remove the appliance from the water. Do not attempt to pull it out
of the water while it is connected to the mains! Have it inspected
by the manufacturer, customer service, or an authorised dealer
before using it again to avoid potential hazards.
Never touch the appliance and the power cord with wet hands
when the appliance is connected to the mains power supply.
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A WARNING - Risk of fire
Do not operate the unit in the presence of flammable gases. Do
not place any flammable materials (e.g., cardboard, paper, plastic)
on or in the appliance.
Do not cover the appliance during operation and keep the vents
clear to prevent fire.
In case of fire: Do not extinguish with water! Smother the flames
with a fireproof blanket or a suitable fire extinguisher.

A WARNING - Risk of injury
Keep the packaging material away from children and animals.
There is a risk of suffocation.
Ensure that the power cord is always out of reach of small children
and animals. There is a risk of strangulation.
Hot steam may escape from the appliance during operation and
when the drawers are pulled out. Therefore, keep your head and
hands out of the danger zone. There is a risk of scalding due to
heat, hot steam or condensation.
The appliance should not be moved when in use. Failure to comply
to safety instructions may result in burns.

NOTE Risk of material and property damage
Ensure that the escaping steam does not come into direct contact
with electrical devices and equipment containing electrical compo-
nents.
If an error occurs during operation, unplug the appliance.
Otherwise, always switch off the appliance first before unplugging
it.
Disconnect from the power supply before a thunderstorm or in
the event of a power failure.
Always unplug the appliance by pulling the plug, not the power
cord, when disconnecting it from the power supply.
Do not pull or carry the appliance by the cord.
Protect the appliance from other sources of heat, open fire, persis-
tent moisture, direct sunlight or shocks.
Keep the appliance in a dry place at temperatures between 0 and
40°C.
Never place anything on top of the appliance or power cord.
Use only original accessories from the manufacturer to ensure that
there are no malfunctions that could impair the operation of the
appliance and to avoid possible damage.
Do not use metal utensils or other sharp objects to turn or remove
food. They could damage the coating of the drawers and shelves.
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SCOPE OF DELIVERY

1. Air Fryer
2. Instruction manual

DEVICE DESCRIPTION

Control panel
Handle

Rack

Drawer

Air outlet
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CONTROL PANEL
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Q Start/pause button

On/off button

@ Temperature/time setting button

=) (%) | -icon, +icon

Temperature/time indicator light

ga.@g | Digital screen: display time and tempera-
ture

“) | Light on/off button

: Menu-Symbol
Menu icon
P \ J S
v y A o &

D
@& ™ & o 6 @

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Modell: 77778

Mains voltage: 220-240V~

Frequency: 50-60 Hz

Power: 1500 Watt

Timer: 1-720 minutes (dehydration: 1-720 minutes)
Temp range: 40-200 °C

Capacity: 5L

BEFORE FIRST USE

A CAUTION!
Packaging material is not a child’s toy. Children must not play with the
plastlc bags. There is a risk of suffocation.
Remove all parts from the packaging and remove all packaging materials. Also remove
any transport locks.
Wipe down the outside of the appliance with a clean, damp cloth. Clean the drawer
and basket with washing-up liquid and warm water or in the dishwasher.
The appliance should be used for the first time without food, as coating residues may
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cause smoke or odours. To do this, follow the instructions in the ,Setup and connec-
tion” and ,Usage” chapters. Heat the appliance at the highest temperature for about 5

minutes without food.
Then clean it again.

KNOW YOUR AIR FRYER

Your air fryer uses rapid 360° air circulation technology to cook with little to no oil for

quick, crispy, and delicious meals. With user-friendly one-touch controls and an intuitive,

safe design, the air fryer will be the star of your kitchen.

FEATURES

As a guide, the following table shows you an overview for different programs:

Feature Default Adjustable Specified time Adjustable time
temperature range

w 200 °C 60-200 °C ca. 20 Minutes 1-60 Minutes
5 200°C 60-200 °C 15 Minutes 1-60 Minutes
ST 160 °C 60-200 °C ca. 20 Minutes 1-60 Minutes
.’1 60 °C 40-80°C 360 Minutes 1-720 Minutes
& 200°C 60-200 °C 15 Minutes 1-60 Minutes
) 200 °C 60-200 °C 10 Minutes 1-60 Minutes
A 180 °C 60-200 °C ca. 20 Minutes 1-60 Minutes
™ 180 °C 60-200 °C 8 Minutes 1-60 Minutes
& 170 °C 60-200 °C 15 Minutes 1-60 Minutes
~ 180 °C 60-200 °C 14 Minutes 1-60 Minutes
G 60 °C 60-200 °C ca. 20 Minutes 1-60 Minutes

NOTE: You can adjust the temperature or time according to the actual

cooking results when using the air fryer.
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SETTING THE TEMPERATURE AND THE COOKING TIME

After selecting a program, first press the ,TEMP/TIME ="
Then press the ,+ /- button to change the default setting. (Note: You must first press the
~TEMP/TIME " to enter the ,TEMP/TIME" setting.)

Setting the time: Press the ,TEMP/TIME ,, &= until the , »«" indicator lights up. The De-
hydrate menu feature can be adjusted in 1-minute intervals within 60 minutes, and for
times exceeding 60 minutes, it can be adjusted in 30-minute increments.

For the other menu features, the time settings are increased or decreased in 1-minute
units by pressing the ,+ /- button once.

Temperature setting:

Press the ,TEMP/TIME , & until the , = “indicator lights up. Press the ,+ / -“ button once
to adjust the temperature settings in 5 °C increments.

If you press and hold the temperature setting buttons for more than 2 seconds, the tem-
perature settings are quickly adjusted in 5 °C increments.

(Note: Time and temperature can be adjusted during the cooking process.)

Switching the oven light on and off:

This appliance is equipped with a light in the cooking chamber, which can be switched on
and off manually at the touch of a button. Touch the light on/off button when the cooking
compartment light is off to turn it on. Press this button again while the light is on to turn
it off.

- Standby mode: The system enters standby mode without pressing any button.
- Power-on mode: Press the power button to turn on the model.
- Operating status: Select the menu and press the power key to start work.

TIPS

Food preparation usually requires no or only a small amount of oil (2 to 3 teaspoons).
Very light pieces of food could be blown around by the circulating air. If necessary, we
recommend holding them together with toothpicks or the like.

The cooking time depends on the size and quantity of the food and on the tempera-
ture. However, the cooking time is usually shorter than with a conventional oven. Start
with a shorter cooking time and gradually increase it if necessary.

Stir the food from time to time or turn it with plastic or wooden tongs to ensure an
even cooking result.

In between, check the condition of the food and when it is cooked, switch off the
appliance, even if the program has not yet ended.
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SETUP AND CONNECTION

Please note:

Check the appliance and the power cord for damage each time before putting it into
service. Only use the appliance if it is undamaged and in working order.

Never place the appliance on a soft surface. The ventilation openings on the under-
side of the appliance must not be covered.

Make sure there is enough clearance on all sides. Do not place the appliance under
kitchen cabinets or similar cabinets. The rising steam could damage them!

Only connect the appliance to a socket that is properly installed and matches the
appliance’s technical specifications. The socket must also be easily accessible after
connection to ensure that the connection to the electricity grid can be disconnected
quickly.

Do not use an extension cord.

Do not connect the appliance to a power strip alongside other high-wattage applianc-
es to avoid overloading and the risk of a short circuit (fire).

Ensure that the power cord does not pose a tripping hazard. This must not hang down
from the surface on which the appliance is placed to prevent the appliance from being
pulled down.

Make sure that the power cord is not crushed, bent or laid over sharp edges and does
not come into contact with hot surfaces (e.g., the appliance).

Place the appliance on the kitchen counter or another dry, clean, flat, and heat-resist-
ant surface. Make sure there is enough clearance on all sides (at least 20 cm to the
sides and 50 cm above).

Unwind the power cord completely and plug the power plug into a socket.

USAGE

In general, you can use this appliance to prepare all foods that can also be prepared in a
conventional convection oven. For good results, read the chapter ,Tips".

Please note:

24

Before use, make sure that the appliance and the outer sides of the drawer are clean and
dry.

Do not use the appliance for more than 4 hours without a break.

Do not leave the appliance switched on when it is empty (except for ,burning in”
before first use).

Do not place any food still wrapped in cling film or plastic bags in the appliance.
Ensure that the food does not come into contact with the heating elements.

Do not overload the drawer to allow hot air to circulate optimally in the cooking area.
Do not fill it more than 1/3 full.

Ensure that oily and fatty foods are not overheated. They have the potential to ignite.
Always place the hot drawers on a heat-resistant surface after use.
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Note: Preheating of the appliance is not necessary.

1. Prepare the food for cooking.

2. 2.Place the food in the drawer and then insert the drawer into the chamber.

3. Plugthe appliance into the power socket. A beep indicates that the air fryer is pow-
ered on. After the display is lit for one second, the entire display will enter the stand-
by mode. In the standby mode, the light of the ,,on/off (©)“ will flash.

NOTE: At this time, only the ,on/off" (%) can be operated.

4. Press the ,on/off (4)" to enter the status of the start-up settings. By default, the first
menu button flashes, you can select the other menu button and, if necessary, set the
temperature and cooking time with the ,TEMP/TIME 5", After the setting is com-
plete, press the ,start/pause” button to start the cooking process.

NOTE 1: Pulling out the drawer during menu operation will stop the heating and motor

functions. The remaining cooking time can be read on the display after closing the draw-

er.

NOTE 2: During operation, you can press the ,start/pause” button to stop the operation.

After pausing, you can select other menus. If no operation is selected for 5 minutes, the

appliance will return to the standby state.

5. Once the cooking time has elapsed, the heater stops heating and beeps 10 times to
remind you.

6. Pull out the drawer and place it on a heat-resistant surface. Do not stand it on top of
the appliance!

7. Switch off the appliance with the ,Power” button and remove the plug from the
socket.

8. Take the food out of the drawer.

9. Allow the drawer and rack to cool. Then clean them (see ,Cleaning and storage”
chapter).

CLEANING AND STORAGE

To clean the appliance, do not use harsh or abrasive detergents or cleaning pads. These

can damage the surfaces.

1. Clean the drawer and basket with washing-up liquid and warm water or clean itin the
dishwasher. In order to maintain the quality of the parts for as long as possible, they
should preferably be rinsed by hand.

2. Inthe case of stubborn dirt, soak in warm water and washing-up liquid beforehand.

3. If necessary, wipe down the outside of the appliance, as well as the chambers and
heating elements, with a clean, dry cloth.

4. Allow all parts to dry completely or dry them.

5. Store the appliance in a clean, dry place out of the reach of children and animals
when not in use for long periods of time.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Possible causes

Solution method

The air fryer
does not work.

1. The applianceis not
connected correctly.

2. The drawer is not pro-
perly closed.

1. Plug the mains power pluginto a
suitable earthed wall socket.
2. Close the drawer.

The food is not
yet cooked.

—

There are too many
ingredients in the
drawer.

2. The set temperature is
too low.

1. Place smaller amounts in the fryer;
smaller amounts cook faster and
more evenly.

2. Increase the temperature.

The food is fried
unevenly.

-

Large quantities of
food and food stacked
on top of each other
can cook unevenly.

2. Thefoodis not fresh
or not prepared pro-

perly

1. Food should be stirred halfway
through the cooking process.

2. Make sure to use fresh ingredients
and prepare them properly for
frying (e.g., removing the starch
from potatoes).

Fried snacks
aren't crispy
when they come
out of the fryer.

Certain foods are better
for hot air frying.

Lightly coat the snacks with a little oil,
or use oven-ready snacks in the air
fryer.

An unpleasant
odour is detec-
ted during use.

The appliance is being used
for the first time.

The smell should disappear if the appli-
ance has been used several times.

White smoke
comes out of the
appliance.

1. The appliance is being
used for the first time.

2. Thefood in the air
fryer is greasy.

3. The air fryer contains
grease residues from
previous use.

1. Heat the appliance at the highest
temperature for about 5 minutes
without food.

2. Slight smoke when frying greasy
food in the air fryer is normal and
does not pose a problem.

3. Make sure you clean the air fryer
properly after each use.

Screen display
E1/E2.

Sensor faulty / not connec-
ted correctly.

Send to the appropriate service centre
for repair.

The fans don‘t
work.

1. The fanis stuck.

2. Motor damage or
short circuit of other
components.

1. Send to the appropriate service
centre for repair.

2. Send to the appropriate service
centre for repair.
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CONFORMITY WITH DIRECTIVES

This product is CE marked to denote conformity with Directives 2014/35/EU (Low Voltage)
and the EMC directive (2014/30/EU), as amended.

DISPOSAL

Dispose of the packaging according to type. Dispose of cardboard and carton as waste
paper, and foil as recyclable material. Do not dispose of the device in normal household
waste. The product is subject to the European Directive 2012/19/EU.

X

Dispose of the device via an authorized disposal company or your municipal waste dis-
posal facility. Observe the currently applicable regulations. In case of doubt, contact your
waste disposal facility.

WARRANTY
You receive a 3-year guarantee on this device from the date of purchase.
WARRANTY CONDITIONS

The warranty period begins on the date of purchase. Keep the original receipt. It is
proof of purchase.

Within three years from the date of purchase, if a material or manufacturing defect
occurs, we will replace or repair the product free of charge according to the option we
have chosen.

Itis assumed that the device is returned within the specified period with a receipt and
a brief written description of the defect. The description must include details of the
defect and when it occurred.

The replacement, repair or exchange of the product does not start a new warranty
period.

Any damage or defects already existing at the time of purchase must be reported
immediately after unpacking the goods.

Material or manufacturing defects are guaranteed, but slightly damaged or fragile
components such as batteries or glass are not covered by the guarantee.

The warranty does not cover defects or damage caused by improper use, non-compli-
ance with the operating instructions or maintenance.
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PROCESSING IN THE CASE OF A WARRANTY CLAIM

To ensure that your claim is processed quickly, please follow the instructions below:
Please refer to the type plate of the device, the sales box or the operating instructions
for the article number.

If functional errors or other defects occur, please contact the following service depart-
ment by telephone or e-mail.
There, the further procedure will be described to you in detail.

Tel.: +49 2154 470 26-635
E-Mail: reklamation@hatex24.de
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INFORMATIONS IMPORTANTES AVANT L'UTILISATION

Lisez attentivement le mode d‘emploi et les consignes de sécurité avant d'utiliser I'ap-
pareil !

Le non-respect du mode d‘emploi peut entrainer des blessures graves ou endomma-
ger l'appareil.

Conservez le mode d‘emploi pour toute utilisation ultérieure.

Sivous remettez I'appareil a un tiers, veillez a lui remettre ce mode d‘emploi.
L'appareil est concu uniquement pour un usage domestique et non pour un usage
professionnel.

N‘utilisez I'appareil qu‘a I'intérieur et non a l'extérieur.

Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique en intérieur et non a des
environnements similaires tels que :

- les cuisines de magasins, les bureaux et d'autres environnements de travail ;

- les fermes;

- les clients d’hétels, de motels et d'autres types de résidences ;

- les chambres d’'hétes.

AVERTISSEMENTS
Au besoin, les avertissements suivants sont utilisés dans ce manuel :

A DANGER! Haut élevé :
Le non-respect de l'avertissement peut porter atteinte a I'intégrité
corporelle et a la vie.

A AVERTISSEMENT ! Risque moyen :
Le non-respect de cet avertissement pourrait entrainer des blessures
ou de graves dommages matériels.

A ATTENTION ! Faible mineur :
Le non-respect de l'avertissement peut entrainer des blessures ou des
dommages matériels mineurs.

REMARQUE:
Faits et caractéristiques spéciales a observer lors de la manipulation
de l'appareil.
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AAA Symboles de danger : ces symboles indiquent les dan-
gers potentiels. Lisez attentivement les consignes de sécurité qui s’y
rapportent et respectez-les.

& ATTENTION : surfaces chaudes!

Q" Le symbole de la fourche et du verre reconnu dans toute I'Union
européenne désigne les matériaux appropriés pour entrer en
contact avec des denrées alimentaires.

~ Courant alternatif

C € Ce produit est marqué CE pour indiquer la conformité avec les
directives 2014/30/UE (basse tension) et la directive CEM
(2014/35/UE), telles que modifiées.

L Le sigle GS (sécurité controlée) certifie que le produit est sar s'il

= est utilisé correctement. Le sigle GS signifie que la sécurité du
produit a été contrélée. Les produits portant ce label sont conformes
aux exigences de la loi sur la sécurité des produits.

USAGE PREVU

Lappareil est concu pour griller, cuire, décongeler, réchauffer et
déshydrater les aliments.

Lappareil fonctionne exclusivement a I'air chaud. Ne versez pas
d’'huile ou de graisse dans I'appareil, comme pour une friteuse clas-
sique !

Lappareil n'est pas adapté a la préparation de plats liquides tels
qgue des soupes, des sauces ou des ragoQts !

Lappareil est uniguement destiné a un usage personnel et non

a des utilisations professionnelles ou de type domestique, par
exemple dans les hotels, les bureaux, les cuisines du personnel ou
des endroits similaires.

Utilisez I'appareil uniquement aux fins spécifiées et comme indi-
qué dans le mode d’emploi. Toute autre utilisation est considérée
comme inappropriée.

La garantie ne couvre pas les défauts causés par une mauvaise
manipulation, des dommages ou des tentatives de réparation. Il en
va de méme pour l'usure normale.
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CONSIGNES DE SECURITE

ATTENTION : Respectez I'ensemble des consignes de sécurité, ins-
tructions, illustrations et données techniques fournies avec cet appa-
reil. Le non-respect des consignes et des instructions de sécurité peut
entrainer un choc électrique, un incendie et/ou des blessures.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au moins 8 ans
et par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou manquant d’expérience ou de connais-
sances, s'ils sont surveillés ou ont recu des instructions sur la facon
d'utiliser 'appareil en toute sécurité et ont compris les dangers
résultant du non-respect des précautions de sécurité pertinentes.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont
surveillés.
Les enfants de moins de 8 ans et les animaux doivent étre tenus a
I'écart de I'appareil et du cable de raccordement.

& ATTENTION : surfaces chaudes !

Lappareil et les accessoires deviendront tres chauds pendant I'utili-
sation. N'entrez pas en contact avec des piéces chauffées pendant

ou apreés l'utilisation de I'appareil ! Lorsque I'appareil est en marche
ou immédiatement aprés son arrét, ne le touchez qu'au niveau des
poignées ou du panneau de commande. Attendez que l'appareil ait

complétement refroidi pour le transporter, pour le nettoyer ou pour le

ranger. Utilisez des gants de cuisine lorsque vous manipulez les acces-
soires chauds.

Ne plongez jamais I'appareil ni le cable de raccordement dans I'eau
ou dans d'autres liquides et assurez-vous qu'ils ne peuvent pas
tomber dans I'eau ni étre mouillés. Il y a un risque d'électrocution !
Ne versez aucun liquide (par exemple de I'huile ou de 'eau) direc-
tement dans I'appareil ou dans les tiroirs et ne placez pas de réci-
pient rempli de liquide dans I'appareil. Il fonctionne exclusivement
avec de l'air chaud.

Lappareil doit toujours étre débranché du réseau électrique lors-
qu'il est laissé sans surveillance et avant d'étre transporté ou
nettoyé.

N'apportez aucune modification a I'appareil. Ne remplacez pas non
plus le cable de raccordement vous-méme. Si I'appareil, le cable de
raccordement ou les accessoires de I'appareil sont endommagés,
ils doivent étre réparés ou remplacés par le fabricant, le service
apres-vente ou un atelier spécialisé afin d’éviter tout danger.
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Lappareil n'est pas con¢u pour fonctionner avec une minuterie
externe ou une télécommande séparée.
Suivez les instructions de la section « Nettoyage et stockage ».

A DANGER - Risque d’électrocution

N'utilisez et ne stockez I'appareil que dans des pieces fermées.
N'utilisez pas et ne stockez pas l'appareil dans des piéces trés hu-
mides.

Si l'appareil tombe dans l'eau alors qu'il est branché sur secteur, dé-
branchez immédiatement la fiche secteur de la prise de courant. Ce
n'est qu'alors que vous pourrez sortir 'appareil de 'eau. N'essayez
jamais de le sortir de I'eau lorsqu'’il est branché sur le secteur ! Avant
de l'utiliser a nouveau, faites-le vérifier par le fabricant, le service
client ou un distributeur agréé afin d'éviter d'éventuels dangers.

Ne touchez jamais l'appareil et le cable de raccordement avec les
mains mouillées lorsque l'appareil est branché sur le secteur.

A ATTENTION - Risque d’incendie

N'utilisez pas I'appareil a proximité de substances inflammables.
Ne placez pas de matériaux inflammables (par exemple du carton,
du papier, du plastique) sur ou dans l'appareil.

Ne couvrez pas l'appareil pendant qu’il est en marche et gardez les
ouvertures d'aération dégagees afin d'éviter qu’il ne prenne feu.

Si un incendie survient, ne I'éteignez pas avec de I'eau ! Etouffez les
flammes avec une couverture ignifuge ou un extincteur adapté.

A ATTENTION - Risque de blessure

Gardez le matériel d'emballage hors de portée des enfants et des
animaux. Il'y a un risque d'étouffement.

Assurez-vous de toujours tenir le cable de raccordement hors de
portée des jeunes enfants et des animaux. Il y a un risque d’étran-
glement.

De la vapeur chaude peut s'échapper de I'appareil lorsque celui-ci
est en marche et lorsque les tiroirs sont retirés. Par conséquent,
gardez |la téte et les mains hors de la zone de danger. Il existe

un risque de bralure dG a la chaleur, a la vapeur chaude ou a la
condensation.

Lappareil ne doit pas étre déplacé lorsqu’il est en marche. Il existe
un risque de bralure.

REMARQUE : risque de dommages au matériel et a la propriété

Assurez-vous que la vapeur qui s'échappe n'entre pas en contact
direct avec des appareils électriques et des équipements conte-
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nant des composants électriques.

Si un défaut survient pendant le fonctionnement, débranchez la
fiche secteur.

Sinon, éteignez toujours l'appareil avant de débrancher la fiche sec-
teur.

Débranchez I'appareil du secteur avant un orage ou en cas de cou-
pure de courant.

Retirez toujours la fiche secteur et jamais le cable d’alimentation
lorsque vous débranchez I'appareil du secteur.

Ne tirez pas et ne transportez pas 'appareil par le cable d'alimenta-
tion.

Protégez I'appareil des autres sources de chaleur, des flammes
nues, de I'humidité persistante, de la lumiére directe du soleil ou
des chocs.

Conservez l'appareil dans un endroit sec a des températures com-
prises entre 0 et 40 °C.

Ne placez jamais d'objets sur I'appareil ou sur le cable de raccorde-
ment.

Utilisez uniquement des accessoires d'origine du fabricant afin de
garantir qu'il n'y ait aucune interférence qui pourrait affecter le
fonctionnement de l'appareil et d’éviter d'éventuels dommages.
N'utilisez pas d’ustensiles de cuisine en métal ou d'autres objets
tranchants pour retourner et retirer les aliments. Ils pourraient
endommager le revétement des tiroirs et des compartiments.

CONTENU DE LA LIVRAISON

3.
4.

Friteuse a air chaud
Mode d‘emploi

DESCRIPTION DE L'APPAREIL
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DONNEES TECHNIQUES

Modele : 77778

Tension du réseau: | 220-240V~

Fréquence: 50-60 Hz

Puissance : 1500 Watt

Minuterie : 1-720 minutes (séchage : 1-720 minutes)
Réglage de la tem- de 40 a200°C

pérature :

Capacité: 5L

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

A ATTENTION!
Le matériel d'emballage n'est pas un jouet pour enfants. Les enfants
ne doivent pas jouer avec les sacs en plastique. Il existe un risque
d‘étouffement.
Retirez toutes les pieces de I'emballage et enlevez tous les matériaux d‘emballage.
Retirez également les éventuelles protections de transport.
Essuyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon propre et humide. Nettoyez le tiroir et
le panier avec un détergent et de I'eau tiede ou au lave-vaisselle.
L'appareil doit étre utilisé pour la premiére fois sans aucun aliment car il peut produire
de la fumée ou des odeurs dues aux résidus de revétement. Pour ce faire, suivez les
instructions des chapitres « Configuration et connexion » et « Utilisation ». Laissez
I'appareil chauffer a la température la plus élevée pendant env. 5 minutes sans aucun
aliment.
Ensuite, nettoyez-le a nouveau.

DECOUVREZ VOTRE FRITEUSE A AIR CHAUD

Votre friteuse a air chaud utilise une technologie de circulation d'air rapide a 360 ° pour
cuisiner avec peu ou pas d'huile, pour des plats rapides, croustillants et délicieux. Avec
ses commandes conviviales a une touche et sa conception intuitive et sdre, la friteuse a
air chaud est la star de votre cuisine.
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FONCTIONS

Atitre indicatif, le tableau suivant vous montre un apercu des différents programmes :

Fonction Température Plage réglable Heure par défaut Temps réglable
standard

w 200 °C 60-200 °C env. 20 Minutes 1-60 Minutes
5 200°C 60-200 °C 15 Minutes 1-60 Minutes
ST 160 °C 60-200 °C env.. 20 Minutes 1-60 Minutes
.’1 60 °C 40-80°C 360 Minutes 1-720 Minutes
& 200°C 60-200 °C 15 Minutes 1-60 Minutes
) 200 °C 60-200 °C 10 Minutes 1-60 Minutes
A 180 °C 60-200 °C env.. 20 Minutes 1-60 Minutes
™ 180 °C 60-200 °C 8 Minutes 1-60 Minutes
& 170 °C 60-200 °C 15 Minutes 1-60 Minutes
~ 180 °C 60-200 °C 14 Minutes 1-60 Minutes
G 60 °C 60-200 °C env. 20 Minutes 1-60 Minutes

REMARQUE : Vous pouvez régler la température ou le temps en fonc-
tion de l'effet de cuisson réel lorsque vous utilisez la friteuse a air
chaud.

REGLAGE DE LA TEMPERATURE ET DU TEMPS DE CUISSON

Une fois qu'un programme a été choisi, appuyez d'abord sur le bouton « TEMP/TIME & ».

Appuyez ensuite sur le bouton « + /- » pour modifier le parameétre par défaut. (Remarque:
vous devez d'abord appuyer sur le bouton « TEMP/TIME 5» pour accéder au parametre «
TEMP/TIME ».)

Réglage de I'heure : Appuyez sur le bouton « TEMP/TIME & » jusqu’a ce que le voyant «
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« » s'allume. La fonction de menu Déshydratation peut étre modifiée par incréments de
1 minute si le temps est inférieur a 60 minutes. Cette fonction de menu peut étre modi-
fiée par incréments de 30 minutes si le temps est supérieur a 60 minutes.
Pour les autres fonctions du menu, le temps peut étre réglé par incréments d'une minute
en appuyant une fois sur le bouton « +/ - ».

Réglage de la température :

Appuyez sur le bouton « TEMP/TIME &£ » jusqu’a ce que le voyant « = » s'allume. Ap-
puyez une fois sur le bouton « +/ - », la température peut étre réglée par incréments de 5
°C.

Si vous maintenez les boutons de réglage de la température enfoncés pendant plus de 2
secondes, les réglages de température seront effectués rapidement par incréments de 5
°C.

(Remarque : le temps et la température peuvent étre ajustés pendant le processus de
cuisson.)

Allumer et éteindre le voyant de la chambre de cuisson :

La chambre de cuisson de cet appareil est équipée d’'une lampe qui peut étre allumée
et éteinte manuellement en appuyant sur un bouton. Lorsque la lampe de la chambre
de cuisson est éteinte, appuyez sur le bouton Marche/Arrét de la lumiere pour l'allumer.
Pour éteindre la lumiére, appuyez une nouvelle fois sur ce bouton pendant qu’elle est
allumée.

- Mode veille : le systéme entre en modeéle de veille sans appuyer sur aucun bouton.

- Etat de mise sous tension : appuyez sur le bouton d'alimentation pour allumer le mo-
déle.

- Etat de fonctionnement : sélectionnez le menu et appuyez sur le bouton d'alimenta-
tion pour lancer l'opération.

ASTUCES

Généralement, aucune huile n'est nécessaire pour préparer les aliments, ou seule-
ment une petite quantité d’'huile (2 a 3 cuilleres a café).
Les morceaux d'aliments tres légers peuvent étre ballottés par l'air qui circule. Si
nécessaire, nous vous recommandons de les fixer ensemble avec des cure-dents ou
un objet similaire.
Le temps de cuisson dépend de la taille et de la quantité des aliments ainsi que de
la température. Cependant, en général, le temps de cuisson est plus court que dans
un four classique. Commencez par un temps de cuisson plus court et augmentez-le
progressivement si nécessaire.
Mélangez les aliments de temps en temps ou retournez-les avec des pinces en
plastique ou en bois pour obtenir un résultat de cuisson homogéne.
- Vérifiez entre-temps |'état des aliments et, s'ils sont cuits, éteignez I'appareil, méme si
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le programme n’est pas encore terminé.
CONFIGURATION ET RACCORDEMENT

Important!
Vérifiez a chaque fois que l'appareil et le cable de raccordement ne sont pas endom-
mageés avant de le mettre en service. N'utilisez I'appareil que s'il est en bon état et en
état de marche.
Ne placez jamais l'appareil sur une surface molle. Les ouvertures d'aération situées au
bas de I'appareil ne doivent pas étre couvertes.
Assurez-vous qu'il y a suffisamment d’espace libre de tous les cotés. Ne placez pas
I'appareil sous des armoires de cuisine ou des armoires similaires. La vapeur mon-
tante pourrait les endommager !
Branchez I'appareil uniquement a une prise de courant correctement installée
et correspondant aux données techniques de l'appareil. La prise de courant doit
également étre facilement accessible apres le branchement afin de permettre un
débranchement rapide du réseau électrique.
N'utilisez pas de rallonges.
Ne branchez pas I'appareil a une prise multiple avec d'autres consommateurs
(puissants) afin d'éviter toute surcharge et tout court-circuit éventuel (incendie).
Assurez-vous que le cable de raccordement ne présente aucun risque de trébuche-
ment. Il ne doit pas pendre de la surface sur laquelle I'appareil est posé afin d'éviter
que l'appareil ne soit tiré vers le bas.
Assurez-vous que le cable de raccordement n'est pas écrasé, plié ou posé sur des
arétes vives et qu'il n‘entre pas en contact avec des surfaces chaudes (par ex. de
I'appareil).

1. Placez I'appareil sur le meuble de cuisine ou sur une autre surface de travail seche,
propre, plane et résistante a la chaleur. Assurez-vous qu'il y a suffisamment d'espace
libre de tous les c6tés (au moins 20 cm sur les cotés et 50 cm au-dessus).

2. Déroulez entierement le cable de raccordement et branchez la fiche secteur dans
une prise de courant.

UTILISATION

De maniére générale, vous pouvez utiliser cet appareil pour préparer tous les plats qui
peuvent également étre préparés dans un four a convection traditionnel. Pour obtenir de
bons résultats, lisez le chapitre « Astuces ».

Important!
Avant d'utiliser I'appareil, assurez-vous que I'appareil et I'extérieur du tiroir sont
propres et secs.
N'utilisez pas I'appareil pendant plus de 4 heures sans interruption.
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Ne laissez pas I'appareil allumé lorsqu'il est vide (a part le « brQlage » avant la pre-
miére utilisation).
Ne placez pas d'aliments encore emballés dans du film alimentaire ou des sacs en
plastique dans l'appareil.
Assurez-vous que les aliments n’entrent pas en contact avec les éléments chauffants.
Ne remplissez pas trop le tiroir afin que I'air chaud puisse circuler de maniere opti-
male a l'intérieur de la chambre de cuisson. Ne le remplissez pas a plus d'un tiers.
Assurez-vous que les aliments contenant de I'huile et des graisses ne soient pas
surchauffés. Ils pourraient s'enflammer.
Placez toujours les tiroirs chauds sur une surface résistante a la chaleur apres
utilisation.

Remarque : il n'est pas nécessaire de préchauffer I'appareil.

1. Préparezles aliments pour la cuisson.

2. Mettez les aliments dans le tiroir, puis insérez le tiroir dans la chambre.

3. Branchez le cable d'alimentation dans la prise. Un signal sonore indique que la fri-
teuse a air chaud est sous tension. L'écran s'allume pendant une seconde, puis passe
entierement en mode veille. En mode veille, le voyant du bouton « Marche / Arrét (&)
» clignote.

REMARQUE : & ce stade, seul le bouton « Marche / Arrét (&) » peut étre utilisé.

4. Appuyez sur le bouton « Marche / Arrét (2) » pour afficher I'état des paramétres de
démarrage. Par défaut, le premier bouton de menu clignote, vous pouvez sélection-
ner l'autre bouton de menu et, si nécessaire, régler la température et le temps de
cuisson a l'aide des boutons « TEMP/TIME &= ». Une fois le réglage terminé, appuyez
sur le bouton « Démarrage/Pause » pour lancer le processus de cuisson.
REMARQUE 1 : Si vous retirez le tiroir pendant que le menu est en cours de fonc-
tionnement, le chauffage et le moteur cessent de fonctionner. Le temps de cuisson
restant peut étre lu sur I'écran apres la fermeture du tiroir.

REMARQUE 2: Lorsque l'appareil est en marche, vous pouvez appuyer sur le bouton
« Démarrage/Pause » pour arréter I'appareil. Une fois I'appareil a I'arrét, vous pouvez
sélectionner d’autres menus. Si aucune opération n'est sélectionnée pendant 5 mi-
nutes, I'appareil revient en mode veille.

5. Une fois le temps de cuisson écoulé, le chauffage cessera de fonctionner et émettra
10 bips pour vous le rappeler.

6. Retirezle tiroir et placez-le sur une surface résistante a la chaleur. Ne vous tenez pas
debout sur l'appareil !

7. Eteignez 'appareil en appuyant sur le bouton « Power » et débranchez la fiche sec-
teur de la prise de courant.

8. Retirezles aliments du tiroir.

9. Laissez le tiroir et le support refroidir. Nettoyez-les ensuite (voir chapitre « Nettoyage
et stockage »).

NETTOYAGE ET STOCKAGE
40 FR



N'utilisez pas de produits de nettoyage ni de tampons de nettoyage agressifs ou abrasifs

pour nettoyer I'appareil. lls risquent d'endommager les surfaces.

1. Nettoyez le tiroir et le panier avec du détergent et de I'eau chaude ou au lave-vais-
selle. Pour conserver la qualité des pieces le plus longtemps possible, il est préfé-
rable de les laver a la main.

2. Encas de salissures tenaces, faites-les détremper au préalable dans de I'eau chaude
et du liquide vaisselle.

3. Essuyez I'extérieur de I'appareil ainsi que les chambres et les éléments chauffants

avec un chiffon propre et sec si nécessaire.

4. Laissez toutes les pieces sécher completement ou séchez-les.
5. Rangez l'appareil dans un endroit propre et sec, hors de portée des enfants et des
animaux lorsqu'il n'est pas utilisé pendant une période prolongée.

DEPANNAGE

Probléme

Causes possibles

Solution

La friteuse a air
chaud ne foncti-

1.

L'appareil n'est pas

bien branché.

1.

Branchez la fiche secteur sur une
prise murale mise a la terre.

pas frais ou préparés

correctement

onne pas. 2. Letiroir n'est pas bien | 2. Fermezle tiroir.
fermé.
Lesalimentsne | 1. Ilyatropd'ingrédients | 1. Placez des quantités plus petites
sont pas encore dans le tiroir. dans la friteuse ; les quantités
cuits. 2. Latempérature réglée moins importantes cuisent plus
est trop basse. rapidement et de maniére plus
homogene.
2. Augmentez la température.
Les aliments 1. Degrandes quantités | 1. Les aliments doivent étre remués
sont frits de ma- d'aliments et des ali- a mi-cuisson.
niére inégale. ments qui se superpo- | 2. Veillez a utiliser des aliments frais
sent risquent de cuire et ales préparer correctement
de maniere inégale. pour la cuisson (par exemple,
2. Lesaliments ne sont enlevez I'amidon des pommes de

terre).

Les snacks frits
ne sont pas
croustillants

de la friteuse.

lorsqu'ils sortent

Certains aliments se
prétent mieux a la friture a

I'air chaud.

Badigeonnez Iégérement les snacks
d’'huile ou utilisez des snacks préts a
cuire a la friteuse a air chaud.

FR 41




Probléeme

Causes possibles

Solution

Une odeur
désagréable est
détectée pen-
dant l'utilisation.

Lappareil est utilisé pour la
premiére fois.

L'odeur devrait disparaitre lorsque I'ap-
pareil aura été utilisé plusieurs fois.

De la fumée
blanche s'échap-
pe de lI'appareil.

Lappareil est utilisé
pour la premiére fois.
Les aliments dans la
friteuse a air chaud
sont gras.

Contient encore des
résidus de graisse
provenant d’'une utili-
sation antérieure.

Faites chauffer I'appareil a la tem-
pérature la plus élevée pendant
environ 5 minutes sans y mettre
d'aliments.

Il est normal qu'une légére fumée
se dégage lorsque des aliments
gras sont cuits dans la friteuse a
air chaud et cela ne constitue pas
un probleme.

Assurez-vous de nettoyer cor-
rectement la friteuse a air chaud
aprés chaque utilisation.

E1/E2 s'affiche a
|'écran.

Capteur défaillant / mal
raccordé.

Envoyez I'appareil au centre de service
compétent pour le faire réparer.

Le ventilateur ne
fonctionne pas.

1.

Le ventilateur est
bloqué.

Moteur endommagé
ou autres composants
court-circuités.

1.

Envoyez I'appareil au centre de
service compétent pour le faire
réparer.
Envoyez I'appareil au centre de
service compétent pour le faire
réparer.

CONFORMITE AUX DIRECTIVES

Ce produit est marqué CE pour indiquer sa conformité avec les directives 2014/35/UE
(basse tension) et la directive CEM (2014/30/UE), dans leur version en vigueur.

ELIMINATION

Eliminez les emballages en respectant le tri sélectif. Mettez le carton avec les vieux pa-
piers, les films dans la collecte des matieres recyclables.

Ne jetez pas l'appareil avec les déchets ménagers normaux. Le produit est soumis a la
directive européenne 2012/19/UE.

)i

Eliminez I'appareil via une entreprise d‘élimination des déchets agréée ou via votre ser-
vice d‘élimination des déchets communal.
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Respectez les prescriptions actuellement en vigueur. En cas de doute, contactez votre
organisme d‘élimination des déchets.

GARANTIE

Vous bénéficiez d'une garantie de 3 ans sur cet appareil a compter de la date d‘achat.
CONDITIONS DE GARANTIE

La période de garantie commence a la date d'achat. Conserve le ticket de caisse
original. Il constitue la preuve d'achat.

Dans un délai de trois ans a compter de la date d'achat, en cas de défaut de matériel
ou de production, nous remplacerons ou réparerons gratuitement le produit selon
I'option que nous aurons choisie.

Il est supposé que l'appareil est soumis dans la période indiquée avec un regu et une
bréve description écrite du défaut. La description doit contenir des informations sur
le défaut et le moment ou il s’est produit.

L'échange, la réparation ou le remplacement du produit ne fait pas démarrer une
nouvelle période de garantie.

Les dommages ou défauts déja existants au moment de |'achat doivent étre signalés
immédiatement apreés le déballage du produit.

Les défauts de matériel ou de fabrication sont garantis, mais les composants lége-
rement endommagés ou fragiles tels que les accumulateurs ou le verre ne sont pas
couverts par la garantie.

La garantie ne couvre pas les défauts ou dommages résultant d'une utilisation
inappropriée, du non-respect du mode d’emploi ou de I'entretien.

TRAITEMENT EN CAS DE GARANTIE

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre les indications
suivantes :
Vous trouverez le numéro d‘article sur la plaque signalétique de l'appareil, dans le
carton de vente ou dans le mode d’emploi.
Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres défauts apparaissent, veuillez contacter
le service aprés-vente suivant par téléphone ou par e-mail.
La procédure a suivre vous y sera décrite en détail.

Tél.: +49 2154 470 26-635
E-mail: reklamation@hatex24.de
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BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR GEBRUIK

Lees de gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften zorgvuldig door voordat u
het apparaat in gebruik neemt.

Het niet in acht nemen van de gebruiksaanwijzing kan leiden tot ernstig letsel of
beschadiging van het toestel.

Bewaar de gebruiksaanwijzing voor toekomstig gebruik.

Indien u het toestel aan een derde doorgeeft, vergeet dan niet deze gebruiksaanwij-
zing mee te geven.

Het apparaat is uitsluitend bestemd voor particulier huishoudelijk gebruik en niet
voor commercieel gebruik.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis en niet buitenshuis.

Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik binnenshuis en niet voor
vergelijkbare omgevingen zoals:

- personeelskeukens in winkels, kantoren en andere werkomgevingen;

- boerderijen;

-van klanten in hotels, motels en andere woonomgevingen;

- bed & breakfasts.

WAARSCHUWINGEN

Indien nodig worden de volgende waarschuwingen in deze gebruiks-
aanwijzing:

A GEVAAR! Hoog risico:
Het negeren van deze waarschuwing kan levensgevaarlijke schade
veroorzaken.

A WAARSCHUWING! Gemiddeld risico:
Het negeren van deze waarschuwing kan lichamelijk letsel of ernstige
materiéle schade veroorzaken.

A LET OP! Laag risico:
Het negeren van deze waarschuwing kan licht lichamelijk letsel of ma-
teriéle schade veroorzaken.

OPMERKING: Feiten en bijzonderheden waarmee rekening moet wor-
den gehouden bij de omgang met het apparaat.

AAA Gevarensymbolen: deze symbolen wijzen op mogelijke
gevaren. Lees de bijbehorende veiligheidsinstructies zorgvuldig door
en volg ze op.
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& WAARSCHUWING: opgepast voor hete oppervilakken!

Ql? Het in de hele EU geldige glazen-vorksymbool geeft materialen
aan die geschikt zijn om in contact te komen met voedingsmidde-
len.

~ Wisselstroom

c € Dit product is CE-gemarkeerd om aan te geven dat het voldoet
aan de richtlijnen 2014/30/EG (laagspanning) en de EMC-richtlijn
(2014/35/EV), zoals gewijzigd.

L De GS-markering (Tested Safety) certificeert dat het product

= veilig is bij correct gebruik. Het GS-keurmerk betekent dat de
veiligheid van het product is getest. Producten met dit keurmerk
voldoen aan de eisen van de Wet Productveiligheid.

GEBRUIKSDOEL

Het apparaat is bedoeld voor het grillen, bakken, ontdooien, opwar-
men en drogen van levensmiddelen.

Het apparaat werkt uitsluitend met hete lucht. Giet geen olie of vet
in het apparaat zoals bij een conventionele friteuse!

Het apparaat is niet geschikt voor het bereiden van vloeibare ge-
rechten zoals soepen, sauzen of stoofschotels!

Het apparaat is alleen bedoeld voor persoonlijk gebruik en niet
voor commerciéle of huishoudelijke toepassingen, bijvoorbeeld in
hotels, kantoren, personeelskeukens of vergelijkbare plaatsen.
Gebruik het apparaat alleen voor het aangegeven doel en zoals
beschreven in de gebruiksaanwijzing. Elk ander gebruik wordt als
ongepast beschouwd.

De garantie dekt geen defecten veroorzaakt door onjuiste be-
handeling, schade of pogingen tot reparatie. Hetzelfde geldt voor
normale slijtage.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

WAARSCHUWING: neem alle veiligheidsinformatie, instructies, illus-
traties en technische gegevens in acht die bij dit apparaat worden ge-
leverd. Het niet in acht nemen van de veiligheidsinstructies kan leiden
tot elektrische schokken, brand of letsel.
Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
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personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens
of een gebrek aan ervaring en/of kennis, als ze onder toezicht staan
of instructies hebben gekregen over het veilig gebruik van het ap-
paraat en de gevaren begrijpen die voortvloeien uit het niet nale-
ven van de relevante veiligheidsmaatregelen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet worden uitgevoerd
door kinderen, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.
Houd kinderen jonger dan 8 jaar en dieren uit de buurt van het
apparaat en de aansluitkabel.

& WAARSCHUWING: opgepast voor hete oppervilakken!
Het apparaat en de accessoires worden tijdens gebruik erg heet. Kom
tijdens of na het gebruik van het apparaat niet in contact met ver-
warmde onderdelen! Raak het apparaat tijdens het gebruik of onmid-
dellijk nadat het is uitgeschakeld uitsluitend aan op de handgrepen
of het bedieningspaneel. Wacht tot het apparaat volledig is afgekoeld
voordat het wordt vervoerd, gereinigd of opgeborgen. Gebruik oven-
handschoenen bij het omgaan met de hete accessoires.
Dompel het apparaat of de aansluitkabel nooit onder in water of
andere vloeistoffen en zorg ervoor dat ze niet in het water kunnen
vallen of nat kunnen worden. Er bestaat gevaar voor een elektri-
sche schok!
Giet geen vloeistoffen (bijv. olie of water) rechtstreeks in het ap-
paraat of de laden en plaats geen met vloeistof gevulde bak in het
apparaat. Het werkt uitsluitend met hete lucht.
Het apparaat moet altijd worden losgekoppeld van het elektriciteit-
snet als het onbeheerd wordt achtergelaten en voordat het appa-
raat wordt getransporteerd of schoongemaakt.
Breng geen wijzigingen aan het apparaat aan. Vervang de aansluit-
kabel niet zelf. Als het apparaat, het aansluitsnoer of de accessoi-
res van het apparaat beschadigd zijn, moeten deze door de fabri-
kant, de klantenservice of een gespecialiseerde reparatiedienst
gerepareerd of vervangen worden om gevaren te voorkomen.
Het apparaat is niet ontworpen voor gebruik met een externe
timer of een afzonderlijke afstandsbediening.
Volg de instructies in de paragraaf ,,Reiniging en opslag”

A GEVAAR - Gevaar voor elektrische schokken
Gebruik en bewaar het apparaat alleen in gesloten ruimtes.
Gebruik of bewaar het apparaat niet in ruimtes met een hoge
luchtvochtigheid.
Als het apparaat in het water valt terwijl het is aangesloten op het
elektriciteitsnet, trek dan onmiddellijk de stekker uit het stopcon-
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tact. Haal het apparaat dan pas uit het water. Probeer het nooit

uit het water te halen terwijl het op het elektriciteitsnet is aange-
sloten! Laat het controleren door de fabrikant, de klantenservice
of een geautoriseerde dealer voordat u het opnieuw gebruikt om
mogelijke gevaren te voorkomen.

Raak het apparaat en de aansluitkabel nooit met natte handen aan
als het apparaat op het elektriciteitsnet is aangesloten.

AWAARSCHUWING Brandgevaar
Gebruik het apparaat niet in de buurt van brandbare stoffen.
Plaats geen brandbaar materiaal (bijv. karton, papier, plastic) op of
in het apparaat.
Dek het apparaat tijdens gebruik niet af en houd de ventilatieope-
ningen vrij om brand te voorkomen.
In geval van brand: niet blussen met water! Smoor de vlammen
met een vuurvaste deken of een geschikt brandblusapparaat.

A WAARSCHUWING - Gevaar voor letsel
Houd het verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen en die-
ren. Er bestaat verstikkingsgevaar.
Zorg ervoor dat de aansluitkabel altijd buiten het bereik van kleine
kinderen en dieren is. Gevaar voor wurging.
Tijdens het gebruik van het apparaat en bij het uittrekken van de
laden kan hete stoom uit het apparaat ontsnappen. Houd daarom
het hoofd en de handen uit de gevarenzone. Er bestaat gevaar
voor brandletsel door hitte, hete stoom of condenswater.
Het apparaat mag tijdens het gebruik niet worden bewogen. Er is
risico op brandwonden.

OPMERKING Risico op materiéle schade
Zorg ervoor dat de vrijkomende stoom niet in direct contact komt
met elektrische apparaten en apparatuur die elektrische compo-
nenten bevatten.
Trek de stekker uit het stopcontact als er tijdens het gebruik een
fout optreedt.
Schakel het apparaat anders altijd uit voordat de stekker uit het
stopcontact wordt getrokken.
Haal bij onweer of stroomuitval de stekker uit het stopcontact.
Trek altijd de stekker uit het stopcontact en nooit het netsnoer als
het apparaat uit het stopcontact wordt gehaald.
Trek of draag het apparaat niet aan het netsnoer.
Bescherm het apparaat tegen andere warmtebronnen, open vuur,
hardnekkig vocht, direct zonlicht of stoten.
Bewaar het apparaat op een droge plaats bij een temperatuur
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tussen 0 en 40 °C.

Leg nooit voorwerpen op het apparaat of de verbindingskabel.
Gebruik alleen originele accessoires van de fabrikant om er zeker
van te zijn dat er geen fouten zijn die de werking van het apparaat
kunnen beinvloeden en om mogelijke schade te voorkomen.
Gebruik geen metalen keukengerei of andere scherpe voorwerpen
om het voedsel te keren en eruit te halen. Ze kunnen de coating
van de lades en schappen beschadigen.

OMVANG VAN DE LEVERING
3. Heteluchtfriteuse

4.  Gebruiksaanwijzing

APPARAATBESCHRIJVING

=,

Bedieningspaneel
Greep

Gestel

Lade
Luchtuitlaat

s w2
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TECHNISCHE GEGEVENS

Model: 77778

Netspanning: 220-240V~

Frequentie: 50-60 Hz

Vermogen: 1500 Watt

Timer: 1-720 minuten (droogproces: 1-720 minuten)
Temperatuurbereik: | 40-200 °C

Capaciteit: 5L

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

A LET OP!

Verpakkingsmateriaal is geen kinderspeelgoed. Kinderen mogen niet
met de plastic zakken spelen. Er is verstikkingsgevaar.
- Haal alle onderdelen uit de verpakking en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Verwijder ook eventuele transportvergrendelingen.
Veeg de buitenkant van het apparaat af met een schone, vochtige doek. Reinig de lade
en de mand met afwasmiddel en warm water of in de vaatwasser.
Gebruik het apparaat de eerste keer zonder voedsel, want het kan rook of geuren
produceren door coatingresten. Volg de instructies in de hoofdstukken ,Instellen en
aansluiten” en ,Gebruik”. Verwarm het apparaat ongeveer 5 minuten op de hoogste
temperatuurstand zonder voedsel erin.
Reinig het vervolgens opnieuw.

LEER UW HETELUCHTFRITEUSE KENNEN

De heteluchtfriteuse maakt gebruik van snelle 360° luchtcirculatietechnologie om te bak-
ken met weinig tot geen olie voor snel, knapperig en heerlijk eten. Met de gebruiksvrien-
delijke bediening met één druk op de knop en een intuitief, veilig ontwerp is de hetelucht-
friteuse dé ster van de keuken.
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FUNCTIES

De volgende tabel geeft een overzicht van de verschillende programma'’s:

Werking Standaardtem- | Instelbaar Ingestelde tijd Instelbare tijd
peratuur bereik
» 200 °C 60-200 °C ongeveer. 20Mi- 11 _ 60 Minuten
nuten
3 200 °C 60-200 °C 15 Minuten 1-60 Minuten
= 160 °C 60-200 °C ongeveer. 20Mi- | 1 ¢4 Minuten
nuten
o% 60 °C 40-80 °C 360 Minuten 1-720 Minuten
200 °C 60-200 °C 15 Minuten 1-60 Minuten
) 200 °C 60-200 °C 10 Minuten 1-60 Minuten
D 180 °C 60-200 °C ongeveer. 20Mi- | 464 Minuten
nuten
™ 180 °C 60-200 °C 8 Minuten 1-60 Minuten
& 170 °C 60-200 °C 15 Minuten 1-60 Minuten
~ 180 °C 60-200 °C 14 Minuten 1-60 Minuten
G 60 °C 60-200 °C ongeveer. 20 Mi- | 456 Minuten
nuten

OPMERKING: Bij gebruik van de heteluchtfriteuse kan de temperatuur
of tijd worden aangepast, afhankelijk van het werkelijke kookresultaat.

INSTELLEN VAN DE TEMPERATUUR EN DE KOOKTIJD

Als er een programma wordt gekozen, druk dan eerst op de knop “TEMP/TIME & ".
Druk vervolgens op de knop ,+ / -“ om de standaardinstelling te wijzigen. (Opmerking:
druk eerst op de knop “TEMP/TIME & " om de instelling “TEMP/TIME" te openen).
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Tijdinstelling:

Druk op de knop ,TEMP/TIME & , tot de indicator ,, ««"“ oplicht. De menufunctie Dro-
gen kan worden gewijzigd met een interval van 1 minuut binnen 60 minuten en deze
menufunctie met een tijdswaarde van meer dan 60 minuten kan worden gewijzigd in
stappen van 30 minuten.

Bij de andere menufuncties worden de tijdinstellingen in een eenheid van 1 minuut ver-
hoogd of verlaagd door eenmaal op de knop ,+ / - te drukken.

Temperatuurinstelling: Druk op de knop ,TEMP/TIME =" tot de indicator , = “ oplicht.
Druk eenmaal op de knop ,+ / -“, de temperatuurinstellingen worden uitgevoerd in stap-
penvan 5 °C. Als de knoppen voor het instellen van de temperatuur langer dan 2 secon-
den worden ingedrukt, verandert de temperatuur sneller in stappen van 5 °C.
(Opmerking: de tijd en temperatuur kunnen tijdens het koken worden aangepast).

In- en uitschakelen van de ovenlamp:

Dit apparaat is uitgerust met een lamp in de ovenruimte, die met een druk op de knop
handmatig kan worden in- en uitgeschakeld. Raak de licht aan/uit-knop aan als de oven-
lamp is uitgeschakeld om deze in te schakelen. Druk nogmaals op deze knop terwijl het
lampje brandt om het uit te schakelen.

- Standby-stand: Het systeem schakelt over naar de standby-modus zonder op een knop

te drukken.

- Inschakeltoestand: Druk op de aan/uit-knop om het model in te schakelen.

- Bedrijfsstatus: Selecteer het menu en druk op de aan/uit-knop om het proces te star-
ten.

TIPS

Voor de bereiding van voedsel is meestal geen of slechts een kleine hoeveelheid olie
(2 tot 3 theelepels) nodig.

Zeer lichte stukken voedsel kunnen door de circulerende lucht worden rondgedraaid.
Indien nodig raden wij aan om deze met tandenstokers of iets dergelijks aan elkaar te
lijmen.

De kooktijd is afhankelijk van de grootte en hoeveelheid van het voedsel en de
temperatuur. In de regel is de kooktijd echter korter dan bij een conventionele oven.
Begin met een kortere kooktijd en verhoog deze indien nodig geleidelijk.

Meng het voedsel van tijd tot tijd of draai het om met een plastic of houten tang voor
een gelijkmatig kookresultaat.

Controleer tussentijds de staat van het voedsel en als het gaar is, schakel het apparaat
uit, zelfs als het programma nog niet is voltooid.
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INRICHTING EN AANSLUITING

Let

GE

op!

Controleer het apparaat en de aansluitkabel altijd op beschadigingen voordat het in
gebruik wordt genomen. Gebruik het apparaat alleen als het onbeschadigd en functio-
neel is.

Zet het apparaat nooit op een zachte ondergrond. De ventilatieopeningen aan de
onderkant van het apparaat mogen niet worden afgedekt.

Zorg ervoor dat er aan alle zijden voldoende vrije ruimte is. Plaats het apparaat niet
onder keukenkasten of soortgelijke kasten. De opstijgende stoom kan deze beschadi-
gen!

Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact dat correct is geinstalleerd en over-
eenkomt met de technische gegevens van het apparaat. Ook het stopcontact moet na
het aansluiten goed toegankelijk zijn, zodat de aansluiting op het elektriciteitsnet snel
kan worden losgekoppeld.

Gebruik geen verlengsnoeren.

Sluit het apparaat niet samen met andere verbruikers (met een hoog wattage) aan op
een meervoudig stopcontact om overbelasting en mogelijke kortsluiting (brand) te
voorkomen.

Zorg ervoor dat er geen struikelgevaar is van de aansluitkabel. Deze mag niet hangen
van het oppervlak waarop het apparaat is geplaatst om te voorkomen dat het
apparaat naar beneden wordt getrokken.

Zorg ervoor dat de aansluitkabel niet wordt afgekneld, gebogen of over scherpe ran-
den wordt gelegd en niet in contact komt met hete oppervlakken (bijv. het apparaat).

Plaats het apparaat op de kitchenette of een ander droog, schoon, vlak en hittebe-
stendig werkoppervlak. Zorg ervoor dat er aan alle zijden voldoende vrije ruimte is
(minimaal 20 cm aan de zijkanten en 50 cm aan de bovenkant).

Wikkel het aansluitsnoer volledig af en steek de stekker in een stopcontact.

BRUIK

In principe kunnen alle gerechten die ook in een conventionele heteluchtoven kunnen
worden bereid, met dit apparaat worden klaargemaakt. Lees voor goede resultaten het
hoofdstuk ,'Tips".

Let

op!
Controleer voor gebruik of het apparaat en de buitenkant van de lade schoon en droog
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zijn.

Gebruik het apparaat niet langer dan 4 uur zonder pauze.

Laat het apparaat niet aanstaan als het leeg is (afgezien van het ,afbranden” voor het
eerste gebruik).

Plaats geen voedsel dat nog in huishoudfolie of plastic zakken is verpakt in het
apparaat.

Zorg ervoor dat het voedsel niet in contact komt met de verwarmingselementen.
Vul de lade niet te vol, zodat de hete lucht optimaal in de ovenruimte kan circuleren.
Vul hem niet meer dan 1/3.

Zorg ervoor dat olie- en vethoudende voedingsmiddelen niet oververhit raken. Ze
kunnen vlam vatten.

Zet de hete laden na gebruik altijd op een hittebestendige ondergrond.

Opmerking: het is niet nodig om het apparaat voor te verwarmen.

Bereid het eten voor om te koken.

Leg het voedsel in de lade en plaats de lade in de ovenruimte.

Sluit het snoer aan op het stopcontact. Een pieptoon geeft aan dat de heteluchtfri-
teuse van stroom wordt voorzien. Nadat het display een seconde heeft opgestoken,
schakelt het hele display over naar de standby-stand. In de standby-stand knippert
het lampje van de ,Aan- / Uit-toets (&)".

OPMERKING: Op dit moment kan alleen de ,aan/ uit-knop () worden bediend.
Druk op de ,aan/ uit-knop (©)” om de status van de startinstellingen op te roepen.
Standaard knippert de eerste menuknop, u kunt de andere menuknop kiezen en
indien nodig de temperatuur en kooktijd instellen met de knoppen ,TEMP/TIME "
Zodra de instelling is voltooid, druk dan op de knop “Start/Pauze” om het kookproces
te starten.

OPMERKING 1: Trek tijdens het gebruik van het menu de lade uit, stop de verwarming en
de motor stopt met werken. De resterende kooktijd kan na het sluiten van de lade op het
display worden afgelezen.

OPMERKING 2: Tijdens de werking kunt u op de knop “Start/Pauze” drukken om de
werking te stoppen. Na het stoppen kan een ander menu geselecteerd worden. Als er
gedurende 5 minuten geen bewerking is geselecteerd, keert het apparaat terug naar de
standby-stand.

5.

©©

Als de kooktijd is verstreken, stopt het verwarmingselement met verwarmen en
geeft 10 piepjes als herinnering.

Trek de lade uit en leg deze op een hittebestendige ondergrond. Ga niet op het appa-
raat staan!

Schakel het apparaat uit met de ,,Power” -knop en trek de stekker uit het stopcontact.
Haal het voedsel uit de lade.

Laat de lade en het frame afkoelen. Reinig ze vervolgens (zie hoofdstuk ,Reiniging en
opslag"”).
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REINIGING EN BEWARING

Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen of reinigingspads om het apparaat schoon te

maken. Deze kunnen de oppervlakken beschadigen.

1. Reinig de lade en de mand met afwasmiddel en warm water of in de vaatwasser. Om
de kwaliteit van de onderdelen zo lang mogelijk te behouden, moeten ze bij voorkeur
met de hand worden gespoeld.

2. Bij hardnekkig vuil eerst in warm water en afwasmiddel weken.

3. Veegde buitenkant van het apparaat en de kamers en verwarmingselementen indien
nodig af met een schone, droge doek.

4. Laatalle onderdelen volledig drogen of droog ze af.

5. Bewaar het apparaat op een schone, droge plaats die buiten het bereik van kinderen
en dieren is wanneer het gedurende lange tijd niet wordt gebruikt.

PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossingsmethode

De heteluchtfri-

teuse werkt niet.

1. Hetapparaatis niet
correct aangesloten.

2. Deladeis niet goed
gesloten.

1. Steek de stekker in een geschikt
geaard stopcontact.
2. Sluit de lade.

Voedsel is nog
niet gaar.

1. Erliggen te veel ingre-
diénten in de lade.

2. Deingestelde tempe-
ratuur is te laag.

1. Doe kleinere hoeveelheden in de
friteuse; kleinere hoeveelheden
garen sneller en gelijkmatiger.

2. Verhoog de temperatuur.

Voedsel wordt
ongelijkmatig
gebakken.

1. Grote hoeveelheden
voedsel en voedsel die
boven elkaar liggen,
kunnen ongelijkmatig
garen.

2. Hetetenis niet vers of
niet goed bereid.

1. Voedsel moet halverwege het
kookproces worden geschud.

2. Zorgervoor dat vers voedsel
wordt gebruikt en bereid het op de
juiste manier voor om te frituren
(bijvoorbeeld zetmeel uit aardap-
pelen wassen).

Gefrituurde
snacks zijn niet
krokant als ze
uit de friteuse
komen.

Bepaalde voedingsmidde-
len zijn beter geschikt voor
het heteluchtfrituren.

Smeer de snacks lichtjes in met een
beetje olie of gebruik ovenklare snacks
in de heteluchtfriteuse.
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Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossingsmethode

Tijdens het ge-
bruik wordt een
onaangename
geur waargeno-
men.

Het apparaat wordt voor
het eerst gebruikt.

De geur moet verdwijnen als het appa-
raat meerdere keren is gebruikt.

Er komt witte
rook uit het
apparaat.

1. Hetapparaatwordt
voor het eerst gebru-
ikt.

2. Voedsel in de hete-
luchtfriteuse is vet.

3. Bevat nog vetresten
van eerder gebruik.

Verwarm het apparaat ongeveer 5
minuten op de hoogste tempera-
tuurstand zonder voedsel erin.
Lichte rookontwikkeling bij het
bakken van vet voedsel in de hete-
luchtfriteuse is normaal en vormt
geen probleem.

Zorg ervoor dat de heteluchtfri-
teuse na elk gebruik goed wordt
schoongemaakt.

Beeldscherm
E1/E2.

Sensor gestoord / niet
correct aangesloten.

Voor reparatie naar het verantwoorde-
lijke servicecentrum sturen.

Ventilator werkt
niet.

1. De ventilator zit vast.
2. Motorschade of korts-
luiting van andere

componenten.

1.

Voor reparatie naar het verant-
woordelijke servicecentrum
sturen.

Voor reparatie naar het verant-
woordelijke servicecentrum
sturen.

CONFORMITEIT MET RICHTLIJNEN

Dit product heeft een CE-markering om aan te geven dat het voldoet aan de richtlijnen
2014/35/EU (laagspanning) en de EMC-richtlijn (2014/30/EU) in de huidige versie.

VERWIJDERING

Gooi de verpakking weg volgens het type. Doe karton en karton bij het oud papier en
plastic folie bij de recycleerbare stoffen.
Gooi het apparaat niet bij het normale huisvuil. Het product is onderworpen aan de Euro-
pese Richtlijn 2012/19/EU.

)i
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Voer het apparaat af via een erkend afvalverwerkingsbedrijf of via uw gemeentelijk afval-
verwerkingsbedrijf.

Neem de thans geldende voorschriften in acht. Neem in geval van twijfel contact op met
uw afvalverwerkingsbedrijf.

GARANTIE
U krijgt 3 jaar garantie op dit toestel vanaf de datum van aankoop.
GARANTIEVOORWAARDEN

De garantieperiode gaat in op de aankoopdatum. Bewaar de originele kassabon. Dit is
het bewijs van aankoop.

Binnen drie jaar na de aankoopdatum zullen wij bij een materiaal- of fabricagefout het
product kosteloos vervangen of repareren, afhankelijk van de gekozen optie.

Er wordt van uitgegaan dat het apparaat binnen de aangegeven periode wordt
geretourneerd met een aankoopbewijs en een korte schriftelijke beschrijving van het
defect. De beschrijving moet details bevatten over het defect en wanneer het defect
zich heeft voorgedaan.

De vervanging, reparatie of omruiling van het product start geen nieuwe garantiepe-
riode.

Eventuele schade of defecten die al bestonden op het moment van aankoop moeten
onmiddellijk na het uitpakken van de goederen worden gemeld.

Materiaal- of fabricagefouten worden gegarandeerd, maar licht beschadigde of
breekbare onderdelen zoals batterijen of glas vallen niet onder de garantie.

De garantie dekt geen defecten of schade veroorzaakt door oneigenlijk gebruik, het
niet naleven van de gebruiksaanwijzing of onderhoud.

VERWERKING IN GEVAL VAN EEN GARANTIECLAIM

Om ervoor te zorgen dat uw verzoek snel wordt verwerkt, dient u de onderstaande
instructies te volgen:

Raadpleeg het typeplaatje van het toestel, de verkoopdoos of de gebruiksaanwijzing
voor het artikelnummer.

Bij functiestoringen of andere defecten kunt u telefonisch of per e-mail contact
opnemen met de volgende servicedienst. Zij zullen u gedetailleerde instructies geven
over hoe te handelen.

Tel.: +49 2154 470 26-635
E-mail: reklamation@hatex24.de
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KULLANMADAN ONCE ONEMLI BiLGILER

Cihazi kullanmaya baslamadan dnce kullanim kilavuzunu ve giivenlik uyarilarini dik-
katle okuyun!

Kullanim kilavuzuna uyulmamasi ciddi yaralanmalara veya cihazda hasara neden
olabilir.

Kullanim kilavuzunu ileride kullanmak Uzere saklayin.

Cihazi G¢lincl sahislara vermeniz halinde yaninda mutlaka bu kullanim kilavuzunu da
verin.

Cihaz yalnizca ev tipi 6zel kullanima yoneliktir ve ticari kullanim igin tasarlanmamistir.
Cihazi sadece i¢c mekanlarda kullanin, disarida kullanmayin.

Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak Gzere tasarlanmistir ve takip eden ortamlar igin
uygun degildir:

- magazalar, ofisler ve diger calisma ortamlarindaki personel mutfaklari;

- ciftlik evleri;

- oteller, moteller ve diger konut ortamlarinda musteriler tarafindan kullanim;

- Pansiyonlar.

UYARILAR
Gerekirse, bu kullanim talimatlarinda asagidaki uyarilar kullanihr:

/\ TEHLIKE! Yiksek risk:
Uyarinin dikkate alinmamasi can ve mal kaybina neden olabilir.

A UYARI! Orta risk:
Uyarinin dikkate alinmamasi yaralanmaya veya ciddi maddi hasara
neden olabilir.

/\ pikkaT! Diisiik risk:
Uyarinin dikkate alinmamasi hafif yaralanmalara veya maddi hasara
neden olabilir.

NOT: Cihazi kullanirken dikkat edilmesi gereken gercekler ve dzel 6zel-
likler.

AAA Tehlike sembolleri: Bu semboller olasi tehlikeleri gosterir.
lgili glvenlik talimatlarini dikkatlice okuyun ve bunlara uyun.

/\ DIKKAT: sicak ylizeyler!
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Ql? AB capinda cam-catal sembold, gida ile temasa uygun malzeme-
leri tanimlar.

~ Alternatif akim

c € Bu Urun, degistirildigi sekliyle 2014/30/EU (Dusuk Gerilim) ve
EMC direktiflerine (2014/35/EU) uygunlugunu gostermek Uzere
CE isaretine sahiptir.

L GS isareti (Test Edilmis Glvenlik) drandn dogru kullanildiginda

guvenli oldugunu onaylar. GS isareti, Uranun guvenliginin test
ed|Id|g| anlamina gelir. Bu isareti tasiyan trdnler Urin Guvenligi Yasasi
gerekliliklerine uygundur.

KULLANIM AMACI

Cihaz yiyecekleri kizartmak, firinlamak, ¢6zdirmek, 1sitmak ve ku-
rutmak icin tasarlanmistir.

Cihaz sadece sicak hava ile calisir. Geleneksel bir fritdzde oldugu
gibi cihazin icine sivi veya kati yag dokmeyin!

Cihaz corbalar, soslar veya guvecler gibi sivi yemekleri hazirlamak
icin uygun degildir!

Cihaz yalnizca kisisel kullanim icin tasarlanmistir ve 6rn. oteller,
ofisler, personel mutfaklari veya benzeri yerlerdeki ticari veya ev
benzeri uygulamalar icin tasarlanmamistir.

Cihazi yalnizca belirtilen amac icin ve kullanim talimatlarinda acik-
landigi sekilde kullanin. Baska her turlt kullanim kurallara aykiri
kabul edilir.

Garanti, yanhs kullanim, hasar veya onarim girisimlerinden kaynak-
lanan kusurlari kapsamaz. Ayni sey normal asinma i¢in de gecerlidir.

GUVENLIK TALIMATLARI

DIKKAT: Bu cihazla birlikte verilen tim giivenlik uyarilarina, talimat-
lara, cizimlere ve teknik verilere uyun. Guvenlik uyarilarina ve talimat-
larina uyulmamasi elektrik carpmasina, yangina veya yaralanmalara
neden olabilir.

Bu cihaz, gbzetim altinda olmalari veya cihazin gtvenli bir sekilde

kullaniilmasi konusunda bilgilendirilmis olmalari ve ilgili givenlik

6nlemlerine uyulmamasindan kaynaklanan tehlikeleri anlamala-

ri kosuluyla, 8 yas ve ustundeki cocuklar ve fiziksel, duyusal veya

zihinsel becerileri kisitl veya deneyim ve/veya bilgi eksikligi olan
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kisiler tarafindan kullanilabilir.

GCocuklarin cihazla oynamasina izin verilmemelidir.

Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yas Ustu ve gdzetim altinda olmadikla-
ri strece ¢ocuklar tarafindan yapiimamalidir.

8 yasindan kucuk cocuklar ve hayvanlar cihazdan ve baglanti kablo-
sundan uzak tutulmalidr.

/\ DIKKAT: sicak ylizeyler!

Cihaz ve aksesuarlari kullanim sirasinda ¢ok i1sinir. Cihazin kullanimi

sirasinda veya sonrasinda i1sinan parcalara temas etmeyin! Calisirken

veya kapatildiktan hemen sonra cihaza yalnizca tutamaklardan veya
kontrol panelinden dokunun. Cihazi tasimadan, temizlemeden veya

kaldirmadan 6nce tamamen sogumasini bekleyin. Sicak aksesuarlari
tutarken firin eldivenleri kullanin.

- Cihazi ve baglanti kablosunu asla suya veya baska sivilara daldir-
mayin ve bunlarin suya dismemesine veya islanmamasina dikkat
edin. Elektrik carpmasi riski vardir!

Sivilari (6rnegin sivi yag veya su) dogrudan cihaza veya cekmece-
lere dokmeyin veya cihazin icine sivi dolu bir kap yerlestirmeyin.
Cihaz sadece sicak havaile calsir.

Gozetimsiz birakildiginda ve cihazi tasimadan veya temizlemeden
dnce cihazin fisi her zaman prizden c¢ekilmelidir.

Cihaz Uzerinde herhangi bir degisiklik yapmayin. Ayrica, baglanti
kablosunu kendiniz degistirmeyin. Cihaz, cihazin baglanti kablosu
veya aksesuarlari hasar gorurse, tehlikeleri 6nlemek icin bunlarin
Uretici, musteri hizmetleri veya bir uzman servis tarafindan onaril-
masl! veya degistirilmesi gerekmektedir.

Cihaz, harici bir zamanlayici veya bagimsiz bir uzaktan kumanda ile
calistiriimak Gzere tasarlanmamistir.

~Temizleme ve Depolama” béliumundeki talimatlara uyun!

A TEHLIKE - Elektrik carpmasi tehlikesi
Cihazi sadece kapal alanlarda kullanin ve saklayin.
Cihazi yuksek hava nemi oranina sahip ortamlarda kullanmayin
veya saklamayin.
Cihazin elektrik sebekesine baglhyken suya dusmesi halinde hemen
fisini prizden cekin. Ancak bundan sonra cihazi sudan ¢ikarabi-
lirsiniz. Asla cihazi elektrik sebekesine bagh durumdayken sudan
ctkarmaya calismayin! Olasi tehlikeleri 6nlemek icin yeniden kullan-
madan once cihazi Ureticiye, musteri hizmetlerine veya yetkili bir
saticlya kontrol ettirin.
Elektrik sebekesine bagliyken asla cihaza ve baglanti kablosuna
Islak elle dokunmayin.
UYARI - Yangin riski
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Cihazi yanici maddelerin yakininda calistirmayin. Cihazin tGzerine
veya icine yanici maddeler (6rnegin karton, kagit, plastik) koyma-
yin.

Calisirken cihazin tzerini 6rtmeyin ve bir yangini dnlemek icin ha-
valandirma acgikliklarini acik tutun.

Yangin durumunda: Su ile séndurmeyin! Alevleri yanmaz bir batta-
niye veya uygun bir yangin séndurucu ile séndurun.

A UYARI - Yaralanma tehlikesi
Ambalaj malzemesini cocuklardan ve hayvanlardan uzak tutun.
Bogulma tehlikesi s6z konusudur.
Baglanti kablosunun her zaman kug¢uk ¢ocuklarin ve hayvanlarin
erisemeyecegi bir yerde olmasina dikkat edin. Boyna dolanarak
bogulma riski vardir.
GCalisma sirasinda ve cekmeceleri ¢cekerken cihazdan sicak buhar
cikabilir. Bu nedenle, basinizi ve ellerinizi tehlike bolgesinden uzak
tutun. Isi, sicak buhar veya yogusma suyu nedeniyle haslanma riski
vardir.
Cihaz calisirken hareket ettirilmemelidir. Yanma riski vardir.

NOT Maddi hasar tehlikesi
Sizan buharin elektrikli cihaz ve elektrikli bilesenler iceren ekip-
manla dogrudan temas etmediginden emin olun.
Calisma sirasinda bir hata olusursa, elektrik fisini cekin.
Aksi takdirde, fisi cekmeden dnce daima cihazi kapatin.
Firtina dncesinde veya elektrik kesintisi durumunda cihazin fisini
prizden c¢ekin.
Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak istediginizde daima fisten
cekin ve asla kablodan ¢ekmeyin.
Cihazi elektrik kablosu Uzerinden ¢cekmeyin veya tasimayin.
Cihazi diger i1s1 kaynaklarindan, acik alevlerden, inat¢i nemden,
dogrudan gunes isigindan veya darbelerden koruyun.
Cihazi 0 ila 40 °C arasindaki sicakliklarda kuru bir yerde muhafaza
edin.
Asla cihazin veya baglanti kablosunun Uzerine esyalar koymayin.
Cihazin calismasini olumsuz etkileyebilecek herhangi bir arizanin
ve olasi hasarlarin 6nunune gecebilmek icin yalnizca ureticinin oriji-
nal aksesuarlarini kullanin.
Yiyecekleri cevirmek ve ¢cikarmak icin metal mutfak gereclerini veya
diger keskin kenarli nesneleri kullanmaktan kacinin. Bunlar cekme-
celerin ve raflarin kaplamasina zarar verebilirler.

TESLIMAT KAPSAMI
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1. Sicak hava fritozi
2. Kullanim kilavuzu

CiHAZ ACIKLAMASI

Kumanda paneli
Tutamak
Cerceve
Cekmece

Hava cikisi
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TEKNIK BILGILER

Model: 77778

Sebeke gerilimi: 220-240V~

Frekans: 50-60 Hz

Gug: 1500 Watt

Zamanlayicr: 1-720 dakika (kurutma islemi:
1-720 dakika)

Sicakhk arahg: 40-200 °C

Kapasite: 5L

ILK KULLANIMADAN ONCE

A DIKKAT!
Ambalaj malzemesi bir cocuk oyuncak degildir. Cocuklarin plastik tor-
baIarIa oynamasina izin verilmez. Bogulma riski var.
TUm parcalari ambalajdan ¢ikarin ve Um ambalaj malzemelerini ¢ikarin. Ayrica tim
tasima sigortalarini ¢ikarin.
Cihazin disini temiz, nemli bir bezle silin. Cekmeceyi ve sepeti deterjan ve ilik suyla
veya bulasik makinesinde yikayin.
Kaplama artiklari nedeniyle duman veya koku Uretebileceginden, cihaz ilk basta icinde
yiyecek olmadan kullanilmalhdir. Bunu yapmak icin “Kurulum ve Baglanti” ve “Kullanim”
bolimlerindeki talimatlara uyun. Cihazi icinde yemek olmadan yaklasik 5 dakika
boyunca en ytksek sicaklik kademesinde isitin.
Sonra tekrar temizleyin.
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SICAK HAVA FRITOZU CiHAZINIZI TANIYIN

Sicak hava fritéziiniz hizli, gevrek ve lezzetli yemekler hazirlamak igin ¢ok az yag kulla-
narak veya hic yag kullanmadan yemek pisirmeye yonelik hizli 360° hava sirkilasyonu
teknolojisini kullanir. Kullanici dostu tek dokunusla kontrol 6geleri ve sezgisel, givenli bir

tasarimla, sicak hava fritézd mutfaginizin yildizi.

ISLEVLER
Asagidaki tablo size referans olmasi agisindan farkli programlara genel bir bakis sunmak-
tadir:
islev Standart Ayarlanabilir Varsayilan siire Ayarlanabilir stire
sicakhk aralhik
A 200 °C 60-200 °C yaklasik 20 dakika | 1 -60 Dakika
3 200 °C 60-200 °C 15 Dakika 1-60 Dakika
TP 160 °C 60-200 °C yaklasik 20 Dakika | 1 - 60 Dakika
"I 60 °C 40-80 °C 360 Dakika 1-720 Dakika
& 200°C 60-200 °C 15 Dakika 1-60 Dakika
@ 200 °C 60-200 °C 10 Dakika 1-60 Dakika
A 180 °C 60-200 °C yaklasik 20 Dakika | 1 - 60 Dakika
™ 180 °C 60-200 °C 8 Dakika 1-60 Dakika
& 170 °C 60-200 °C 15 Dakika 1-60 Dakika
-~ 180 °C 60-200 °C 14 Dakika 1-60 Dakika
G 60 °C 60-200 °C yaklasik 20 Dakika | 1- 60 Dakika

NOT: Sicak hava fritézunu kullanirken sicakligi veya sureyi gercek pisir-
me etkisine gdére ayarlayabilirsiniz.
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SICAKLIK VE PiSiIRME SURESININ AYARLANMASI

Bir program sectikten sonra, dnce “TEMP/TIME =" tusuna basin.
Ardindan standart ayari degistirmek icin “+/-" tusuna basin. (Not: “TEMP/TIME =" ayarina
girmek icin 6nce “TEMP/TIME" tusuna basmalisiniz.)

Zaman ayari:

, ue" gbstergesi yanana kadar ,TEMP/TIME 5" tusuna basin. Kurutma menu islevi 60 daki-
ka icinde 1 dakikalik araliklarla degistirilebilir ve 60 dakikadan fazla zaman degerine sahip
bu menu islevi 30 dakikalik adimlarla degistirilebilir.

Diger menu islevlerinde “+/-" tusuna bir kez basilarak 1 dakikalik birimlerde zaman ayarla-
riartirihr veya azaltilr.

Sicaklik ayari:

. = " gbstergesi yanana kadar ,TEMP/TIME " tusuna basin. “+/-" digmesine bir kez ba-
sin, sicaklk ayarlari 5°C'lik kademelerle yapilr.

Sicaklk ayar digmelerine 2 saniyeden fazla basili tutarsaniz, sicaklik ayarlari hizli bir
sekilde 5 °C'lik adimlarla yapilir.

(Not: Zaman ve sicaklik, pisirme islemi sirasinda degistirilebilir.)

Pisirme haznesi isigini agma ve kapatma:

Bu cihaz, pisirme haznesinde bir tusa basilarak manuel olarak acilip kapatilabilen bir
lambayla donatilmistir. Pisirme haznesi lambasi kapali durumdaysa agmak igin 1sik agma/
kapama tusuna dokunun. Kapatmak icin lamba yanarken bu tusa tekrar basin.

- Bekleme durumu: Sistem herhangi bir tusa basmadan bekleme moduna gecer.
- Acik durum: Modeli agmak icin gtic digmesine basin.
- Calisma durumu: Menuyu sec¢in ve islemi baslatmak icin agma/kapama tusuna basin.

IPUCLARI

Yemek hazirlamak icin genellikle yag gerekmez veya sadece az miktarda yag gerekir (2
ila 3 cay kasigi).

Cok hafif yiyecek parcalari dolasan hava nedeniyle savrulabilir. Bunlari gerekirse,
kurdan veya benzeri bir seyle birbirine yapistirmanizi éneririz.

Pisirme suresi, yemeklerin boyutu ile miktarina ve sicakliga baghdir. Ancak pisirme
suresi genellikle geleneksel bir firindan daha kisadir. Daha kisa bir pisirme siresiyle
baslayin ve gerekirse bunu adim adim artirin.

Dengeli bir pisirme neticesi icin yiyecekleri zaman zaman karistirin veya plastik ya da
ahsap masayla cevirin.

Ara sira yemegin durumunu kontrol edin ve pistiginde program hentiz sona ermemis
olsa bile cihazi kapatin.
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KURULUM VE BAGLANTI

Lutfen dikkat edin!

Cihazi ve baglanti kablosunu ¢alistirmadan 6nce her seferinde hasarlara karsi kontrol
edin. Cihazi sadece zarar gérmemisse ve islevsel durumdaysa kullanin.

Cihazi asla yumusak bir ylzeye koymayin. Cihazin alt kismindaki havalandirma
delikleri kapatilmamalidir.

Her tarafta yeterli bosluk oldugundan emin olun. Cihazi mutfak dolaplarinin veya
benzeri dolaplarin altlarina yerlestirmeyin. Ytkselen buhar bunlara zarar verebilir!
Cihazi sadece uygun sekilde baglanmis ve cihazin teknik 6zelliklerine uygun bir prize
takin. Priz, baglantidan sonra da kolayca erisilebilir olmaldir, béylece elektrik sebeke-
sine olan baglanti hizli bir sekilde kesilebilir.

Uzatma kablolari kullanmayin.

Asir1 yuklenmeyi ve olasi bir kisa devreyi (yangin) énlemek i¢in cihazi diger tuketicilerle
birlikte (yUksek watt sayisi) bir grup prize baglamayin.

Baglanti kablosunun bir tékezleme tehlikesine neden olmadigindan emin olun.
Baglanti kablosu cihazin asagi ¢ekilmesini 6nlemek icin cihazin yerlestirildigi ylzeyden
asagi sarkmamalidir.

Baglanti kablosunun ezilmediginden, bikulmediginden veya keskin kenarlarin
Uzerinden dosenmediginden ve sicak yuzeylerle (6rnegin cihazin) temas etmediginden
emin olun.

Cihazi bir mutfak Unitesine veya baska bir kuru, temiz, diz ve i1siya dayanikli calisma
ylUzeyine yerlestirin. Her tarafta yeterli bosluk oldugundan emin olun (yanlara dogru
en az 20 cm ve ustte 50 cm).

Baglanti kablosunu tamamen ¢6zUin ve elektrik fisini bir prize takin.

KULLANIM

Bu cihazla genel olarak geleneksel bir fanh firininda da hazirlanabilecek tum yemekleri
hazirlayabilirsiniz. iyi sonuclar icin ,ipuclari” bélimani okuyun.

Litfen unutmayin!
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Kullanimdan énce cihazin ve cekmecenin dis taraflarinin temiz ve kuru oldugundan
emin olun.

Cihazi araliksiz olarak 4 saatten uzun bir stre kullanmayin.

Cihazi bosken acik birakmayin (ilk kullanimdan 6nce “yakarak temizleme” haric).
Halen strec filme veya plastik torbalara sarili olan yiyecekleri cihaza koymayin.
Yiyeceklerin isitma elemanlarina temas etmediginden emin olun.

Sicak havanin pisirme haznesinde en iyi sekilde dolasabilmesi icin cekmeceyi asiri
doldurmayin. 1/3 ,ten fazla doldurmayin.

Sivi ve kati yagl yiyecekleri asiri iIsitmamaya dikkat edin. Bunlar tutusabilir.
Kullandiktan sonra sicak ¢ekmeceleri daima isiya dayanikli bir yuzeyin tGzerine yerlestirin.
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Not: Cihazda bir 6n 1sitma yapilmasi gerekli degildir.

1. Yiyecekleri pisirmek icin hazirlayin.

2. Yiyecekleri cekmeceye koyun, ardindan cekmeceyi hazneye yerlestirin.

3. Gug kablosunu prize takin. Bir sinyal sesi, sicak hava frit6ztine akim geldigini gdsterir.
Ekran bir saniye yandiktan sonra tim ekran bekleme moduna gecer. Bekleme mo-
dunda, ,agma /kapatma tusu (©)" 15Ig1 yanip soner.

NOT: Bu durumda yalnizca ,agma /kapama tusu ()" kontrol edilebilir.

4. Baslangig ayarlarinin durumunu ¢agirmak icin “A¢ma/ Kapama digmesine ()" basin.
Standart olarak, ilk menu tusu yanip séner, diger menu tuslari segebilir ve gerekirse
L,TEMP/TIME " tuslariyla sicakhigi ve pisirme suresini ayarlayabilirsiniz. Ayar tamam-
landiktan sonra, pisirme islemini baslatmak icin “Baslat/Duraklat” tusuna basin.

NOT 1: MenU calisirken cekmeceyi agarsaniz, isitici ve motor durur. Kalan pisirme suresi,

cekmeceyi kapattiktan sonra ekran Gzerinden okunabilir.

NOT 2: Calisma sirasinda ¢alismayi durdurmak icin “Baslat/Duraklat” tusuna basabilir-

siniz. Duraklattiktan sonra diger menduleri secebilirsiniz. 5 dakika boyunca herhangi bir

islem yapilmazsa cihaz bekleme durumuna geri doner.

5. Pisirme suresi sona erdiginde, isitici 1sitmayi durdurur ve bu durumu size hatirlatmak
icin 10 kez bip sesi ¢ikarir.

6. Cekmeceyi disari ¢ekin ve bunu isitya dayanikli bir yizeyin tzerine yerlestirin. Cihazin
Uzerinde durmayin!

7. ,Gu¢" tusuyla cihazi kapatin ve fisi prizden ¢ekin.

Yiyecekleri cekmeceden disari alin.

9. Cekmeceyive rafi sogumaya birakin. Ardindan bunu temizleyin (bkz. ,Temizlik ve
Depolama”).

©

TEMIZLEME VE DEPOLAMA

Cihazi temizlemek icin keskin veya asindirici deterjanlar veya temizleme bezleri kullanma-

yin. Bunlar ylzeylere zarar verebilir.

1. Cekmeceyi ve sepeti deterjanla ve ilik suyla veya bulasik makinesinde yikayin. Par-
calarin kalitesini mUmkun oldugunca uzun sure korumak icin tercihen elle durulama
yapilmalidir.

2. inatci kirlerde dnceden ilik su ve deterjan icinde yumusatma yapin.

3. Gerekmesi halinde cihazin disini, bélmelerini ve isitma elemanlarini temiz, kuru bir
bezle silin.

4. Tam parc¢alarin tamamen kurumasini bekleyin veya bunlari kurutun.

5. Uzun sure kullanilmadiginda cihazi cocuklarin ve hayvanlarin erisemeyecegi, temiz ve
kuru bir yerde saklayin.
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ARIZA GiDERME

Sorun

Olasi nedenleri

Co6zlim yontemi

Sicak hava frito-
zi calismiyor.

1. Cihaz dogru
baglanmamis.

2. Cekmece
dogru sekilde
kapanmamistir.

1. Fisi uygun bir toprakli prize takin.
2. Cekmeceyi kapatin.

Yemek hentiz
tam pismemis.

1. Cekmecenin icinde ¢ok
fazla malzeme var.

2. Ayarlanmis olan
sicaklik cok disuk.

—

Fritdze daha az miktarda malzeme
koyun; daha az miktarlar daha hizh
ve daha esit pisecektir.

2. Sicakhgr artirin.

Yiyecekler esit
olmayan bir

sekilde kizariyor.

1. Ust Gste konmus
bluyuk miktarlarda yi-
yecekler esit olmayan
bir sekilde pisirilebilir.

2. Yiyecekler taze
degil veya dogru
hazirlanmamig

1. Yemekler pisirme isleminin
yarisindan sonra calkalanmalidir.

2. Tazeyiyecekler kullandiginizdan
ve kizartmaya uygun sekilde
hazirladiginizdan emin olun
(6rnegin, patatesleri nisastadan
arindirmak).

Kizarmis
atistirmaliklar
fritdzden
¢iktiginda ¢itir
degil.

Belirli yiyecekler sicak
havada kizartmak icin daha
uygundur.

Atistirmaliklara biraz yag strin veya
sicak hava fritdzunde firina hazir
atistirmaliklar kullanin.

Kullanim
sirasinda hos ol-
mayan bir koku
tespit edildi.

Cihaz ilk kez kullaniliyor.

Cihaz birden fazla kez kullaniimissa
koku kaybolmalidir.

Cihazdan beyaz
duman ¢ikiyor.

1. Cihazilk kez
kullaniliyor.

2. Sicak hava fritéztinde-
ki yiyecekler yagl.

3. Onceki kullanimdan
kalan yag artiklari
iceriyor.

1. Cihazii¢inde yemek olmadan
yaklasik 5 dakika boyunca en yuk-
sek sicaklikta isitin.

2. Yaghyiyeceklerisicak hava frit6-
ziinde kizartirken hafif duman
olusumu normaldir ve bir sorun
degildir.

3. Her kullanimdan sonra sicak hava
fritéztnu kurallara uygun bir
sekilde temizlediginizden emin
olun.

Ekran gérintisu
E1/E2.

Sensor arizali / dogru
baglanmamis.

Onarim igin ilgili servis merkezine
gonderin.
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Sorun Olasi nedenleri Co6zlim yontemi

Fan calismiyor. 4. Fansikismis. 6.  Onarimicin ilgili servis merkezine
5. Motor hasari veya gonderin.

diger bilesenlerde kisa | 7. Onarim icin ilgili servis merkezine
devre. gonderin.

YONETMELIKLERE UYGUNLUK

Bu Urun, her defasinda giincel metni olmak Uzere 2014/35/AB (Algak gerilim) sayil di-
rektife ve EMC Direktifi'ne (2014/30/AB) uygunlugu géstermek amaciyla bir CE isaretine
sahiptir.

BERTARAF

Ambalaji tirtine gore ayirarak atin. Karton ve mukavvayi kagit cépune, folyolari geri
dénudsim

kutusuna atin. Cihazi normal ev ¢dplyle birlikte atmayin. Uriin, 2012/19/AB sayili Avrupa
Birligi TuzUgU'ne tabidir.

)i

Onayli bir atik toplama kurulusuna veya belediye atik tesislerine gotlrerek elden cikaril-
masi gerekir. Yarurlukteki ydonetmelikleri dikkate alin. Tereddut halinde bagli bulundugu-
nuz atik yénetimi kurulusuyla iletisime gecin.

GARANTIE

Cihazin, satin aldiginiz tarihten itibaren 3 yil garantisi vardir.
GARANTI KOSULLARI

Garanti suresi satin alma tarihinde baslar. Orijinal makbuzu saklayin. Bu makbuz satin
aldiginizin belgesidir.

Satin alma tarihinden itibaren Ug¢ yil icinde malzeme veya Uretim hatasi olusmasi
durumunda kendi tercihimize gére Urinu Ucretsiz olarak degistirir veya onaririz.
Cihazin belirtilen sure icerisinde makbuz ve arizanin kisa bir yazili agiklamasi ile

teslim edilecegi varsayilir. Agiklama, kusur ve ne zaman ortaya ¢iktigi hakkinda bilgi
icermelidir.
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Uriiniin onarimi veya degisimi yeni bir garanti siiresi baslatmaz.

Satin alma sirasinda mevcut olan herhangi bir hasar veya kusur, trin ambalajindan
¢ikarildiktan hemen sonra bildirilmelidir.

Malzeme veya uretim kusurlari garantilidir, ancak pil veya cam gibi hafif hasarli veya
kirilgan bilesenler garanti kapsaminda degildir.

Usulliine uygun olmayan kullanim, kullanim kilavuzuna veya bakima uyulmamasi
nedeniyle olusan kusurlar veya hasarlar garanti kapsamina dahil degildir.

GARANTI TALEBi DURUMUNDA iSLEME
isteginizin hizh bir sekilde islenmesini saglamak icin litfen asagidaki ydnergeleri izleyin:

Makale numarasi cihazin tip plakasinda, satis kutusunda veya kullanim talimatlarinda
bulunabilir.

islevsel hatalar veya baska kusurlar meydana gelirse, litfen asagidaki servis depart-
manina telefon veya e-posta yoluyla basvurun.

Orada, diger proseduru ayrintili olarak aciklayacaksiniz.

Telefon: +49 2154 470 26-635
E-posta: reklamation@hatex24.de
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